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บทท่ี 1 
ขอบข่ายการใช้งานของคู่มือ หลักการและเหตุผลที่ใช้ออกแบบกระบวนการ 

บำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร 
 

1.1 ขอบข่ายการใช้งานคู่มือ                                                                                      
ขอบข่ายการใช้งานของคู่มือฉบับนี้คือ ให้แนวทางสำหรับผู้ผลิตหน่วยดักขยะอาหารและถังดัก

ไขมันสำเร็จรูป และผู้ออกแบบ นำไปใช้เป็นแนวทางออกแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการ
ให้บริการอาหารในอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก (มีจำนวนคนไม่เกิน 200 คน) และอาคารประเภท ง. เช่น อาคาร
พักอาศัยขนาดเล็ก ภัตตาคารหรือร้านอาหาร สถานบริการ ห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า ตลาด 
อาคารที่ทำการ สถานศึกษา และสถานพยาบาล โดยเน้นแหล่งกำเนิดน้ำเสียขนาดเล็กที่มีปริมาณน้ำเสียจากการ
ให้บริการอาหารไม่เกิน 5 ลูกบาศก์เมตรต่อวัน คู่มือนี้มีเนื้อหาประกอบด้วย 

1) คำนิยาม และคำศัพท ์
2) หลักการออกแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร 
3) การออกแบบถังดักไขมันสำหรับอาคารประเภท ง. 
4) ตัวอย่างแบบรายละเอียดถังดักไขมัน 
5) ตัวอย่างบัญชีรายการปริมาณงานและราคาของถังดักไขมัน 
6) สรุปประเด็นสำคัญในคู่มือ 
 
คู่มือนี้ เน้นการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร จึงไม่รวมถึงการออกแบบ

ส่วนเกรอะหรือถังเกรอะที่เป็นส่วนหนึ่งในกระบวนการบำบัดขั้นต้น ที่จำเป็นต้องมีไว้รองรับน้ำทิ้งจากถัง       
ดักไขมันทีร่วมกับน้ำเสียส่วนอื่น เพ่ือดักกากและบำบัดขั้นต้นก่อนรวบรวมไปบำบัดในขั้นต่อไป 
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1.2 หลกัการและเหตุผลที่ใช้ออกแบบ                                                                                                                                 
ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 กรมควบคุมมลพิษได้จัดทำคู่มือแนวทางกำหนดปริมาณมลพิษน้ำเสีย

เพ่ือใช้ออกแบบและเลือกใช้ถังดักไขมันสำหรับอาคารบางประเภท คู่มือนี้แสดงวิธีการคำนวณปริมาณน้ำเสียรายวัน 
และอัตราไหลน้ำเสียสูงสุด โดยนำข้อมูลที่เป็นปัจจัยเกี่ยวข้องจำนวนมากมาวิเคราะห์และปรับปรุงตามความเห็น
จากหน่วยงานและผู้เชี่ยวชาญในที่ประชุมที่กรมควบคุมมลพิษจัดขึ้น ทำให้ได้ข้อสรุปตัวแปรหลักที่ใช้เป็นเกณฑ์
กำหนดปริมาณมลพิษน้ำเสียที ่ใช้ออกแบบถังดักไขมัน ซึ่งเป็นส่วนหนึ่งในระบบบำบัดเสียในอาคารที่มีการ
ให้บริการอาหาร เช่น ร้านอาหาร ตลาด และกลุ่มอาคารพาณิชย์ เป็นการแก้ไขปัญหาที่ต้นทางและเป็นส่วน
หนึ่งของการแก้ไขปัญหาคุณภาพของน้ำที่กระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมให้ความสำคัญ 

 การจัดการติดตั ้งถังดักไขมันและหน่วยบำบัดขั ้นต้นที ่เหมาะสมเป็นมาตรการเพื ่อช่วยลด
ผลกระทบจากเศษอาหารและไขมันในน้ำเสียที่รวมกันเป็นของเสียที่แยกออกได้ ซึ่งในที่นี้ขอใช้คำว่า 
“สลัดจ์ไขมัน” ถังดักไขมันส่วนมากที่มีจำหน่ายหรือก่อสร้างเพื่อใช้งานในปัจจุบันไม่ได้มีการออกแบบ
อย่างเหมาะสม จึงไม่สามารถรองรับสภาพการไหลเข้าของน้ำเสียที่เกิดขึ้นต่างกันในแต่ละกรณีของการใช้อาคารได้ 
จึงไม่สามารถแยกสลัดจ์ไขมันไว้ได้ก่อนที่น้ำเสียจะระบายเข้าระบบบำบัดน้ำเสียอาคาร ทำให้ระบบบำบัดน้ำเสีย
อาคารล้มเหลว และมีน้ำทิ้งที่ไม่เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานคุณภาพน้ำทิ้งจำนวนมาก  

อีกทั้งแนวคิดการออกแบบถังดักไขมันเดิมที่เน้นให้มีการตักไขมันเป็นประจำนั้น สร้างภาระงานและ
ค่าใช้จ่ายในการจัดการของเสียให้กับเจ้าของอาคาร ผู้มีหน้าที่เก็บขนสลัดจ์ไขมัน และผู้มีหน้าที่กำจัดหรือแปรรูป
ของเสียนี้กลับไปใช้ประโยชน์ นอกจากนั้น ยังพบปัญหาความสูญเปล่าจากการใช้ถังดักไขมันกับน้ำเสียที่เกิดจาก
การให้บริการอาหารและเครื่องดื่มที่มีไขมันในรูปของอิมัลชั่นหรือไขมันที่ มีสภาพเสมือนละลายในน้ำ เช่น นม 
น้ำกะทิ ซึ่งไม่อาจแยกออกจากน้ำในระยะเวลาที่จำกัดด้วยวิธีทางกายภาพ ดังนั้นน้ำเสียกลุ่มนี้ควรที่จะเลือกใช้
หน่วยบำบัดขั้นต้นแทนที่จะใช้ถังดักไขมัน เพ่ือปรับสภาพน้ำเสียให้เหมาะสมสำหรับการบำบัดในขั้นสุดท้ายต่อไป 

ในทุกกรณีของน้ำเสียจากการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มจะมีเศษอาหารปะปนมากับน้ำเสีย 
ที่อาจจะมีมากหรือน้อยตามประเภทอาหาร ประเภทเครื่องดื่ม และลักษณะการให้บริการ การแยกเศษอาหารจึง
เป็นสิ่งจำเป็นที่ต้องมีเป็นขั้นตอนแรกก่อนหน่วยบำบัดขั้นต้นที่ตามมา เศษอาหารที่แยกได้นี้จะถูกรวบรวมไปเป็น 
“ขยะอาหาร” (food waste) จึงขอให้คำนิยามหน่วยดักเศษอาหารนี้เป็นคำว่า “หน่วยดักขยะอาหาร” ปัญหาที่
พบบ่อยของหน่วยดักขยะอาหาร คือการออกแบบที่ให้ตะแกรงหรือตะกร้าดักเศษอาหารในลักษณะที่จมอยู่ใต้น้ำ 
ซึ่งจะพบบ่อยในกรณีใช้ถังดักไขมันสำเร็จรูปที่วางใต้อ่างล้างภาชนะ หรือในถังดักไขมันที่มีความลึกจำกัดที่พบเห็น
ได้ทั่วไป เศษอาหารที่สะสมแช่ในน้ำเสียนอกจากจะเน่าเสียและเกิดกลิ่นรบกวนรุนแรงได้เร็วขึ้น ซึ่งมักทำให้ผู้ดูแล
ส่วนมากจะละเลยไม่เก็บขนเป็นประจำแล้ว ยังเกิดความเสี่ยงที่จะไหลทะลุหรือล้นออกไปสะสมสร้างปัญหาใน
ถังดักไขมัน หรือหน่วยบำบัดต่อไปด้วย ดังนั้นจึงควรมีข้อแนะนำแนวทางการออกแบบหน่วยแยกดักขยะอาหารที่
เหมาะสมในแต่ละกรณี 
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ด้วยการออกแบบหน่วยดักขยะอาหาร ถังดักไขมันและหน่วยบำบัดขั้นต้น ซึ่งในที่นี้จะขอให้นิยาม
รวมเป็นคำว่า “กระบวนการบำบัดขั้นต้น” ซึ่งเป็นกระบวนการที่สามารถแยกและ/หรือลดปริมาณสลัดจ์ไขมันใน  
น้ำเสียได้สำเร็จ และมีปริมาตรกักเก็บสลัดจ์ไขมันได้เพียงพอตามวงรอบเก็บขนออกได้นั้น จำเป็นต้องมีเกณฑ์การ
ออกแบบที ่คำนึงถึงปริมาณมลพิษน้ำเสีย รูปแบบสภาพการไหล (flow pattern) รวมถึงลักษณะเฉพาะ 
(characteristics) ของน้ำเสียที่เกิดขึ้นจริง ซึ่งจะแตกต่างกันตามแต่ละลักษณะการใช้อาคาร และประเภทการ
ให้บริการอาหาร แต่ปัจจุบันยังไม่มีคู่มือหรือเกณฑ์แนะนำ แนวทางออกแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำ
เสียจากการให้บริการอาหาร ให้กับเจ้าของอาคาร ผู้ออกแบบ และผู้ให้บริการถังดักไขมันสำเร็จรูป ที่เหมาะสมกับ
บริบทไทย  

ดังนั้น เพื่อให้องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นมีแนวทางดำเนินการให้ข้อมูลและแนะนำการออกแบบ
กระบวนการบำบัดขั้นต้น สำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหารได้อย่างเหมาะสม ที่ทุกฝ่ายทั้งเจ้าของอาคาร 
ผู้มีหน้าที่เก็บขน และผู้มีหน้าที่กำจัดหรือแปรรูปนำกลับไปใช้ประโยชน์ สามารถปฏิบัติได้จริงโดยไม่สร้างภาระมาก
เกินไป ในปีงบประมาณ พ.ศ. 2568 กรมควบคุมมลพิษ จึงมีแนวคิดในการจัดทำคู่มือแนวทางออกแบบกระบวนการ
บำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหารขึ้น เพื่อกำหนดหลักเกณฑ์ ให้อาคารบางประเภทมีการติดตั้ง
กระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร ที่เหมาะสมสอดคล้องกับกฎกระทรวงฉบับที่ 71 
ออกตามความในพระราชบัญญัติควบคุมอาคาร พ.ศ. 2522 และประกาศกระทรวงมหาดไทยที่เกี่ยวข้อง เพื่อให้
องค์กรปกครองส่วนท้องถิ่นนำไปใช้แนะนำผู้ประกอบการและประชาชนในพ้ืนที่ในการจัดการ ขยะอาหารและ
สลัดจ์ไขมัน รวมถึงใช้ในการประกอบการออกข้อบัญญัติ/เทศบัญญัติฯ รณรงค์และสร้างแรงจูงใจให้แก่เจ้าของอาคาร 
การสนับสนุนการออกแบบและติดตั้งกระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร ซึ่งเป็น
ส่วนหนึ่งในระบบบำบัดน้ำเสียให้เป็นน้ำทิ้งตามเกณฑ์มาตรฐานคุณภาพน้ำทิ้งที่กำหนดได้ 

หลักการออกแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้น ประกอบด้วยหน่วยบำบัด ได้แก่ หน่วยดักขยะ
อาหาร ถังดักไขมัน และหน่วยบำบัดขั้นต้น เพื่อใช้บำบัดน้ำเสียจากการประกอบอาหาร และบริการอาหาร โดย
แสดงที่มาของวิธีการคำนวณออกแบบ ถังดักไขมัน และหน่วยบำบัดขั้นต้น ที่เหมาะสมกับแต่ละกรณีของกิจการ
ให้บริการอาหาร โดยมีปัจจัยที่ต้องคำนึงถึง ได้แก่ 

(1) สภาพการไหลของน้ำเสีย ตามชั่วโมงการเปิดให้บริการต่อวัน ทั้งในกรณีไหลของน้ำเสียเข้า
อย่างต่อเนื่อง และไหลเข้าอย่างรวดเร็วจากอ่างล้างภาชนะ 

(2) ค่าที่ใช้ออกแบบลักษณะเฉพาะของน้ำเสีย (กำหนดค่าอ้างอิงจากประสบการณ์ทำงานใน
วิชาชีพ) ที่เกิดขึ้น ที่มีการจัดการแยกเศษอาหารออกได้ดีเพียงพอก่อนการทำความสะอาดภาชนะในอ่างล้าง
ภาชนะที่ใช้กันเป็นปกติทั่วไป แต่ลักษณะเฉพาะของน้ำเสียอาจแตกต่างกันจากประเภทของอาหาร ที่บางประเภทมี
อาหารส่วนที่เหลือทิ้ง หรือเกาะติดกับภาชนะท่ีต้องทำความความสะอาด และเกิดน้ำเสียที่สกปรกมาก 

(3) กำหนดขนาดและร ูปแบบของถังด ักไขม ันตามวงรอบสูบหร ือเก ็บขนสลัดจ ์ ไขมัน  
ที่เหมาะสมกับขนาดของอาคารแต่ละประเภท โดยอาคารที่มีขนาดเล็กหรือมีปริมาณน้ำเสียน้อยจะกำหนด
ระยะเวลาวงรอบสูบที่นานมากกว่า อาคารที่มีขนาดใหญ่หรือมีปริมาณน้ำเสียมากกว่า เพ่ือลดภาระการจัดการ
สลัดจ์ไขมันในภาพรวมของชุมชนได้อย่างเหมาะสมในระยะยาว 
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(4) วิธีการทำความสะอาดภาชนะใช้ปรุงและกินอาหาร ที่อาจเป็นได้ทั้งการขังน้ำในอ่างล้างภาชนะ
แล้วใช้คนล้าง หรือการล้างภาชนะด้วยเครื่องล้างจาน หรือใช้ทั้ง 2 วิธีข้างต้นร่วมกัน วิธีการทำความสะอาด
ภาชนะนี้ มีผลต่อปริมาณ และอุณหภูมิของน้ำเสีย ที่แตกต่างกัน ซึ่งในกรณีที่น้ำเสียมีอุณหภูมิสูงจะต้อง
ออกแบบถังดักไขมันให้มีปริมาตร และเวลากักน้ำเฉลี่ยที่เพียงพอ ที่จะใช้แยกสลัดจ์ไขมัน หรือลดปริมาณ
มลพิษน้ำเสียได้ตามที่ต้องการ  

จากปัจจัยดังกล่าวข้างต้น เมื่อนำมาพิจารณาร่วมกับรูปแบบกระบวนการที่เป็นไปได้ สรุปได้เป็น
รูปแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้นได้ 2 รูปแบบคือ 

(1) รูปแบบกระบวนการที่เน้นการแยกไขมัน ประกอบด้วย หน่วยดักขยะอาหาร ถังดักไขมัน 
และถังเกรอะ รูปแบบนี้ใช้กับอาคารที ่น ้ำเสียโดยรวมมีค่าความเข้มข้นไขมันในน้ำเสียปานกลางถึงสูง 
จำเป็นต้องแยกไขมันออกก่อนระบายเข้าถังเกรอะ อาคารที่เข้าข่ายใช้กระบวนการบำบัดขั้นต้นรูปแบบนี้ เช่น 
ร้านอาหารหรือภัตตาคาร สถานบริการประเภทให้บริการแบบยืนหรือนั่ง สถานศึกษา ห้างสรรพสินค้าหรือ
ศูนย์การค้า ตลาด เป็นต้น  

(2) รูปแบบกระบวนการที่เน้นการแยกและย่อยไขมันไปพร้อมกัน ประกอบด้วย หน่วยดักขยะ
อาหารและถังเกรอะ รูปแบบนี้ใช้กับอาคารที ่น ้ำเสียโดยรวมมีค่าความเข้มข้นไขมันในน้ำเสียต่ำ จึงไม่
จำเป็นต้องใช้ถังดักไขมัน น้ำเสียจากพ้ืนที่บริการอาหารจะรวบรวมผ่านหน่วยดักขยะอาหาร ก่อนไปรวมกับน้ำ
เสียส่วนอื่นเข้าถังเกรอะ อาคารที่เข้าข่ายใช้กระบวนการบำบัดขั้นต้นรูปแบบนี้ เช่น อาคารใช้อยู่อาศัย หรือค้าง
แรม สำนักงาน สถานบริการประเภทอาบอบนวด สถานพยาบาล เป็นต้น  

 
ปัจจัยและรูปแบบหน่วยกระบวนการบำบัดน้ำเสียตามที่กล่าวข้างต้น สรุปเป็นหลักการออกแบบ

กระบวนการบำบัดขั้นต้น สำหรับอาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก ได้ดังนี ้
(1) จัดกลุ่มแหล่งกำเนิดน้ำเสียเป็น 3 กลุ่มตามความเข้มข้นน้ำเสียจากการให้บริการอาหารดังนี้ 

ก. อาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก ที่น้ำเสียจากการบริการอาหารมีความ
เข้มข้นต่ำ เช่น อาคารอยู่อาศัยรวม หอพัก บ้าน ห้องแถวหรือตึกแถวที่ใช้อยู่อาศัย สถานบริการ สำนักงาน 
และสถานพยาบาล (ขนาดเล็ก) กำหนดให้ค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร (Xi) ในอาคาร
เหล่านี้เป็น 0.5 g/L 

ข. อาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก ที่น้ำเสียจากการบริการอาหารมีความ
เข้มข้นปานกลาง เช่น ร้านอาหารทั่วไป สถานศึกษา ห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า ตลาด กำหนดให้ค่าความ
เข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร (Xi) เป็น 1 g/L 

ค. อาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก ที่น้ำเสียจากการบริการอาหารมีความ
เข้มข้นสูง ซึ่งเป็นกิจการให้บริการอาหารบางประเภท เช่น สุกี้ ชาบู หมูกะทะ กำหนดให้ค่าความเข้มข้นมลพิษ
น้ำเสียจากการให้บริการอาหาร (Xi) เป็น 2 g/L 
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(2) อาคารประเภท ง. ที่คำนวณค่าความเข้มข้นน้ำเสียรวม (คิดจากน้ำเสีย 3 ส่วนคือ ส่วนน้ำเสีย
จากการให้บริการอาหาร ส่วนน้ำเสียจากส้วม และส่วนน้ำเสียจากการอาบน้ำและซักล้าง) ได้ไม่เกิน 100 
mg/L ไม่ต้องมีถังดักไขมัน ให้รวมน้ำเสียทั้งหมดเข้ากระบวนการบำบัดขั้นต้น ที่เป็นส่วนเกรอะ แต่ถ้าค่าความ
เข้มข้นน้ำเสียรวมมีค่าตั้งแต่ 100 mg/L ขึ้นไป จะต้องมีถังดักไขมันเพื่อแยกสลัดจ์ไขมันออกจากน้ำเสียส่วน
ให้บริการอาหารของอาคารก่อนนำน้ำที่ระบายออกจากถังดักไขมันไปเข้าส่วนเกรอะร่วมกับน้ำเสียส่วนอื่น ๆ 
ถังดักไขมันนี้ออกแบบให้ใช้ ระยะเวลาวงรอบสูบสลัดจ์ไขมัน (T) ในช่วง 60 ถึง 90 d ซึ่งทำให้ต้องออกแบบถัง

ดักไขมันที่มีเวลากัก (ϴd) ไม่น้อยกว่า 6.4, 12.8, 17.3, 25.6 h โดยพิจารณาเลือกใช้ค่า ϴd ตามค่า Xi และ 

ϴd ที่ใช้ออกแบบ (ดูรายละเอียดในบทที่ 3 และบทท่ี 4) 
(3) อาคารประเภท ง. ที่ต้องมีถังดักไขมัน และมีการระบายน้ำเสียปริมาณมาก (ค่าเท่ากับ Vm  

หน่วยเป็น L) จากอ่างล้างภาชนะที่อาจมีหลายชุด พร้อมกันอย่างรวดเร็ว  ต้องกำหนดขนาดถังดักไขมันให้มี
ปริมาตรไม่น้อยกว่าค่า Vm 

(4) น้ำเสียจากการให้บริการอาหารในอาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก ทุก
ประเภท ทั้งกรณีที่มี หรือไม่มีถังดักไขมัน จะต้องติดตั้งที่ดักขยะอาหารจากน้ำเสียส่วนนี้ก่อนระบายไปเข้าถัง
ดักไขมัน หรือถังเกรอะ เพ่ือแยกขยะอาหารออกจากน้ำเสีย ที่สามารถเก็บและทำความสะอาดได้ทุกวัน เพ่ือทำ
ให้อาคารใช้งานได้มีสุขอนามัยที่ดี ไม่เป็นแหล่งเพาะพันธ์สัตว์พาหะนำโรค และไม่ทำให้ถังดักไขมันและถัง
เกรอะมีสลัดจ์สะสมเร็วเกินไปทำให้ต้องมีระยะเวลาวงรอบสูบสลัดจ์ (T) ไปกำจัดสั้นกว่าที่ออกแบบไว้ ซึ่งเป็น
ภาระค่าใช้จ่ายที่มากขึ้นในระยะยาว 

(5) อาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก ทุกประเภท ที่มีพื้นที่ให้บริการในลักษณะ
เหมือนกับร้านอาหารหรือภัตตาคารอยู ่ในอาคาร ต้องมีถังดักไขมันที ่คำนวณกำหนดขนาดถังดักไขมัน
เหมือนกับอาคารประเภทร้านอาหารหรือภัตตาคาร 

(6) อาคารประเภท ง. ที่ต้องมีถังดักไขมัน และมีการใช้น้ำร้อน (อุณหภูมิมากกว่า 60 oC) ในการ
ล้างภาชนะและอุปกรณ์ หรือมีการใช้เครื่องล้างจาน ให้ประเมินปริมาณน้ำเสียส่วนที่เป็นน้ำร้อนที่ระบายออก
แต่ละรอบ และให้มีที่เก็บน้ำเสียเพื่อลดอุณหภูมิก่อนระบายเช้าถังดักไขมัน หรืออาจออกแบบหรือเลือกใช้ถัง
ดักไขมันที่มีปริมาตรมากกว่าตามที่กำหนดในคู่มือนี้ เพ่ือให้น้ำเสียที่เข้าถังดักไขมันมีเวลาเพียงพอที่จะลด
อุณหภูมิ และแยกสลัดจ์ไขมันได้ตามที่ออกแบบไว้ 
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บทท่ี 2 
นิยามและคำศัพท์ 

 

2.1 คำศัพท์ 
คู่มือแนวทางกำหนดปริมาณมลพิษน้ำเสียเพื ่อใช้ออกแบบและเลือกใช้ ถังดักไขมันสำหรับ 

อาคารบางประเภทฉบับนี้ มีคำศัพท์ที่ควรทำความเข้าใจก่อน ดังนี้ 
(1) นิยามคำว่า “ปริมาณมลพิษน้ำเสีย” หมายความรวมถึง ปริมาณน้ำเสีย (Qda) มีหน่วยเป็น      

ลิตรต่อวัน [ L / d ] อัตราไหลสูงสุดที่ใช้ออกแบบ (Qpk) มีหน่วยเป็นลิตรต่อนาที [ L / min ] และค่าความ
เข้มข้นมลพิษน้ำเสียเข้า (ไขมันและของแข็งแขวนลอย) ที่ใช้ออกแบบ (Xi) มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ g / L ] 
ซึ่งเมื่อนำค่า Qda คูณกับ Xi จะได้ปริมาณมวลมลพิษเข้าที่ใช้ออกแบบ (Mdi) มีหน่วยเป็นกรัมต่อวัน [ g / d ] 

(2) นิยามคำว่า “ออกแบบและเลือกใช้” หมายความรวมถึง การออกแบบถังดักไขมันโดยผู้ผลิต       
ถังดักไขมันสำเร็จรูป วิศวกรและผู้ออกแบบที่ทำการออกแบบถังดักไขมันที่ก่อสร้างในพ้ืนที่ เจ้าของอาคารและ
เจ้าของโครงการที่เลือกใช้ถังดักไขมันสำเร็จรูปหรือถังดักไขมันตามแบบมาตรฐานในอนาคต 

(3) นิยามคำว่า “อาคารบางประเภท” หมายความรวมถึง อาคาร 2 กลุ่มคือ 
ก. อาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก ได้แก่ บ้านเรือน หอพักขนาดเล็ก อาคารอยู่อาศัยรวมขนาดเล็ก 

ที่มีผู้อยู่อาศัยไม่เกิน 200 คน (คิดเป็นปริมาณน้ำเสียไม่เกิน 30 ลูกบาศก์เมตรต่อวัน [ m3/d ] ซึ่งเป็นเกณฑ์ต่ำ
กว่าถูกบังคับให้มีวิศวกรสิ ่งแวดล้อมออกแบบตามกฎหมาย) ที่ได้ถกประเด็นในที่ประชุมแล้วสรุปว่า ไม่
จำเป็นต้องมีถังดักไขมัน และให้มีการรวบรวมน้ำเสียจากครัวที่ผ่านตะแกรงดักเศษอาหารแล้วมาเข้าส่วน
เกรอะ และวิธีการนี้จะสอดคล้องกับประกาศกระทรวงมหาดไทยที่มีผลบังคับใช้แล้ว 

ข. อาคารประเภท ง. ตามกฎกระทรวงฉบับที่ 44 และกฎกระทรวงฉบับที่ 51 ออกตามความ
ในพระราชบัญญัติควบคุมอาคาร พ.ศ.2522 บางส่วนเฉพาะที่มีปริมาณน้ำเสียไม่เกิน 5000 ลิตรต่อวัน การ
กำหนดขีดจำกัดบนของขนาดปริมาณน้ำเสียต่อวันไว้เช่นนี้ สอดคล้องกับข้อเท็จจริง 2 ประการ ข้อเท็จจริง
ประการแรกคือ น้ำเสียจากครัวมีไขมันและของแข็งแขวนลอยสูง ถ้าต้องรวบรวมน้ำเสียเหล่านี้ปริมาณมากจาก
หลายแหล่งกำเนิดด้วยท่อเป็นระยะทางยาวมากเกินไปจะมีความเสี่ยงสูงที่จะเกิดการสะสมอุดตันของตะกอน
ในท่อรวบรวมน้ำเสีย ซึ่งจะเป็นภาระในระยะยาว การกำหนดปริมาณน้ำเสียไม่เกิน 5000 ลิตรต่อวัน [ L/d ] 
จะช่วยลดความเสี่ยงจากปัญหานี้ได้ อย่างไรก็ตามในกรณีที่อาคารมีปริมาณน้ำเสียเกินกว่า 5000 L/d ก็อาจ
จัดแบ่งเขตพื้นที่เพื่อจัดให้มีระบบท่อรวบรวมน้ำเสีย และถังดักไขมันมากกว่า 1 ชุดได้ ข้อเท็จจริงประการที่
สองคือ ปัจจุบันนี้ อาคารให้บริการอาหารขนาดใหญ่ที่มีน้ำเสียปริมาณมาก มีทางเลือกของระบบแยกไขมันที่
ไม่ใช่ถังดักไขมันแยกย่อยได้อีกหลายรูปแบบแทนที่การใช้ “ถังดักไขมัน” เช่น ระบบทำให้สลัดจ์ไขมันลอยด้วย
อากาศละลายน้ำ (dissolved air floatation, DAF) ระบบใช้วัสดุดูดติดผิวจับและดักไขมันและของแข็ง
แขวนลอย เป็นต้น  

(4) นิยามคำว่า “สลัดจ์ไขมัน” หมายความว่า ไขมันและของแข็งแขวนลอยที่แยกออกจากน้ำเสีย
จากการให้บริการอาหาร และสะสมเป็นสลัดจ์ อยู่ในถังดักไขมัน  
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(5) “ถังดักไขมัน” หมายความว่า ถังที่สร้างขึ้นเพื่อรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร โดยมีการ
จัดแบ่งบริเวณภายในถังเป็นส่วนน้ำเข้า ส่วนน้ำออก ส่วนใช้แยกไขมันและของแข็งแขวนลอย และส่วนใช้เก็บ
สลัดจ์ไขมัน รูปแบบต่าง ๆ มากมายตามที่กล่าวในข้อ (4) ข. มีลักษณะเฉพาะ และมักต้องการการดูแล
บำรุงรักษาท่ีเพียงพอ    จึงเหมาะใช้กับกรณีอาคารขนาดใหญ่ที่มีความพร้อมในการสนับสนุนค่าใช้จ่ายสำหรับ
การดูแลบำรุงรักษานี้ด้วย ระบบแยกไขมันที่กล่าวข้างต้นนี้จึงไม่รวมในเนื้อหาของคู่มือฉบับนี้ คู่มือฉบับนี้ มี
ขอบข่ายเฉพาะอาหารให้บริการอาหารขนาดเล็กท่ีมีปริมาณน้ำเสียไม่เกิน 5000 L/d ซึ่งในชุมชนหนึ่ง ๆ มักจะ
มีจำนวนรายมากกว่าขนาดใหญ่ และถ้านำปริมาณน้ำเสียจากการให้บริการอาหารของรายเล็ก ๆ เหล่านี้ มา
รวมกันทั้งชุมชน อาจมากกว่าปริมาณน้ำเสียของรายใหญ่ ๆ รวมกัน ดังนั้นคู่มือฉบับนี้จึงกำหนดขอบข่าย
เฉพาะกรณีการแยกไขมันและของแข็งแขวนลอยด้วย ถังดักไขมัน 

(6) “ถังย่อยไขมัน” หมายความว่า ถังท่ีสร้างข้ึนเพ่ือรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหารขนาดเล็ก
ที่มีปริมาณน้ำเสียไม่เกิน 5000 L/d โดยมีการออกแบบให้เกิดการกวนผสมทางชลศาสตร์และเกิดการสัมผัส
ระหว่างน้ำเสียที ่เข้ามากับจุลินทรีย์ในถังเพื ่อกลไกของย่อยน้ำมันและไขมันในน้ำเสียเกิดขึ ้นอย่างมี
ประสิทธิภาพเพียงพอตามที่ออกแบบไว้ โดยไม่ต้องพึ่งพาเครื่องจักรอุปกรณ์ที่ต้องการ ความพร้อมในการ
สนับสนุนค่าใช้จ่ายสำหรับการดูแลบำรุงรักษา ซึ่งอาจเหมาะสมกับกรณีของอาคารขนาดใหญ่ ระบบย่อยไขมัน
ที่ใช้เครื่องจักรอุปกรณ์จึงไม่รวมในเนื้อหาของคู่มือฉบับนี้ 

(7) “มลพิษน้ำเข้าถังดักไขมัน” หมายความว่า มลพิษในน้ำเสียเข้าส่วนที่แยกออกได้ในถังดัก
ไขมัน เช่น ไขมันและน้ำมัน (FOG) ของแข็งแขวนลอย (TSS) แต่ด้วย FOG และ TSS บางส่วนในน้ำเสียไม่อาจ
แยกออกด้วยถังดักไขมัน ดังนั้นผลรวมของค่า FOG กับ TSS จะมีปริมาณมากกว่าค่า มลพิษน้ำเสียเข้าถังดัก
ไขมัน เสมอ 

 
2.2 นิยามตัวย่อ 
 

(1) A  คือ “พ้ืนทีใ่ห้บริการอาหาร หรือพ้ืนที่หลักส่วนคนรับบริการ” คือ พ้ืนที่ที่ผู้ใช้บริการมานั่ง
หรือยืน เพ่ือรับบริการอาหารและเครื่องดื่ม มีหน่วยเป็นตารางเมตร ในคู่มือฉบับนี้กำหนดใช้ค่า A ในช่วงขนาด 
20 ถึง 300 ตารางเมตร [ m2 ] 

(2) B  คือ “พ้ืนที่หลักส่วคนให้บริการ” คือ พ้ืนที่ที่ผู้ให้บริการมาใช้สอบ มีหน่วยเป็น m2 
(3) Z คือ “พ้ืนที่ใช้สอยรวม” เป็นพื้นที่ใช้สอยของอาคารตามกฎหมาย มีหน่วยเป็น m2 
(4) C คือ “พ้ืนที่สนับสนุน” เป็นพื้นที่ท่ีไม่มีคนใช้สอยอยู่ประจำ เช่น ห้องน้ำห้องส้วม ที่เก็บของ 

ทางเดิน มีหน่วยเป็น m2  
(5) Fpa คือ “อัตราส่วนพ้ืนทีต่่อคนของผู้รับบริการ” มีหน่วยเป็นตารางเมตรต่อคน [ m2/p ] 
(6) Fpb คือ “อัตราส่วนพ้ืนทีต่่อคนของผู้ให้บริการ” มีหน่วยเป็น m2/p 
(7) S   คือ “จำนวนที่นั่ง หรือจำนวนผู้รับบริการ” ในคู่มือฉบับนี้กำหนดใช้แทนจำนวนคนใช้

บริการสูงสุด (เต็มพ้ืนที่บริการ) ซึ่งคำนวณได้จาก นำค่า A มาหารด้วย ค่า Fpa มีหน่วยเป็นคน [ p ] 
(8) Ts  คือ “ชั่วโมงการให้บริการ” คือ ระยะเวลานับเป็นจำนวนชั่วโมงที่เปิดให้บริการอาหารใน

รอบวัน ด้วยถ้ามีชั ่วโมงการให้บริการมากขึ้น ก็จะมีโอกาสมีจำนวนผู้มาใช้บริการมากขึ้นด้วย ชั่วโมงการ
ให้บริการ มีหน่วยเป็นชั่วโมงต่อวัน [ h / d ]  อาคารประเภทร้านอาหารหรือภัตตาคาร กำหนดแปรค่า Ts 
จำนวน 3 ค่าคือ 10, 15 และ 20 h/d  
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(9) Cdf คือ  “จำนวนรอบนั่งเต็มต่อวันเทียบเท่า” คือ ค่าท่ีใช้คูณกับ S แล้วจะได้จำนวนคนที่มา
รับบริการทั้งหมดในรอบวัน  ด้วยในสถานการณ์จริงส่วนมากจะมีผู้มาใช้บริการเต็มทุกที่นั่งเพียงบางช่วงเวลา 
และในช่วงเวลาอ่ืนในรอบวันมักจะมีคนมานั่งไม่เต็ม ดังนั้นจึงใช้วิธีเชิงเปรียบเทียบ จำนวนคนที่มาใช้บริการใน
รอบวันทั้งหมดคือผลบวกของจำนวนคนในทุกช่วงเวลา ให้เท่ากับ จำนวนคนนั่งเต็มคูณกับจำนวนรอบนั่งเต็ม
เทียบเท่า  

(10) Q1p คือ “ปริมาณน้ำเสียต่อคน” คือ ปริมาณน้ำเสียที่เกิดขึ้นต่อคนใช้บริการอาหาร มี
หน่วยเป็นลิตรต่อคน [ L / p ] เมื่อนำค่า Q1p นี้ไปคูณกับ S และ Cdf จะได้ปริมาณน้ำเสียต่อวัน 

(11) Qda คือ “ปริมาณน้ำเสียจากการให้บริการอาหารต่อวัน” มีหน่วยเป็นลิตรต่อวัน [ L / d ] 
(12) Qpk คือ  “อัตราไหลสูงสุด” มีหน่วยเป็นลิตรต่อนาที  [ L / min ] เป็นอัตราไหลที่เกิดขึ้น

เป็นช่วง ๆ ขณะที่มีการล้างภาชนะและทิ้งน้ำเสียจากการเปิดน้ำเข้าอ่างล้างภาชนะหลายจุดพร้อม ๆ กัน 
(13) Qm คือ “อัตราไหลเทพรวด” มีหน่วยเป็น L / min เป็นอัตราไหลที่เกิดขึ้นช่วงเวลาสั้น ๆ 

(มักไม่เกิน 1-2 นาที) จากการเปิดจุกระบายน้ำทิ้งจากอ่างล้างภาชนะ หรือเกิดจากการเทน้ำล้างที่ขังในกา
ละมังล้างภาชนะ ค่า Qm นี้จะมีค่าสูงกว่า Qpk 

(14) Pa คือ “จำนวนผู้รับบริการในอาคารต่อวัน” หน่วยเป็น คนต่อวัน [ p/d ] คำนวณได้จาก
การนำค่า S คูณกับจำนวนรอบของผู้รับบริการต่อวัน (Na)  

(15) Pb คือ “จำนวนผู้ให้บริการในอาคารต่อวัน” หน่วยเป็น p/d คำนวณได้จากการนำจำนวน
คนให้บริการ (Px) คูณกับจำนวนรอบของผู้ให้บริการต่อวัน (Nb) 

(16) Qk คือ “ปริมาณน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร” หน่วยเป็น L/d คำนวณได้จากผลรวมน้ำ
เสียจากการให้บริการอาหารของคนท้ังในส่วนของ Pa และ Pb 

(17) Xa คือ “ความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการบริการอาหารส่วนผู้รับบริการ”  คือ ความ
เข้มข้นมลพิษในน้ำเสียจากการให้บริการอาหารส่วนผู้รับบริการของอาคาร มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ g/L ] 

(18) Xb คือ “ความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการบริการอาหารส่วนผู้ให้บริการ” คือ ความเข้มข้น
มลพิษในน้ำเสียจากการให้บริการอาหารส่วนผู้ให้บริการของอาคาร มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ g/L ] 

(19) Xt คือ “ความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการให้บริการอาหารรวม” คือ ความเข้มข้นมลพิษใน
น้ำเสียจากการให้บริการอาหารที่รวมส่วนผู้ให้และรับบริการของอาคาร โดยคิดรวมกับน้ำเสียส้วนอื่น ๆ เช่น 
น้ำส้วม และน้ำอาบซักล้าง ด้วย มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ g/L ] 

(20) Mk คือ “มวลปริมารมลพิษจากการให้บริการอาหาร” หน่วยเป็น กิโลกรัมต่อวัน [ kg/d ] 
คำนวณได้จากผลคูณระหว่างค่าปริมาณน้ำเสียและความเข้มข้นของน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร ตาม
สมการที่ 3-1 

(22) Qs คือ “ปริมาณน้ำเสียจากส้วม” หน่วยเป็น L/d คำนวณได้จากผลรวมน้ำเสียจากส้วมของ
คนทั้งในส่วนของ Pa และ Pb 

(23) Qw คือ “ปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง” หน่วยเป็น L/d คำนวณได้จากผลรวมน้ำเสีย
จากการอาบซักล้างของคนท้ังในส่วนของ Pa และ Pb 

(24) Qt คือ “ปริมาณน้ำเสียรวม” หน่วยเป็น L/d คำนวณได้จากผลรวมน้ำเสีย หรือหมายความ
ว่า Qt   =   Qk +Qs +Qw 
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(25) T คือ  “ระยะเวลาวงรอบสูบสลัดจ์ไขมัน” คือ ระยะเวลาตั้งแต่วันที่สูบสลัดจ์ไขมันออกจน
หมดถังดักไขมันแล้ว เติมน้ำเพื่อใช้งานถังดักไขมันต่อไปจนถึงวันที่มีการสูบสลัดจ์ไขมันอีกครั้ง มีหน่วยเป็น      
วัน [ d ] 

(26) Xi คือ “ความเข้มข้นมลพิษเข้าถังดักไขมัน” ในที่นี้หมายความว่า ความเข้มข้นมลพิษในน้ำ
เสียเข้าส่วนที่แยกออกได้ในถังดักไขมันเช่น ไขมันและน้ำมัน ของแข็งแขวนลอย ค่า Xi นี้ใช้เป็นตัวแปรหลักใน
การออกแบบถังดักไขมัน มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ g/L ] 

(27) Xe คือ “ความเข้มข้นมลพิษออกจากถังดักไขมัน” ในที่นี้หมายความว่า ความเข้มข้นมลพิษ
ในน้ำเสียที่ไม่ถูกแยกออก ในถังดักไขมัน ค่า Xe นี้จะมีค่าเพิ่มขึ้น หลังจากเริ่มมีการใช้งานถังดักไขมัน และมี
ค่าสูงสุดก่อนจะสูบสลัดจ์ไขมัน มีหน่วยเป็นมิลลิกรัมต่อลิตร [ mg/L ] 

(28) Met คือ “ปริมาณมลพิษออกจากถังดักไขมันสะสม” ในที่นี้หมายความว่า ปริมาณมลพิษ
ออกจากถังดักไขมันสะสม ค่า Met นี้จะมีค่าเพิ่มขึ้น หลังจากเริ่มมีการใช้งานถังดักไขมัน และมีค่าสูงสุดก่อน
จะสูบสลัดจ์ไขมัน มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตรต่อรอบ [ g/L/c ] 

(29) Xs คือ “ความเข้มข้นชั้นสลัดจ์ไขมัน” ในที่นี้หมายความว่า ค่าความเข้มข้นเฉลี่ยของสลัดจ์
ไขมันในชั้นสลัดจ์ไขมัน ค่า Xs จะมีค่าเพิ่มขึ้น หลังจากเริ่มมีการใช้งานถังดักไขมัน และมีค่าสูงสุดก่อนจะสูบ
สลัดจ์ไขมัน มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ g/L ] 

(30) Rv คือ “สัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ไขมัน” ในที่นี้หมายความว่า ค่าสัดส่วนระหว่างปริมาตรของ
ชั้นสลัดจ์ไขมัน กับปริมาตรของถังดักไขมัน ค่า Rv จะมีค่าเพิ่มขึ้น หลังจากเริ่มมีการใช้งานถังดักไขมัน และมี
ค่าสูงสุดก่อนจะสูบสลัดจ์ไขมัน มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ L/L ] 

(31) Cx คือ “ความเข้มข้นสลัดจ์ไขมันที่สูบออกจากถังดักไขมัน” ในที่นี้หมายความว่า ค่าความ
เข้มข้นรวมที่เกิดจากการผสมสลัดจ์ไขมันในชั้นสลัดจ์ไขมันกับน้ำในถังดักไขมัน ค่า Cx จะมีค่าเพ่ิมข้ึน หลังจาก
เริ่มมีการใช้งานถังดักไขมัน และมีค่าสูงสุดก่อนจะสูบสลัดจ์ไขมัน มีหน่วยเป็นกรัมต่อลิตร [ g/L ]  ค่า Cx ที่ใช้
กำหนดค่าเวลากักที่ใช้ออกแบบถังดักไขมันในคู่มือนี้ใช้ค่าเท่ากับ 150 g/L 

(32) V คือ  “ปริมาตรถังดักไขมัน” ในที่นี้หมายความว่า ปริมาตรกักเก็บน้ำ ซึ่งรวมปริมาตรทั้ง
ส่วนที่เป็นชั้นสลัดจ์ และส่วนที่เป็นน้ำในถังดักไขมัน มีหน่วยเป็นลิตร [L] 

(33) ϴd คือ “เวลากักน้ำที่ใช้ออกแบบ” ในที่นี้หมายความว่า ค่าเวลากักเฉลี่ยที่ใช้ออกแบบซึ่งมี
ค่าเท่ากับ V หารด้วย Qda หรืออีกนับหนึ่งหาค่า V ได้จากผลคูณของ Qda กับ ϴd 
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บทท่ี 3 
หลักการออกแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร 

 

3.1 การคำนวณปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง.ที่ไม่ใช่อาคารใช้อยู่อาศัย   
ตัวอย่างรายละเอียดการคำนวณปริมาณมลพิษน้ำเสีย ได้จัดทำเป็นไฟล์ excel ที่เปิดด้วยการ

สแกนภาพ QR-code ในบทที่ 5 ของคู่มือฉบับนี้  ปริมาณมลพิษน้ำเสียที่เกิดจากกิจกรรมภายในอาคาร เป็น
ตัวแปรหลักท่ีใช้ออกแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้นที่เหมาะสม ในหัวข้อนี้จะกล่าวถึงเฉพาะการคำนวณปริมาณ
มลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง.ที่ไม่ใช่อาคารใช้อยู่อาศัย ประกอบด้วย ร้านอาหารหรือภัตตาคาร สถาน
บริการประเภทยืน สถานบริการประเภทนั่ง สถานบริการประเภทอาบอบนวด สถานศึกษา ที่ทำการหรือ
สำนักงาน ห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า ตลาด และสถานพยาบาล แต่ไม่รวมถึงอาคารใช้อยู่อาศัยขนาดเล็ก
ที่จะกล่าวต่อไปในหัวข้อ 3.2 

การคำนวณปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง.ที่ไม่ใช่อาคารใช้อยู่อาศัย ตามกฎหมาย
ปัจจุบันอ้างอิงขนาดตามขนาดพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 แต่ด้วยแต่ละประเภทอาคาร โดยทั่วไปจะมี
พื้นที่บางส่วนที่ไม่มีคนเข้าใช้สอยเป็นประจำในที่นี้คือ พื้นที่สนับสนุน (C) ซึ่งไม่อาจนำมาใช้คำจำนวนคนที่จะ
ก่อมลพิษน้ำเสียจากอาหารได้ เช่น พื้นที่ห้องน้ำห้องส้วม พื้นที่อื่น ๆ ที่ไม่มีคนใช้สอยประจำ เช่น ทางเดิน 
พื้นที่เก็บของ พื้นที่พักรอเข้ารับบริการ ซึ่งเป็นส่วนพื้นที่ที่ต้องนำมาหักออกจากพื้นที่ใช้สอยรวมของอาคาร 
ก่อนนำพื้นที่ใช้สอยที่เหลือไปคำนวณจำนวนคนที่ก่อมลพิษน้ำเสีย ซึ่งในท่ีนี้ขอเรียกว่าเป็นพื้นที่หลัก (Y) 

พื้นที่หลัก (Y) ของอาคารประเภท ง.ที่ไม่ใช่อาคารอยู่อาศัย มักประกอบพื้นที่ 2 ส่วนคือ พื้นที่
หลักที่ใช้คิดจำนวนคนรับบริการ (A) และพื้นที่หลักที่ใช้คิดคนให้บริการ (B) ซึ่งในหลายกรณีทั้ง 2 พื้นที่นี้จะ
เป็นพื้นที่เดียวกัน เช่น พื้นที่ขายสินค้าในห้างสรรพสินค้า จะเป็นพื้นที่ที่พนักงานขาย และผู้มาซื้อสินค้าใช้
ร่วมกัน เป็นต้น เมื่อนำค่าอัตราส่วนพ้ืนที่ต่อคนของผู้รับบริการ (Fpa) ไปหารพ้ืนที่หลัก และคูณจำนวนรอบคน
เข้ารับบริการ (Na) จะได้จำนวนคนรับบริการต่อวัน (Pa) มีหน่วยเป็น p/d และในทำนองเดียวกัน เมื่อนำค่า
อัตราส่วนพ้ืนที่ต่อคนของผู้ให้บริการ (Fpb) ไปหารพื้นที่หลัก และคูณจำนวนรอบคนให้บริการ (Nb) จะได้
จำนวนคนให้บริการต่อวัน (Pb)    

ปริมาณน้ำเสียจากการให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) เป็นผลรวมของปริมาณน้ำเสียในส่วนของ
ผู้รับบริการ (Qda) กับปริมาณน้ำเสียในส่วนของผู้ให้บริการ (Qdb) ซ่ึงแต่ละส่วนหาปรมิาณน้ำเสยีได้จากนำค่า
อัตราการเกิดน้ำเสียในหน่วย L/p (แทนด้วยตัวแปร Rka และ Rkb สำหรับผู้รับบริการ และผู้ให้บริการ
ตามลำดับ) ไปคูณกับจำนวนคนต่อวัน  (แทนด้วยตัวแปร Pa และ Pb สำหรับผู้รับบริการ และผู้ให้บริการ
ตามลำดับ) 
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เมื่อนำค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร ซึ่งแทนด้วยตัวแปร Xa และ Xb 
สำหรับผู้รับบริการ และผู้ให้บริการ ไปคูณกับปริมาณน้ำเสียในส่วนของผู้รับบริการ (Qda) กับปริมาณน้ำเสีย
ในส่วนของผู้ให้บริการ (Qdb) ตามลำดับ จะได้มวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย 
kg/d ตามสมการ 
 

Mk     =      [ (Qda)*(Xa) + (Qdb)*(Xb) ] /1000                           สมการที่ 3-1 
 

ทั้งผู้รับบริการและผู้ให้บริการในอาคารไม่เพียงจะก่อมลพิษน้ำเสียจากการรับบริการอาหาร
เท่านั้น แต่ยังอาจก่อมลพิษที่คิดเป็นปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) และปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) 
อีกด้วย ปริมาณน้ำเสียส่วน Qs และ Qw นี้เมื่อรวมกับปริมาณน้ำเสียส่วน Qk จะได้ปริมาณน้ำเสียทั้งหมด 
(Qt) หน่วยเป็น L/d 

ในกรณีที่ไม่ใช้ถังดักไขมันและรวมน้ำเสียทุกส่วนเข้าถังเกรอะ ปริมาณน้ำเสียส่วน Qs และ Qw นี้
จะไปรวมช่วยเจือจางความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร ซึ่งค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม 
(Xt) คำนวณได้จากสมการ 

 
 Xt     =     (1,000,000) *Mk / ( Qk +Qs +Qw ) 
 Xt     =     (1,000,000) *Mk / Qt                                             สมการที่ 3-2 
 
ด้วยในหลายกรณี มักไม่ใช่ทุกคนที่มาใช้อาคารจะก่อมลพิษน้ำเสียในส่วนของน้ำเสียจากส้วม 

และน้ำเสียจากการอาบซักล้าง การคำนวณปริมาณน้ำเสีย Qs จึงหาได้จากการคูณจำนวนคนต่อวัน กับสัดส่วน
คนใช้ (แทนด้วยตัวแปร Fsa และ Fsb) และคูณกับอัตราเกิดน้ำเสียต่อคน (แทนด้วยตัวแปร Rsa และ Rsb)   
สำหรับผู้รับบริการ และผู้ให้บริการตามลำดับ ตามสมการ 

 
Qs     =     (Pa) *(Fsa) *(Rsa)  + (Pb) *(Fsb) *(Rsb)                       สมการที่ 3-3 
 
ด้วยวิธีเดียวกันกับการคำนวณ Qs ค่า Qw หาได้จากสมการ 
 
Qw    =     (Pa) *(Fwa) *(Rwb)  + (Pb) *(Fwb) *(Rwb)                   สมการที่ 3-4 
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          3.1.1 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภทร้านอาหารหรือภัตตาคารทั่วไป 

ปริมาณน้ำเสียรายวันจากการให้บริการอาหาร ในอาคารประเภทร้านอาหาร หรือภัตตาคาร 
(Qda) หน่วย L / d คำนวณจากสมการ ดังนี้ 
 
                 Qd      =       (Cdf) *(S) *(Q1p)                                                สมการที่ 3-5 
เมื่อ 
                  Cdf     =       จำนวนรอบนั่งเต็มต่อวันเทียบเท่า หน่วย 1 / d 
                  Cdf     =       9.6 เมื่อชั่วโมงให้บริการต่อวันไม่เกิน 10 h/d 
                  Cdf     =       15.1 เมื่อชั่วโมงให้บริการต่อวันเกิน 10 h/d แต่ไม่เกิน 15 h/d 
                  Cdf     =       19.3 เมื่อชั่วโมงให้บริการต่อวันไม่เกิน 15 h/d 
                    S      =       จำนวนที่นั่ง-ตามจริง   ≥   A / Fp  หน่วย p 
                    A      =       พ้ืนที่ให้บริการอาหาร หน่วย m2 
                    Fp    =       อัตราส่วนพื้นทีต่่อคน (กำหนดให้ใช้ค่าต่ำกว่าหรือเท่ากับ 1.25 m2/ p) 
                   Q1p   =       ปริมาณน้ำเสียต่อคน หน่วย L / p  
                                     (ค่า Q1p แปรตามจำนวนที่นั่งตามตารางท่ี 3) 
 

เมื่อประมวลความเห็นจากการรับฟังความเห็นจากการประชุมคณะทำงานที่กรมควบคุมมลพิษ
จัดขึ้น เทียบกับผลการคำนวณแบบละเอียด ที่ใช้ค่าส่วนเผื่อความปลอดภัย ทำให้ได้ค่าจำนวนรอบใช้บริการ
เต็มพ้ืนที่เทียบเท่า (Cdf) แสดงในตารางที่ 3-1 

 

            ตารางที่ 3-1 แสดงค่าจำนวนรอบคนใช้บริการ (Cdf) ในกรณีเวลาให้บริการต่าง ๆ 
ตัวแปร หน่วย ชั่วโมงให้บริการต่อวัน 

เวลาเปิดให้บริการ (Ts) h / d < 10 10 -15 > 15 
จำนวนรอบคนใช้บริการ (Cdf) c / d 9.6 15.1 19.3 
 

ความสัมพันธ์ระหว่าง ปริมาณน้ำเสียต่อคน กับจำนวนที่นั่ง หรือจำนวนคน (นั่งเต็ม) (S) 
แสดงด้วยตารางที่ 3-2 และรูปที่ 3-1 โดยกำหนดให้ปริมาณน้ำเสียต่อคน กรณีจำนวนที่นั่งมากกว่า 100 
มีค่าคงที่เท่ากับ 4 L/p 
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ตารางที่ 3-2 ความสัมพันธ์ระหว่าง ปริมาณน้ำเสียต่อคน (Q1p) หน่วย L/p กับจำนวนที่นั่ง (S) หน่วย p 
S 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 

Q1p 5.8 4.9 4.5 4.32 4.2 4.13 4.08 4.04 4.02 4 
 
 

 
                   รูปที่ 3-1 แสดงปริมาณน้ำเสียต่อคน (Q1p) กับจำนวนที่นั่ง 
 

นำค่าจำนวนรอบคนใช้บริการ (ตามตารางที่ 3-1) คูณจำนวนที่นั่ง และคูณปริมาณน้ำเสียต่อคน 
(ตามตารางที่ 3-2 และรูปที่ 3-1) จะได้ปริมาณน้ำเสียต่อวัน [ L/d ] ที่สัมพันธ์กับจำนวนที่นั่ง (S) ในแต่ละ
กรณีชั่วโมงให้บริการ แสดงด้วยตารางที่ 3-3 และรูปที่ 3-2 
 

ตารางที่ 3-3 แสดงความสัมพันธ์ระหว่าง ปริมาณน้ำเสียต่อวัน (Qd) หน่วย L/d กับจำนวนที่นั่ง (S) 
Ts 
 

จำนวนที่นั่ง ( S ) 

10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 110 120 130 140 

<10 557 941 1296 1659 2016 2379 2742 3103 3473 3840 4224 4608 4992 5376 

10-15 876 1480 2039 2609 3171 3742 4313 4880 5463 6040 6644 7248 7852 8456 

>15 1119 1891 2606 3335 4053 4783 5512 6238 6983 7720 8492 9264 10036 10808 
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รูปที่ 3-2 ปริมาณน้ำเสีย (Qd) กับจำนวนที่นั่ง (S) พร้อมสมการเส้นตรง 

 
ปริมาณน้ำเสียต่อวัน (Qd) ในหน่วยลิตรต่อวัน (L/d) จึงคำนวณได้ด้วยสมการเส้นตรง (สมการที่ 

3-6) ที่มีรูปแบบของสมการทั่วไปท่ีแปรตามจำนวนที่นั่ง (S) และค่าสัมประสิทธ์ในตารางที่ 3-4 ดังนี้ 
                                          Qd      =    (a) *(S) + b                             สมการที่ 3-6 
 
ตารางที่ 3-4 แสดงค่าสัมประสิทธิ์ a และ b ที่ได้จากการประมาณค่าในรูปที่ 3-4 ด้วยสมการเส้นตรง 

 Ts a b 
<10 36.866 178.26 

10-15 57.987 280.4 
>15 74.116 358.39 

 
เมื่อใช้ค่าสัมประสิทธิ์ในตารางที่ 3-4 ประมาณค่า Qdx ด้วยสมการที่ 3-6 จะได้ปริมาณน้ำเสีย       

[ L/d ] ที่สัมพันธ์กับจำนวนที่นั่ง (S) ในแต่ละกรณีชั่วโมงให้บริการ แสดงด้วยตารางที่ 3-5 
 

ตารางที่ 3-5 แสดงความสัมพันธ์ระหว่าง ปริมาณน้ำเสียต่อวัน (Qdx) หน่วย L/d กับจำนวนที่นั่ง (S) 
Ts จำนวนที่นั่ง ( S ) 

10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 110 120 130 140 

<10 547 916 1284 1653 2022 2390 2759 3128 3496 3865 4234 4602 4971 5340 

10-15 860 1440 2020 2600 3180 3760 4339 4919 5499 6079 6659 7239 7819 8399 

>15 1100 1841 2582 3323 4064 4805 5547 6288 7029 7770 8511 9252 9993 10735 

y = 36.866x + 178.26

R² = 0.9998

y = 57.987x + 280.4

R² = 0.9998

y = 74.116x + 358.39
R² = 0.9998
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เปรียบเทียบค่า ปริมาณน้ำเสียต่อวัน Qd (ตารางที่ 3-3) กับ Qdx (ตารางที่ 3-5) ด้วยค่า 
Qd/Qdx แสดงด้วยตารางที่ 3-6 
 

ตารางที่ 3-6 แสดงเปรียบเทียบค่า ปริมาณน้ำเสียต่อวัน ( Qd / Qdx) 
Ts จำนวนที่นั่ง ( S ) 

10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 110 120 130 140 

<10 1.02 1.03 1.01 1 1 1 0.99 0.99 0.99 0.99 1 1 1 1.01 

10-15 1.02 1.03 1.01 1 1 1 0.99 0.99 0.99 0.99 1 1 1 1.01 

>15 1.02 1.03 1.01 1 1 1 0.99 0.99 0.99 0.99 1 1 1 1.01 

 
ค่าที่แสดงในตารางที่ 3-6 ชี้ว่า การประมาณค่าด้วยสมการด้วยสัมประสิทธิ์ในตารางที่ 3-4 บาง

กรณีจะได้ค่าปริมาณน้ำเสียต่ำกว่าค่าที่คำนวณเดิมตามสมการที่ 3-6 ไปเล็กน้อย ถ้าจะให้ทุกกรณีที่ประมาณ
ค่าด้วยสมการเส้นตรงมีค่าไม่น้อยกว่าค่าที่คำนวณตามสมการที่ 3-6 จะต้องปรับแก้ค่าสัมประสิทธิ์ในตารางที่ 
3-6 เพ่ิมอีก โดยคูณด้วยค่า 1.03 ตารางที่ 3-7 แสดงค่าสัมประสิทธิ์ของสมการเส้นตรงที่ปรับแก้ค่าแล้ว 
 
ตารางที่ 3-7 แสดงค่าสัมประสิทธิ์ a และ b สำหรับสมการเส้นตรงที่ปรับแก้ค่าแล้ว 

 Ts a b 
<10 37.972 183.608 

10-15 59.727 288.812 
>15 76.339 369.142 

 
เมื่อนำค่าสัมประสิทธิ์ที ่ปรับแก้ค่าแล้วจากตารางที่ 3-7 มาคำนวณตามสมการที่ 3-6 จะได้

ปริมาณน้ำเสียที่ใช้ออกแบบ (Qda) แสดงในตารางที่ 3-8 (โดยส่วนที่แรเงาในตารางเป็นค่า Qda ที่มากกว่า 
5000 L/d ซึ่งอยู่นอกขอบข่ายของคู่มือฉบับนี้) 

 

 ตารางที่ 3-8 แสดงความสัมพันธ์ระหว่าง ปริมาณน้ำเสียที่ใช้ออกแบบ (Qda) หน่วย L/d กับจำนวนที่นั่ง (S) 
Ts จำนวนที่นั่ง ( S ) 

10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 110 120 130 140 

<10 563 943 1323 1702 2082 2462 2842 3221 3601 3981 4361 4740 5120 5500 

10-15 886 1483 2081 2678 3275 3872 4470 5067 5664 6261 6859 7456 8053 8651 

>15 1133 1896 2659 3423 4186 4950 5713 6476 7240 8003 8766 9530 10293 11057 
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อาคารประเภทร้านอาหารหรือภัตตาคาร จะมีพื้นที่สนับสนุนที่ไม่เกี ่ยวข้องกับการประเมิน
จำนวนคนใช้สอยอาคารที่ทำให้เกิดน้ำเสีย เช่น ห้องน้ำห้องส้วม พื้นที่รอเข้ารับบริการ ที่จอดรถ ห้องเก็บของ 
พื้นที่สนับสนุนเหล่านี้จะนำมาหักออกจากพื้นที่รวมของอาคารเพื่อนำมาคำนวณจำนวนคนใช้สอยอาคารที่ทำ
ให้เกิดน้ำเสีย ซึ่งประกอบด้วยคน 2 กลุ่มคือ กลุ่มลูกค้าที่มาใช้บริการกินดื่มในอาคาร และกลุ่มพนักงานผู้
ให้บริการ  

ปริมาณน้ำเสียรายวัน (Qda) จากกลุ่มลูกค้า คำนวณได้จากสมการเส้นตรงที่มีค่าสัมประสิทธิ์
ตามที่แสดงในตารางที่ 3-7 ซึ่งมี 3 กรณีคือกรณีเปิดให้บริการไม่เกิน 10 h/d กรณีเปิดให้บริการ 10 ถึง 15 
h/d และกรณีเปิดให้บรืการมากกว่า 15 h/d  ส่วนปริมาณน้ำเสียส่วนใช้บริการอาหารจากกลุ่มผู้ให้บริการที่
กินดื่มในที่ทำงาน 1 มื้อต่อกะ และคิดจำนวนรอบของพนักงานที่มาเข้ากะให้บริการเป็น 1 , 2 และ 3 c/d 
สำหรับกรณีที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 h/d กรณีให้บรืการ 10 ถึง 15 h/d และกรณีให้บริการมากกว่า 15 h/d 
ตามลำดับ  

 เมื่อนำค่าปริมาณน้ำเสียแต่ละส่วนข้างต้นมาคุณกับค่าความเข้มข้นน้ำเสียจากการให้บริการ
อาหารจะได้ปริมาณมลพิษน้ำเสียในหน่วย kg/d ซึ่งในที่นี้กำหนดให้ค่าความเข้มข้นน้ำเสียจากส่วนลูกค้า
ผู้รับบริการเป็น 1 หรือ 2 g/L (ข้ึนกับประเภทอาหารที่ให้บริการ) 

อัตราไหลสูงสุด (Qpk) หน่วย L / min แปรตามจำนวนที่นั่ง (S) และ พื้นที่ (A) คำนวณได้ตาม
ตารางที่ 3-9 ตารางที่ 3-10 และรูปที่ 3-3 ซึ่งคำนวณได้ตามสมการที่ 3-7 ดังนี้ 

 
Qpk     =      (-0.0007)* (S)2  + (0.3975)*(S)  + 44.598              สมการที่ 3-7 
 

ตารางที่ 3-9 ความสัมพันธ์ระหว่าง อัตราไหลสูงสุด (L/min) กับพ้ืนที่ (m2) และจำนวนที่นั่ง (S) ช่วงที่ 1 
S 10 20 30 40 50 60 70 80 90 100 
A 12.5 25 37.5 50 62.5 75 87.5 100 112.5 125 

Qpk 49 52 56 59 63 66 69 72 75 78 
 
ตารางที่ 3-10 ความสัมพันธ์ระหว่าง อัตราไหลสูงสุด (L/min) กับพ้ืนที่ (m2) และจำนวนที่นั่ง (S) ช่วงที่ 2 

S 110 120 130 140 150 160 170 180 190 200 
A 137.5 150 162.5 175 187.5 200 212.5 225 237.5 250 

Qpk 80 83 85 87 89 91 93 95 96 98 
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                     รปูที่ 3-3 แสดงอัตราไหลสูงสุด (Qpk) กับจำนวนที่นั่ง พร้อมสมการ polynomial 
                     

จำนวนที่นั่ง หรือจำนวนผู้มารับบริการอาหารในอาคาร (S) ที่ใช้คำนวณ Qda และ Qpk ตาม
สมการที่ 3-6 และ 3-7 ให้ค่าจำนวนที่นั่ง (S) ตามจริง แต่ค่า S ต้องไม่น้อยกว่าค่าที่คำนวณจากค่าอัตราการใช้
พ้ืนที่ 1.25 m2/p หรือ 
                      S       ≥     A / 1.25                

แม้ว่าค่า Qpk จะเป็นค่าอัตราไหลสูงสุดที่เกิดจากระบายน้ำเสียระหว่างการล้างภาชนะจากการ
ให้บริการอาหารจากหลายอ่างล้างภาชนะมาพร้อมกัน  ยังพบว่ายังมีการระบายน้ำเสียจากการเปิดจุกระบาย
น้ำทิ้งจากอ่างล้างภาชนะ หรือเกิดจากการเทน้ำล้างที่ขังในกาละมังล้างภาชนะ โดยเฉพาะอ่างล้างภาชนะแบบ
ฝังเคาเตอร์ซึ่งมักมีปริมาตรมาก เกิดเป็นน้ำเสียระบายทิ้งในอัตราที่สูงมาก ในคู่มือนี้ใช้ตัวย่อว่า Qm คือ 
“อัตราไหลเทพรวด” มีหน่วยเป็น L / min เป็นอัตราไหลที่เกิดขึ้นช่วงเวลาสั้น ๆ (มักไม่เกิน 1-2 นาที) ค่า 
Qm นี้จะมีค่าสูงกว่า Qpk 

ถ้านำค่าปริมาณน้ำเสียต่อวัน (Qda) เป็นค่าเริ่มต้นที่ใช้ประมาณค่า Qm โดยตั้งสมมติฐานใน
สถานการณ์วิกฤติว่า ปริมาณส่วนใหญ่ในปริมาณน้ำเสียต่อวันนี้จะถูกระบายทิ้งด้วยพฤติกรรมการเทพรวดนี้ 
ซึ่งเมื่อมีการบริการอาหารขนาดที่ใหญ่มากขึ้น ก็จะมีวงรอบการล้าง หรือการเทพรวดมากขึ้นตามลำดับ ถ้า
กำหนดให้ขนาดปริมาณน้ำเสียต่อวันในช่วง 500-5000 L/d มีระบายน้ำเสียแบบเทพรวด ที่ใช้เวลาครั้งละ
ประมาณ 2 นาที และมีจำนวน 4-8 ครั้งต่อวัน จะได้ระยะเวลารวมที่ระบายน้ำเสียแบบเทพรวด (Tm) ในช่วง 
8-16 นาที ต่อวัน สมการที่ 3-8 เป็นสมการที่สร้างข้ึนเพื่อใช้ประมาณค่า Tm  

 
Tm       =       (3.6476) *Ln (Qda) -14.591   ............................สมการท่ี 3-8 
   
ตารางที่ 3-11 และรูปที่ 3-4 แสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่า Qda ในหน่วย l/d กับ Tm ใน

หน่วย min ที่คำนวณประมาณค่าจากสมการที่ 3-8 
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ตารางที่ 3-11 แสดงแสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่า Qda ในหน่วย L/d กับ Tm ในหน่วย min 

Qda L/d 500 1000 1500 2000 2500 3000 4000 5000 
Tm min 8.1 10.6 12.1 13.1 13.9 14.6 15.7 16.5 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
รูปที่ 3-4 แสดงแสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่า Qda ในหน่วย L/d กับ Tm ในหน่วย min 

 
ค่า Tm ที่ได้ในแต่ละกรณีของ Qda จะนำไปใช้ประมาณค่าอัตราไหลเทพรวด (Qm) หน่วยเป็น 

L/min ด้วยสมการ 
 
Qm     =       Qda / Tm        .......................สมการท่ี 3-9 
 
ตารางที่ 3-12 และรูปที่ 3-5 แสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่า Qm ในหน่วย L/min กับ Qda ใน

หน่วย L/d   
 

ตารางที่ 3-12 แสดงแสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่า Qda ในหน่วย L/d กับ Qm ในหน่วย L/min 
Qda L/d 500 1000 1500 2000 2500 3000 4000 5000 8000 10000 
Qm L/min 62 94 124 153 180 205 255 303 440 526 

 
 

y = 3.6476ln(x) - 14.591

R² = 0.9999
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รูปที่ 3-5 แสดงแสดงความสัมพันธ์ระหว่างค่า Qda ในหน่วย L/d กับ Qm ในหน่วย L/min 
 
ด้วยความเร็วของกระแสน้ำเสียที่ไหลเข้าส่วนแยกไขมัน ที่จะไม่ทำให้เกิดการไหลลัดวงจรในถัง

ดักไขมันไม่ควรมากกว่า 0.015 m/s ค่า Qm นี้จะนำไปใช้ออกแบบขนาดช่องทางกระจายน้ำเข้าของถังดัก
ไขมันด้วย  
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 3.1.2 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ที่ใช้เป็นร้านอาหารหรือภัตตาคารที่เปิดให้บริการ 
             ไม่เกิน 10 ช่ัวโมงต่อวัน 

อาคารประเภท ง.ที่ใช้เป็นร้านอาหารมีพื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) คือพื้นที่ตั้งโต๊ะให้คนมา
นั่งกินอาหาร ซึ่งคำนวณจากผลต่างระหว่างพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) กับพ้ืนที่สนับสนุน (B+C) เช่น ห้องน้ำห้องส้วม 
พื้นที่เก็บของ  และเมื่อนำค่า A หารด้วยอัตราส่วนพื้นที ่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนทั้งในส่วน
ผู้รับบริการช่วงเต็มพื้นที่ คือจำนวนที่นั่ง (S) และจำนวนคนส่วนผู้ให้บริการ   ตารางที่ 3-11 แสดงผลการ
ประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p ของร้านอาหารหรือ
ภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน 
 
ตารางที่ 3-13 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p 
ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร  

Z 20 30 40 50 60 80 100 120 150 200 250 300 
C 8 7.4 8.7 10.1 11.4 14.1 16.9 19.6 23.6 30.4 37.2 44 
B 2 3 4 5 6 8 10 12 15 20 24 30 
A 12 19.6 27.3 34.9 42.6 57.9 73.1 88.4 111.4 149.6 188.8 226 
S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 

 
เมื่อนำจำนวนที่นั ่ง (S) ตามตารางที่ 3-13 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) จะได้

จำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้ให้บริการ (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-14 แสดงค่า S หน่วยเป็น p 
กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 
ชั่วโมงต่อวัน 
 
ตารางที่ 3-14 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของ
ร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Pa 96 154 212 269 336 452 567 682 864 1152 1460 1738 
Pb 2 3 3 4 4 5 6 6 7 9 10 12 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  โดยคิดค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้รับบริการ 
(Xa) ขั้นต่ำเป็น 1 g/L และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้ให้บริการ (Xb) เป็น 0.5 g/L   
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ตารางที่ 3-15 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร 
(Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของร้านอาหาร
หรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน 

 
ตารางที่ 3-15 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) หน่วยเป็น 
L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่
เปิดให้บริการไม่เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Qk 575 809 1017 1271 1537 1998 2460 2916 3643 4794 6015 7129 
Mk 0.6 0.8 1 1.3 1.5 2 2.4 2.9 3.6 4.8 6 7.1 

 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของ

ผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.05-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำ
เสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 18 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 65-1259 L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการ
ใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.05-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 0.5 L/p ในขณะที่อัตรา
การเกิดน้ำเสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 2 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่
ในช่วง 6-111 L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 647-8498 L/d 
และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 835-881 mg/L  ตารางที่ 3-16 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง 
(S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ใน
หน่วย mg/L ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน 
 
ตารางที่ 3-16 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความ
เข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 ชั่วโมง
ต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Qt 647 921 1171 1447 1742 2277 2817 3336 4195 5589 7084 8498 
Xt 881 869 878 870 875 871 867 868 863 853 845 835 

 
โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการไม่

เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน มีค่าเกินกว่า 100 mg/L จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มา
เข้าถ้งดักไขมัน ก่อนนำน้ำทิ้งจากถังดักไขมันไปรวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะต่อไป 
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     3.1.3 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ท่ีใช้เป็นร้านอาหารหรือภัตตาคารที่เปิดให้บริการ 
             เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

อาคารประเภท ง.ที่ใช้เป็นร้านอาหารมีพื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) ที่เปิดให้บริการเกิน 10 
ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน มีขนาดพื้นที่ส่วน  Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนที่นั่ง (S) 
หน่วยเป็น p ตามท่ีแสดงแล้วในตารางที่ 3-13 

ในกรณีนี้เปิดบริการนานมากกว่าข้อก่อนหน้า จึงมีค่าจำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้
ให้บริการ (Pa และ Pb) ที่คำนวณได้มากกว่า  ตารางที่ 3-17 แสดงค่า S หน่วยเป็น p กับจำนวนคนต่อวัน (Pa 
และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 
ชั่วโมงต่อวัน 
 
ตารางที่ 3-17 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของ
ร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Pa 151 242 333 423 529 710 891 1073 1359 1812 2296 2734 
Pb 4 6 6 8 8 10 12 12 14 18 20 24 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  โดยคิดค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้รับบริการ 
(Xa) ขั้นต่ำเป็น 1 g/L และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้ให้บริการ (Xb) เป็น 0.5 g/L  ตารางที่ 3-18 
แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวล
ปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการ
เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

 
ตารางที่ 3-18 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) หน่วยเป็น 
L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่
เปิดให้บริการเกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Qk 910 1280 1639 2009 2427 3156 3885 4601 5748 7564 9487 11243 
Mk 0.9 1.3 1.6 2 2.4 3.1 3.8 4.5 5.7 7.5 9.4 11.2 
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มลพิษน้ำเสียจากส้วมของร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของ
ผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.05-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำ
เสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 18 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 117-2072 
L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการ
ใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.05-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 0.5 L/p ในขณะที่อัตรา
การเกิดน้ำเสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 2 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่
ในช่วง 12-185 L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 1039-13500 
L/d และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 810-864 mg/L  ตารางที่ 3-19 แสดงค่าจำนวน
ที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) 
ในหน่วย mg/L ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 
 
ตารางที่ 3-19 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความ
เข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 10 ชั่วโมง  
ต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Qt 1039 1486 1883 2334 2805 3673 4554 5398 6810 9128 11633 13500 

Xt 864 850 861 851 857 851 845 846 838 823 810 827 
โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 

10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน มีค่าเกินกว่า 100 mg/L จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการ
อาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน ก่อนนำน้ำทิ้งจากถังดักไขมันไปรวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะ
ต่อไป 
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     3.1.4 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ท่ีใช้เป็นร้านอาหารหรือภัตตาคารที่เปิดให้บริการ 
             เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

อาคารประเภท ง.ที่ใช้เป็นร้านอาหารมีพื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) ที่เปิดให้บริการเกิน 15 
ชั่วโมงต่อวัน มีขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p ตามท่ีแสดงแล้วใน
ตารางที่ 3-13 

ในกรณีนี้เปิดบริการนานมากกว่าข้อก่อนหน้า จึงมีค่าจำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้
ให้บริการ (Pa และ Pb) ที่คำนวณได้มากกว่า  ตารางที่ 3-20 แสดงค่า S หน่วยเป็น p กับจำนวนคนต่อวัน (Pa 
และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 
 
ตารางที่ 3-20 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของ
ร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Pa 193 309 425 541 676 908 1139 1371 1737 2316 2934 3494 
Pb 6 9 9 12 12 15 18 18 21 27 30 36 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  โดยคิดค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้รับบริการ 
(Xa) ขั้นต่ำเป็น 1 g/L และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้ให้บริการ (Xb) เป็น 0.5 g/L  ตารางที่ 3-21 
แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวล
ปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการ
เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

 
ตารางที่ 3-21 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) หน่วยเป็น 
L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่
เปิดให้บริการเกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Qk 1169 1645 2103 2579 3113 4047 4981 5897 7366 9692 12153 14403 

Mk 1.2 1.6 2.1 2.5 3.1 4 4.9 5.8 7.3 9.6 12.1 14.3 
 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของ

ผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.05-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำ
เสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 18 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 166-2744 
L/d 
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มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการ
ใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.05-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 0.5 L/p ในขณะที่อัตรา
การเกิดน้ำเสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 2 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่
ในช่วง 17-247 L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 1351-17394 
L/d และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 786-851 mg/L  ตารางที่ 3-22 แสดงค่าจำนวน
ที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) 
ในหน่วย mg/L ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 
 
ตารางที่ 3-22 แสดงค่าจำนวนที่นั่ง (S) หน่วยเป็น p กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความ
เข ้มข ้นมลพิษน ้ำเส ียรวม (Xt) ในหน ่วย mg/L ของร ้านอาหารหร ือภ ัตตาคาร  ที ่ เป ิดให ้บร ิการ                      
เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

S 10 16 22 28 35 47 59 71 90 120 152 181 
Qt 1351 1938 2448 3042 3650 4788 5946 7049 8914 12002 15354 17394 

Xt 851 835 848 836 843 836 829 829 819 801 786 822 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่เปิดให้บริการเกิน 
15 ชั่วโมงต่อวัน มีค่าเกินกว่า 100 mg/L จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มา
เข้าถ้งดักไขมัน ห่อนำน้ำทิ้งจากถังดักไขมันไปรวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะต่อไป 
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     3.1.5 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ท่ีใช้เป็นสถานบริการประเภทยืน          

สถานบริการแบบยืน เช่น ดิสโก้เทค ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. คำนวณขนาดในช่วงขนาด
พ้ืนที่ระหว่าง 100 ถึง 1000 m2 โดยคิดพ้ืนที่บริการหลักอยู่ในช่วง 91 ถึง 95 % (ค่ามากขึ้นตามขนาด) อัตรา
การใช้พื้นที่หลักต่อคนเป็น 0.45 m2/p พื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) คือพื้นที่วางภาชนะให้คนมายืนกิน
อาหารและเครื่องดื่ม ซึ่งคำนวณจากผลต่างระหว่างพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) กับพ้ืนที่สนับสนุน (B+C) เช่น ห้องน้ำ
ห้องส้วม พื้นท่ีเก็บของ  และเมื่อนำค่า A หารด้วยอัตราส่วนพื้นที่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนทั้งในส่วน
ผู้รับบริการช่วงเต็มพื้นที่ (S) และจำนวนคนส่วนผู้ให้บริการ   ตารางที่ 3-23 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่
ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนคนเข้ารับบริการสูงสุด (S) หน่วยเป็น p ของสถานบริการประเภท
ยืน 
 
ตารางที่ 3-23 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนเข้ารับบริการสงูสุด 
(S) หน่วยเป็น p ของสถานบริการประเภทยืน 
Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
C 9.5 11.6 13.7 15.8 17.8 22 26.2 30.3 34.5 38.7 42.8 47 
B 8 9.2 10.4 11.7 12.9 15.3 17.8 20.2 22.7 25.1 27.6 30 
A 82.5 129.2 175.9 222.6 269.3 362.7 456.1 549.4 642.8 736.2 829.6 923 
S 184 288 391 495 599 806 1014 1221 1429 1637 1844 2052 

 
เมื่อนำจำนวนคนเข้ารับบริการสูงสุด (S) ตามตารางที่ 3-23 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na 

และ Nb) จะได้จำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้ให้บริการ (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-24 แสดง
ขนาดพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของสถานบริการ
ประเภทยืน 
 
ตารางที่ 3-24 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของสถานบริการประเภทยืน 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Pa 276 432 587 743 899 1209 1521 1832 2144 2456 2766 3078 
Pb 6 8 11 13 15 18 21 24 26 28 30 31 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  การให้บริการอาหารในสถานบริการเน้นบริการ
เครื่องดื่มมากกว่าบริการอาหาร จึงออกแบบใช้ค่า Xa เป็น 0.5 g/L และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้
ให้บริการ (Xb) เป็น 0.5 g/L   
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ตารางที่ 3-25 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการ
อาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถาน
บริการประเภทยืน 

 
ตารางที่ 3-25 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถานบริการ
ประเภทยืน 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qk 570 938 1344 1784 2259 3303 4494 5823 7287 8892 10624 12498 
Mk 0.3 0.5 0.7 0.9 1.1 1.7 2.2 2.9 3.6 4.4 5.3 6.2 

 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของสถานบริการขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) 

อยู่ในช่วง 0.3-0.6 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากผู้ให้บริการ 
(Rsb) เป็น 18 L/p  ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 605-11639 L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของสถานบริการขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของ
ผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.3-0.6 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 0.5 L/p ในขณะที่อัตราการเกิด
น้ำเสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 2 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่ในช่วง 
53-985 L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 1228-25122 
L/d และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 232-249 mg/L  ตารางที่ 3-26 แสดงขนาด
พื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษ    
น้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานบริการประเภทยืน 
 
ตารางที่ 3-26 แสดง ขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานบริการประเภทยืน 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qt 1228 1987 2836 3734 4702 6806 9198 11859 14775 17967 21411 25122 

Xt 232 236 237 239 240 243 244 245 247 247 248 249 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของสถานบริการแบบยืน มีค่าเกินกว่า 100 mg/L 
จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน ก่อนนำน้ำทิ้งจากถังดักไขมันไป
รวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะต่อไป 
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     3.1.6 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ท่ีใช้เป็นสถานบริการประเภทนั่ง        

สถานบริการแบบนั่ง เช่น เลาซ์ บาร์เบียร์ ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. คำนวณขนาดในช่วง
ขนาดพ้ืนที่ระหว่าง 100 ถึง 1000 m2 โดยคิดพ้ืนที่บริการหลักอยู่ในช่วง 91 ถึง 96 % (ค่ามากขึ้นตามขนาด) 
อัตราการใช้พื้นที่หลักต่อคนเป็น 2 m2/p  พื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) คือพื้นที่ให้คนมานั่งกินอาหารและ
เครื่องดื่ม ซึ่งคำนวณจากผลต่างระหว่างพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) กับพื้นที่สนับสนุน (B+C) เช่น ห้องน้ำห้องส้วม 
พื้นที่เก็บของ  และเมื่อนำค่า A หารด้วยอัตราส่วนพื้นที ่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนทั้งในส่วน
ผู้รับบริการช่วงเต็มพื้นที่ (S) และจำนวนคนส่วนผู้ให้บริการ  ตารางที่ 3-27 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่
ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนคนเข้ารับบริการสูงสุด (S) หน่วยเป็น p ของสถานบริการประเภท
นั่ง 
 
ตารางที่ 3-27 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนเข้ารับบริการสงูสุด 
(S) หน่วยเป็น p ของสถานบริการประเภทนั่ง 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
C 9.5 11.1 12.7 14.3 15.8 19 22.2 25.3 28.5 31.7 34.8 38 
B 2 3 4 5 6 8 10 12 15 20 24 30 
A 88.5 135.9 183.3 230.8 278.2 373 467.8 562.7 656.5 748.3 841.2 932 
S 45 68 92 116 140 187 234 282 329 375 421 466 

 
เมื่อนำจำนวนคนเข้ารับบริการ (S) ตามตารางท่ี 3-27 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) 

จะได้จำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้ให้บริการ (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-28 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของสถานบริการประเภทนั่ง 
 
ตารางที่ 3-28 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของสถานบริการประเภทนั่ง 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Pa 45 68 92 116 140 187 234 282 329 375 421 466 
Pb 5 7 9 10 12 14 17 19 20 21 23 24 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  การให้บริการอาหารในสถานบริการเน้นบริการ
เครื่องดื่มมากกว่าบริการอาหาร จึงออกแบบใช้ค่า Xa เป็น 0.5 g/L และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้
ให้บริการ (Xb) เป็น 0.5 g/L   
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ตารางที่ 3-29 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการ
อาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถาน
บริการประเภทนั่ง 

 
ตารางที่ 3-29 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถานบริการ
ประเภทนั่ง 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qk 105 164 232 301 379 542 729 939 1162 1401 1663 2008 
Mk 0.1 0.1 0.1 0.2 0.2 0.3 0.4 0.5 0.6 0.7 0.8 1 

 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของสถานบริการขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) 

อยู่ในช่วง 0.4-0.8 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากผู้ให้บริการ 
(Rsb) เป็น 18 L/p  ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 198-2669 L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของสถานบริการขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของ
ผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0.4-0.8 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 0.5 L/p ในขณะที่อัตราการเกิด
น้ำเสียจากผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 2 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่ในช่วง 
19-234 L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 322-4911 L/d 
และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 163-204 mg/L  ตารางที่ 3-30 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม 
(Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานบริการประเภทนั่ง 
 
ตารางที่ 3-30 แสดง ขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานบริการประเภทนั่ง 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qt 322 491 677 854 1065 1472 1951 2464 2994 3560 4195 4911 

Xt 163 167 171 176 178 184 187 190 194 197 198 204 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของสถานบริการแบบยืน มีค่าเกินกว่า 100 mg/L 
จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน ก่อนนำน้ำทิ้งจากถังดักไขมันไป
รวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะต่อไป 
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     3.1.7 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ท่ีใช้เป็นสถานบริการประเภทอาบอบนวด 

สถานบริการแบบอาบอบนวด ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. คำนวณขนาดในช่วงขนาดพื้นที่
ระหว่าง 100 ถึง 1000 m2 โดยคิดพื้นที่บริการหลักอยู่ในช่วง 91 ถึง 94 % (ค่ามากขึ้นตามขนาด) ลักษณะ
พื้นที่บริการเป็นห้อง คำนวณได้จำนวนห้องได้ในช่วง 5 ถึง 46 ห้อง  พื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) คือพื้นที่
ห้องที่ผู้รับบริการสั่งอาหารและเครื่องดื่มมาขณะใช้บริการ ซึ่งคำนวณจากผลต่างระหว่างพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) 
กับพ้ืนที่สนับสนุน (B+C) เช่น ห้องน้ำห้องส้วม พ้ืนที่เก็บของ  และเมื่อนำค่า A หารด้วยอัตราส่วนพ้ืนที่ต่อคน 
(Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนทั้งในส่วนผู้รับบริการช่วงเต็มพื้นที่ (S) และจำนวนคนส่วนผู้ให้บริการ  ตารางที่   
3-31 แสดง ผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนคนเข้ารับบริการสูงสุด (S) 
หน่วยเป็น p ของสถานบริการประเภทอาบอบนวด 
 
ตารางที่ 3-31 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนห้องท่ีให้บริการได้สูงสุด 
(S) หน่วยเป็น p ของสถานบริการประเภทอาบอบนวด 
Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
C 9.5 12.3 15.1 17.9 20.7 26.3 31.9 37.6 43.2 48.8 54.4 60 
B 2 3 4 5 6 8 10 12 15 20 24 30 
A 88.5 134.7 180.9 227.1 273.3 365.7 458.1 550.4 641.8 731.2 821.6 910 
S 5 7 10 12 14 19 23 28 33 37 42 46 

 
เมื่อนำจำนวนห้องที่ให้บริการ (S) ตามตารางที่ 3-31 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) 

จะได้จำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้ให้บริการ (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-32 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของสถานบริการประเภท    
อาบอบนวด 
 
ตารางที่ 3-32 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของสถานบริการประเภทอาบอบนวด 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Pa 20 29 42 51 60 83 103 128 155 177 206 230 
Pb 5 7 10 12 14 19 23 28 33 37 42 46 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  การให้บริการอาหารในสถานบริการเน้นบริการ
เครื่องดื่มมากกว่าบริการอาหาร จึงออกแบบใช้ค่า Xa เป็น 0.5 g/L และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้
ให้บริการ (Xb) เป็น 0.5 g/L   
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ตารางที่ 3-33 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการ
อาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถาน
บริการประเภทอาบอบนวด 

 
ตารางที่ 3-33 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถานบริการ
ประเภทอาบอบนวด 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qk 55 83 126 159 194 292 387 519 676 816 1017 1196 
Mk 0.03 0.04 0.06 0.08 0.1 0.15 0.19 0.26 0.34 0.41 0.51 0.6 

 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของสถานบริการขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) 

อยู่ในช่วง 0.3-0.6 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากผู้ให้บริการ 
(Rsb) เป็น 18 L/p  ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 126-1656 L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของสถานบริการขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของ
ผู้รับบริการ (Fwa) และผู้ให้บริการคิดรวมกันเป็น 1.0 (คือมีการใช้ทุกคน) และใช้อัตราการเกิดน้ำเสียทั้งจาก
ผู้รับบริการ (Rwa) และผู้ให้บริการ (Rwb) ในกรณีนี้คิดรวมกันเป็น 2000 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสีย
จากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่ในช่วง 40-460 m3/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 40-463 m3/d 
และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 0.7-1.3 mg/L  ตารางที่ 3-34 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษ    น้ำเสีย
รวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานบริการประเภทอาบอบนวด 
 
ตารางที่ 3-34 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น m3/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานบริการประเภทอาบอบนวด 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qt 40 58 84 102 121 167 207 257 312 356 414 463 

Xt 0.7 0.7 0.7 0.8 0.8 0.9 0.9 1 1.1 1.1 1.2 1.3 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของสถานบริการแบบอาบอบนวด มีค่าไม่เกินกว่า 
100 mg/L จึงไม่จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน น้ำเสียจากทุก
กิจกรรมในอาคารสามารถรวบรวมไปบำบัดขั้นต้นที่ถังเกรอะได้ 
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     3.1.8 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ท่ีใช้เป็นสถานศึกษา                  

สถานศึกษา ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. เป็นสถานศึกษาขนาดเล็ก เช่น โรงเรียนอนุบาล 
คำนวณขนาดในช่วงขนาดพื้นที่ระหว่าง 1000 ถึง 5000 m2 โดยคิดพื้นที่บริการหลักประมาณ 69 % คนใช้
บริการคือ นักเรียนซึ่งคิดอัตราการใช้พื้นที่ในช่วง 2 ถึง 2.5 m2/p และผู้ให้บริการคือ ครู และพนักงาน
สนับสนุน พื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) คือพื้นที่ให้นักเรียน ครู และบุคลากรสนับสนุนอื่น ๆ มานั่งกิน
อาหารและเครื่องดื่ม ซึ่งคำนวณจากผลต่างระหว่างพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) กับพ้ืนที่สนับสนุน (B+C) เช่น ห้องน้ำ
ห้องส้วม พื้นท่ีเก็บของ  และเมื่อนำค่า A หารด้วยอัตราส่วนพื้นที่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนทั้งในส่วน
ผู้รับบริการช่วงเต็มพื้นที่ (S) และจำนวนคนส่วนผู้ให้บริการ  ตารางที่ 3-35 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่
ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนคนเข้ารับบริการสูงสุด ซึ่งในท่ีนี้คือจำนวนนักเรียน (S) หน่วยเป็น p 
ของสถานศึกษา 
 
ตารางที่ 3-35 แสดงผลการประเมินขนาดพ้ืนที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนนักเรียน (S) หน่วยเป็น 
p ของสถานศึกษา 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
C 315 472 630 787 945 1102 1260 1418 1575 
B 60 90 120 150 180 210 240 270 300 
A 625 938 1250 1563 1875 2188 2500 2813 3125 
S 250 380 512 647 785 927 1072 1220 1372 

 
เมื่อนำจำนวนคนเข้ารับบริการ (S) ตามตารางท่ี 3-35 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) 

จะได้จำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนนักเรียนและผู้ให้บริการในที่นี้คือ ครู และบุคลากรสนับสนุนอื่น ๆ (Pa และ 
Pb)  ตารางที่ 3-36 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วย
เป็น p/d ของสถานศึกษา 
 
ตารางที่ 3-36 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของสถานศึกษา 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Pa 250 380 512 647 785 927 1072 1220 1372 
Pb 7 10 13 16 19 21 24 27 29 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  โดยคิดค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้รับบริการ 
(Xa) ขั้นต่ำเป็น 1 g/L และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนผู้ให้บริการ (Xb) เป็น 1 g/L   
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ตารางที่ 3-37 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการ
อาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของ
สถานศึกษา 

 
ตารางที่ 3-37 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถานศึกษา 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Qk 1028 1560 2100 2652 3216 3792 4384 4988 5604 
Mk 1 1.6 2.1 2.7 3.2 3.8 4.4 5 5.6 

 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของสถานศึกษาขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) 

เป็น 1 (คือทุกคนใช้บริการ) และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 18 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจาก
ผู้ให้บริการ (Rsb) เป็น 18 L/p  ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 4626-57204 L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของสถานศึกษาขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของ
ผู้รับบริการ (Fsa) เป็น 1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 3 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากผู้
ให้บริการ (Rsb) เป็น 3 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่ในช่วง 771-9534 
L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 6425-35025 
L/d และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) เป็น 160 mg/L  ตารางที่ 3-38 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม 
(Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานศึกษา 
 
ตารางที่ 3-38 แสดง ขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานบริการประเภทนั่ง 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 
Qt 6425 9750 13125 16575 20100 23700 27400 31175 35025 

Xt 160 160 160 160 160 160 160 160 160 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของสถานบริการแบบยืน มีค่าเกินกว่า 100 mg/L 
จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน ก่อนนำน้ำทิ้งจากถังดักไขมันไป
รวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะต่อไป 
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     3.1.9 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ท่ีใช้เป็นที่ทำการหรือสำนักงาน     

ที่ทำการหรือสำนักงานขนาดเล็ก ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. คำนวณขนาดในช่วงขนาดพื้นที่
ระหว่าง 1000 ถึง 5000 m2 โดยคิดพื้นที่บริการหลักประมาณ 80 %  คนใช้บริการคือพนักงานสำนักงาน ซึ่ง
ส่วนใหญ่มักจะไม่ใช้บริการอาหารในอาคาร คิดอัตราการใช้พ้ืนที่ของพนักงานเป็น 6 m2/p และผู้ใช้บริการรอง
คือ ผู้มาติดต่อซึ่งไม่นำมาคิดน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร  พื้นที่หลักส่วนคนที่มาทำงานหรือพนักงานใน
สำนักงาน (A) ซึ่งพนักงานบางส่วนจะมีการกินอาหารและเครื่องดื่มในพื้นที่ทำงาน พื้นที่ทำงานคำนวณจาก
ผลต่างระหว่างพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) กับพ้ืนทีส่นับสนุน (B+C) เช่น ห้องน้ำห้องส้วม พ้ืนที่เก็บของ  และเมื่อนำ
ค่า A หารด้วยอัตราส่วนพื้นที่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนที่มาทำงาน (S) และจำนวนคนส่วนที่เป็นผู้มา
ติดต่อ  ตารางที่ 3-39 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนคนที่มา
ทำงาน หรือจำนวนพนักงานสูงสุด (S) หน่วยเป็น p ของที่ทำการหรือสำนักงาน 
 
ตารางที่ 3-39 แสดงผลการประเมินขนาดพ้ืนที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนนักเรียน (S) หน่วยเป็น 
p ของอาคารที่ทำการหรือสำนักงาน 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
C 215 313 412 510 608 707 805 903 1002 
B 30 37 45 53 61 69 78 87 96 
A 755 1149 1543 1937 2331 2724 3117 3510 3903 
S 112 172 234 299 365 433 503 576 651 

 
เมื่อนำจำนวนคนเข้ารับบริการ (S) ตามตารางท่ี 3-39 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) 

จะได้จำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-40 แสดงขนาดพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวน
คนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของที่ทำการหรือสำนักงาน 
 
ตารางที่ 3-40 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของอาคารที่ทำการหรือสำนักงาน 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Pa 112 172 234 299 365 433 503 576 651 
Pb 10 15 20 26 32 38 44 50 57 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง

ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  การใช้บริการอาหารในสำนักงาน เป็นพนักงานส่วน
น้อย มักเป็นการสั่งซื้ออาหารมากินตามมื้ออาหาร และไม่คิดว่ามีการปรุงอาหารในสำนักงาน จึงออกแบบใช้ค่า 
Xa เป็น 0.5 g/L  
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ตารางที่ 3-41 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการ
อาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของอาคาร
ที่ทำการหรือสำนักงาน 

 
ตารางที่ 3-41 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของอาคารที่ทำการหรือ
สำนักงาน 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Qk 22 36 51 68 86 106 128 152 179 
Mk 0.01 0.02 0.03 0.03 0.04 0.05 0.06 0.08 0.09 

 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของสำนักงานขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของคนที่มาทำงานใน

สำนักงาน (Fsa) เป็น 1 (คือทุกคนใช้บริการ) และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 18 L/p ในขณะที่อัตรา
การเกิดน้ำเสียจากผู้ที่มาติดต่อ (Rsb) เป็น 6 L/p  ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 
2028-11797 L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของสำนักงานขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของคนที่มา
ทำงานในสำนักงาน (Fsa) เป็น 1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 3 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสีย
จากผู้มาติดต่อ (Rsb) เป็น 1 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่ในช่วง 338-
1966 L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 2388-13942 
L/d และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) อยุ่ในช่วง 4.7-6.4 mg/L  ตารางที่ 3-42 แสดงขนาด
พื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำ
เสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของอาคารที่ทำการหรือสำนักงาน 
 
ตารางที่ 3-42 แสดง ขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของอาคารที่ทำการหรือสำนักงาน 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Qt 2388 3669 4994 6385 7799 9257 10759 12328 13942 

Xt 4.7 1.9 5.1 5.3 5.5 5.7 5.9 6.2 6.4 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของอาคารที่ทำการหรือสำนักงาน มีค่าไม่เกินกว่า 
100 mg/L จึงไม่จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน น้ำเสียจากทุก
กิจกรรมในอาคารสามารถรวบรวมไปบำบัดขั้นต้นที่ถังเกรอะได้ 
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     3.1.10 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ที่ใช้เป็นห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า 

ห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. เป็นกิจการขนาดเล็ก เช่น มินิมาร์ท 
ร้านสะดวกซื้อ คำนวณขนาดในช่วงขนาดพื้นที่ระหว่าง 100 ถึง 1000 m2 โดยคิดพื้นที่บริการหลักประมาณ 
75 ถึง 81 % (เพิ่มตามขนาดพื้นที่)  คนใช้บริการคือพนักงาน และมีลูกค้ามาใช้บริการอาหารในสัดส่วนที่น้อย 
อัตราการใช้พื้นที่หลักต่อคนเป็น 6 m2/p  พื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) คือพื้นที่ให้คนมาเลือกซื้อสินค้า 
และอาจแบ่งพื้นที่บางส่วนให้ลูกค้ามานั่งกินอาหารและเครื่องดื่ม ซึ่งคำนวณจากผลต่างระหว่างพื้นที่ใช้สอย
รวม (Z) กับพื้นที่สนับสนุน (B+C) เช่น ห้องน้ำห้องส้วม พื้นที่เก็บของ  และเมื่อนำค่า A หารด้วยอัตราส่วน
พ้ืนที่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนทั้งในส่วนผู้รับบริการหรือลูกค้าช่วงเต็มพ้ืนที่ (S) และจำนวนคนส่วนผู้
ให้บริการ  ตารางที่ 3-43 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนคนเข้า
รับบริการสูงสุด (S) หน่วยเป็น p ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-43 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนเข้ารับบริการสงูสุด 
(S) หน่วยเป็น p ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
C 25 34.2 43.3 52.5 61.7 80 98.3 116.7 135 153.3 171.7 190 
B 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
A 75 115.8 156.7 197.5 238.3 320 401.7 483.3 565 646.7 728.3 810 
S 13 20 27 33 40 54 67 81 95 108 122 135 

 
เมื่อนำจำนวนคนเข้ารับบริการ (S) ตามตารางท่ี 3-43 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) 

จะได้จำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้ให้บริการ (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-44 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของห้างสรรพสินค้าหรือ
ศูนย์การค้าขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-44 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Pa 195 306 421 523 645 901 1154 1441 1745 2041 2375 2700 
Pb 4 6 8 10 12 14 16 18 20 20 22 24 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการหรือลูกค้า และคน

ให้บริการหรือพนักงานขาย ซึ่งได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  การให้บริการอาหารใน
อาจมีบริการอาหารได้เช่นเดียวกับร้านอาหาร แต่มักมีเพียงบางส่วนของพ้ืนที่ จึงออกแบบใช้ค่า Xi เป็น 1 g/L 
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โดยคิดอัตราเกิดน้ำเสียจากลูกค้าบางส่วนที่ใช้บริการอาหารเป็น 0.2-0.4 L/p และในส่วนพนักงานขายเป็น    
2 L/p ตารางที่ 3-45 แสดงขนาดพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร 
(Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของห้างสรรพสินค้า
หรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก 

 
ตารางที่ 3-45 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของห้างสรรพสินค้าหรือ
ศูนย์การค้าขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qk 105 164 232 301 379 542 729 939 1162 1401 1663 2008 
Mk 0.1 0.1 0.1 0.2 0.2 0.3 0.4 0.5 0.6 0.7 0.8 1 

 
ด้วยอาคารประเภทนี้ขนาดเล็กมาก ๆ มักไม่มีบริการห้องส้วมให้กับลูกค้า  มลพิษน้ำเสียจากส้วม

ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็กนี้ จึงกำหนดให้สัดส่วนการใช้ของลูกค้า (Fsa) อยู่ในช่วง 0-0.1 
และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากพนักงาน (Rsb) เป็น 18 L/p  
ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 72-2052 L/d  มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของ
ห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็กนี ้คิดในสัดส่วนเช่นเดียวกับน้ำเสียจากส้วมคือ กำหนดให้สัดส่วนการ
ใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 0.5 L/p ในขณะที่อัตราการ
เกิดน้ำเสียจากพนักงาน (Rsb) เป็น 2 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง (Qw) ได้อยู่ในช่วง 
12-183 L/d เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 127-3363 L/d 
และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 335-481 mg/L  ตารางที่ 3-46 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม 
(Xt) ในหน่วย mg/L ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-46 แสดง ขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qt 127 196 268 338 416 539 1046 1383 1713 2132 2719 3363 

Xt 370 387 403 409 423 481 336 338 353 351 434 335 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก มี
ค่าเกินกว่า 100 mg/L จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน ก่อนนำ
น้ำทิ้งจากถังดักไขมันไปรวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะต่อไป 
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     3.1.11 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ที่ใช้เป็นตลาด          

ตลาด ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. เป็นกิจการขนาดเล็ก คำนวณขนาดในช่วงขนาดพ้ืนที่ระหว่าง 
100 ถึง 1000 m2 โดยคิดพื้นที่บริการหลักประมาณ 93 ถึง 98 % (เพิ่มตามขนาดพื้นที่)  คนให้บริการคือ
แม่ค้า และมีลูกค้ามาใช้บริการอาหารในสัดส่วนที่น้อย อัตราการใช้พื้นที่หลักต่อคนที่เป็นลูกค้าเป็น 4 m2/p
พื้นที่หลักส่วนคนรับบริการ (A) คือพื้นที่ให้คนมาเลือกซื้อสินค้า และอาจแบ่งพื้นที่บางส่วนให้ลูกค้ามานั่งกิน
อาหารและเครื่องดื่ม ซึ่งคำนวณจากผลต่างระหว่างพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) กับพื้นที่ส่วนที่เป็นแผงขายซึ่งจะมี
ผู้ขายอยู่ประจำ (B) รวมกับพื้นท่ีสนับสนุน (C) เช่น ห้องน้ำห้องส้วม พ้ืนที่เก็บของ  และเม่ือนำค่า A หารด้วย
อัตราส่วนพื้นที่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวนคนทั้งในส่วนผู้รับบริการหรือลูกค้าช่วงเต็มพื้นที่ (S) และ
จำนวนคนส่วนผู้ให้บริการ  ตารางที่ 3-47 แสดงผลการประเมินขนาดพ้ืนที่ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ 
จำนวนลูกค้าสูงสุด ณ เวลาหนึ่ง (S) หน่วยเป็น p ของตลาดขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-47 แสดงผลการประเมินขนาดพื้นที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนเข้ารับบริการสงูสุด 
(S) หน่วยเป็น p ของตลาดขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
C 7 8 9 10 11 13 15 17 19 21 23 25 
B 60 90 120 150 180 240 300 360 420 480 540 600 
A 33 52 71 90 109 147 185 223 261 299 337 375 
S 9 13 18 23 28 37 47 56 66 75 85 94 

 
เมื่อนำจำนวนคนเข้ารับบริการ (S) ตามตารางท่ี 3-47 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) 

จะได้จำนวนคนต่อวันทั้งในส่วนผู้รับบริการและผู้ให้บริการ (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-48 แสดงขนาดพื้นที่ใช้
สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของตลาดขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-48 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของตลาดขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Pa 135 199 280 364 452 616 811 995 1212 1417 1655 1880 
Pb 40 60 80 100 120 160 200 240 280 320 360 400 

 
ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการหรือลูกค้า และคน

ให้บริการหรือพนักงานขาย ซึ่งได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  กำหนดค่าความเข้มข้น
มลพิษน้ำเสีย (Xa) ขั้นต่ำเช่นเดียวกับกรณีห้างสรรพสินค้าขนาดเล็กคือ 1 g/L โดยคิดอัตราเกิดน้ำเสียจาก
ลูกค้าบางส่วนที่ใช้บริการอาหารเป็น 0.2-0.4 L/p และในส่วนพนักงานขายเป็น 2 L/p  
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ตารางที่ 3-49 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการ
อาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของตลาด
ขนาดเล็ก 

 
ตารางที่ 3-49 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของตลาดขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qk 107 161 221 282 347 477 625 777 952 1132 1339 1552 
Mk 0.11 0.16 0.22 0.28 0.35 0.48 0.63 0.78 0.95 1.13 1.34 1.55 

 
ด้วยอาคารประเภทนี้ขนาดเล็กมาก ๆ มักไม่มีบริการห้องส้วมให้กับลูกค้า  มลพิษน้ำเสียจากส้วม

ของตลาดขนาดเล็กนี้ จึงกำหนดให้สัดส่วนการใช้ของลูกค้า (Fsa) อยู่ในช่วง 0-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย 
(Rsa) เป็น 6 L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากพนักงาน (Rsb) เป็น 18 L/p  ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสีย
จากส้วม (Qs) ได้อยู่ในช่วง 720-8328 L/d 

มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของตลาดขนาดเล็กนี้ คิดในสัดส่วนเช่นเดียวกับน้ำเสียจากส้วม
คือ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของผู้รับบริการ (Fsa) อยู่ในช่วง 0-0.1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 0.5 
L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากพนักงาน (Rsb) เป็น 2 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซัก
ล้าง (Qw) ได้อยู่ในช่วง 80-894 L/d  

เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) ในช่วง 907-10774 
L/d และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในช่วง 118-144 mg/L  ตารางที่ 3-50 แสดงขนาด
พื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำ
เสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-50 แสดง ขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของตลาดขนาดเล็ก 

Z 100 150 200 250 300 400 500 600 700 800 900 1000 
Qt 907 1361 1821 2282 2747 3677 4889 5956 7042 8212 9478 10774 

Xt 118 118 121 124 126 130 128 130 135 138 141 144 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของตลาดขนาดเล็ก มีค่าเกินกว่า 100 mg/L 
จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน ก่อนนำน้ำทิ้งจากถังดักไขมันไป
รวมกับน้ำเสียส่วนอื่นเพ่ือเข้าถังเกรอะต่อไป 
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     3.1.12 ปริมาณมลพิษน้ำเสียของอาคารประเภท ง. ที่ใช้เป็นสถานพยาบาล     

สถานพยาบาล ที่จัดอยู่ในอาคารประเภท ง. เป็นสถานพยาบาลขนาดเล็ก  เช่น โรงพยาบาล
ส่งเสริมสุขภาพตำบล หรือสถานีอนามัยในอดีต คลีนิก ที่รับแต่เพียงผู้ป่วยนอก ไม่มีผู้ป่วยค้างคืน คำนวณ
ขนาดในช่วงขนาดพื้นที่ระหว่าง 1000 ถึง 5000 m2 โดยคิดพื้นที่บริการหลักประมาณ 73 % ลักษณะการใช้
พื้นที่คล้ายกับที่ทำการหรือสำนักงาน พื้นที่หลักส่วนที่บุคลากรทางการแพทย์ ซึ่งก่อมลพิษน้ำเสียคล้ายกับ
พนักงานในสำนักงาน (A) ซึ่งบุคลากรบางส่วนจะมีการกินอาหารและเครื่องดื่มในพื้นที่ทำงาน  คนใช้บริการ
อาหารหลักในอาคารคือ บุคลากรทางการแพทย์  จำนวนบุคลากรทางการแพทย์ตามอัตรากำลังที่เป็นไปได้ 
ในช่วง  10 ถึง 20 p และมีผู้ป่วยนอกที่ไม่นำมาคิดน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร   

พื้นที่ทำงานคำนวณจากผลต่างระหว่างพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) กับพื้นที่สนับสนุน (B+C) เช่น 
ห้องน้ำห้องส้วม พื้นที่เก็บของ  และเมื่อนำค่า A หารด้วยอัตราส่วนพื้นที่ต่อคน (Fpa, Fpb) จะได้จำนวน
บุคลากรที่มาทำงาน (S) และจำนวนคนส่วนที่เป็นผู้มารับบริการ  ตารางที่ 3-51 แสดงผลการประเมินขนาด
พื้นที่ส่วน Z, C, B, A หน่วยเป็น m2 กับ จำนวนคนของผู้ให้บริการทางการแพทย์ (S) หน่วยเป็น p ของ
สถานพยาบาลขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-51 แสดงผลการประเมินขนาดพ้ืนที่ส่วน Z, C, A หน่วยเป็น m2 กับจำนวนบุคลากรทางการแพทย์ 
(S) หน่วยเป็น p ของสถานพยาบาลขนาดเล็ก 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
C 275 412 550 687 825 962 1100 1237 1375 
B 0 0 0 0 0 0 0 0 0 
A 725 1088 1450 1813 2175 2538 2900 3263 3625 
S 10 12 14 16 17 18 19 19 20 

 
เมื่อนำจำนวนคนเข้ารับบริการ (S) ตามตารางท่ี 3-51 ไปคูณกับจำนวนรอบต่อวัน (Na และ Nb) 

จะได้จำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb)  ตารางที่ 3-52 แสดงขนาดพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวน
คนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น p/d ของสถานพยาบาลขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-52 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับจำนวนคนต่อวัน (Pa และ Pb) หน่วยเป็น 
p/d ของสถานพยาบาลขนาดเล็ก 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Pa 10 12 14 16 17 18 19 19 20 
Pb 98 154 216 286 354 426 504 566 650 
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ปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหารประกอบด้วยน้ำเสียจากคนรับบริการ และคนให้บริการ ซึ่ง
ได้คำนวณด้วยวิธีตามที่กล่าวมาในตอนต้นของบทที่ 3  โดยคิดค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียในส่วนบุคลากร
ทางการแพทย์ที่มาทำงานในสถานพยาบาลชนาดเล็ก (Xa) ขั้นต่ำเป็น 0.5 g/L  ตารางที่ 3-53 แสดงขนาด
พื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) หน่วยเป็น L/d และมวล
ปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถานพยาบาลขนาดเล็ก 

 
ตารางที่ 3-53 แสดงขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียจากการบริการอาหาร (Qk) 
หน่วยเป็น L/d และมวลปริมาณมลพิษจากการให้บริการอาหาร (Mk) ในหน่วย kg/d ของสถานพยาบาล    
ขนาดเล็ก 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Qk 2 3 4 5 5 6 6 6 7 
Mk 0.001 0.001 0.002 0.002 0.003 0.003 0.003 0.003 0.004 

 
มลพิษน้ำเสียจากส้วมของสถานพยาบาลขนาดเล็กนี้ กำหนดให้สัดส่วนการใช้ของบุคลากรทาง

การแพทย์ที่มาทำงานในอาคาร (Fsa) เป็น 1 (คือทุกคนใช้บริการ) และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 18 
L/p ในขณะที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากผู้ที่รับบริการ (Rsb) เป็น 6 L/p  ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากส้วม 
(Qs) ได้อยู่ในช่วง 474-6939 L/d  มลพิษน้ำเสียจากการอาบซักล้างของสถานพยาบาลขนาดเล็กนี้ กำหนดให้
สัดส่วนการใช้ของคนที่มาทำงานในอาคาร (Fsa) เป็น 1 และใช้อัตราการเกิดน้ำเสีย (Rsa) เป็น 3 L/p ในขณะ
ที่อัตราการเกิดน้ำเสียจากผู้มารับบริการ (Rsb) เป็น 1 L/p ทำให้คำนวณปริมาณน้ำเสียจากการอาบซักล้าง 
(Qw) ได้อยู่ในช่วง 79-116 L/d  เมื่อนำค่า Qk, Mk, Qs, Qw มาคำนวณต่อ จะได้ปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) 
ในช่วง 555-8105 L/d และคิดเป็นค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) อยุ่ในช่วง 1.3-1.8 mg/L  ตารางที่ 
3-54 แสดงขนาดพ้ืนที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d และค่าความ
เข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานพยาบาลขนาดเล็ก 
 
ตารางที่ 3-54 แสดง ขนาดพื้นที่ใช้สอยรวม (Z) หน่วยเป็น m2 กับปริมาณน้ำเสียรวม (Qt) หน่วยเป็น L/d 
และค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xt) ในหน่วย mg/L ของสถานพยาบาลขนาดเล็ก 

Z 1000 1500 2000 2500 3000 3500 4000 4500 5000 
Qt 555 794 1054 1342 1601 1875 2169 2386 2702 

Xt 1.8 1.7 1.7 1.7 1.6 1.6 1.5 1.3 1.3 
 

โดยสรุปค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียรวม (Xi) ของสถานพยาบาลขนาดเล็ก มีค่าไม่เกินกว่า 100 
mg/L จึงไม่จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนที่ให้บริการอาหารในอาคาร (Qk) มาเข้าถ้งดักไขมัน น้ำเสียจากทุก
กิจกรรมในอาคารสามารถรวบรวมไปบำบัดขั้นต้นที่ถังเกรอะได้ 
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3.2 การกำหนดประเภทของกระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับอาคารประเภท ง. และ    
     อาคารอยู่อาศัยขนาดเล็กจากลักษณะเฉพาะของมลพิษน้ำเสีย 
     3.2.1 การดักขยะอาหาร                                             

มลพิษในน้ำเสียจากการให้บริการอาหารในอาคารทุกประเภท มักจะมีขยะอาหาร (food waste) 
ปะปนมาด้วย การตักขยะอาหารด้วยตะกร้าดักขยะอาหารเป็นเรื่องจำเป็นที่ต้องมี ก่อนที่จะนำน้ำเสียเข้าถังดัก
ไขมัน หรือถังเกรอะ เพ่ือลดภาระปริมาณสลัดจ์ไขมันที่จะไปสะสมในถังดักไขมัน หรือถังเกรอะไม่ให้มากเกินไป
จนเป็นภาระการสูบสลัดจ์ถี่มากกว่าที่ออกแบบไว้  ภาชนะที่รวบรวมมาล้าง ซึ่งมักมีเศษอาหารติดอยู่ หรือมี
อาหารปนน้ำที่กินไว่หมด จะถูกกวาดหรือเทลงผ่านตะกร้าดักขยะอาหาร ซึ่งทำหน้าที่ดัก ขยะอาหารไว้บน
ตะแกรงที่ไม่แช่อยู่ในน้ำ ส่วนที่เป็นน้ำเสียจะไหลผ่านตะแกรงลงไปยังส่วนล่างของถังที่รองรับและรวบรวม    
น้ำเสียไปเข้าถังดักไขมัน หรือถังเกรอะ แล้วแต่กรณี  รูปแบบของตะกร้าดักขยะอาหารมำได้หลายรูปแบบ ซึ่ง
เจ้าของอาคารอาจจัดให้มีรูปแบบใดรูปแบบหนึ่ง หรือหลายรูปแบบร่วมกันก็ได้ เช่น ใช้ตะกร้าวางบนอ่างล้าง
ภาชนะ  ตะกร้าที่วางบนถังมีฝาปิด  ตะกร้าที่วางบนถังฝาปิดพร้อมต่อท่อจากก้นถังไปยังถังดักไขมัน เป็นต้น       
 
 
 

 
 
 
 
 
 

รูปที่ 3-6 ตัวอย่างตะกร้าดักขยะอาหารรูปแบบวางบนอ่างล้างภาชนะ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
รูปที่ 3-7 ตัวอย่างตะกร้าดักขยะอาหารรูปแบบวางบนถังรับน้ำเสีย 
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     3.2.2 กระบวนการบำบัดขั้นต้นที่ใช้ถังเกรอะ                              

อาคารที่เป็นแหล่งกำเนิดน้ำเสียที่มีความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร เข้มข้นไม่
เกิน 100 mg/L เช่น อาคารใช้อยู่อาศัย สถานบริการประเภทอาบอบนวด สำนักงาน สถานพยาบาลขนาดเล็ก 
ไม่จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนให้บริการอาหารมาเข้าถังดักไขมัน ให้รวบรวมน้ำเสียทุกส่วนเข้าถังเกรอะ หรือ
ส่วนเกรอะ รูปที่ 3-8 แสดงผังกระบวนการบำบัดขั้นต้นที่ใช้ถังเกรอะ แม้ว่าในกรณีนี้จะไม่ต้องใช้ถังดักไขมันก็
ตาม น้ำเสียจากครัวหรือน้ำล้างภาชนะใช้กินอาหารในอาคารต้องมีการดักขยะอาหารก่อนระบายไปรวมกับน้ำ
เสียส่วนอื่นด้วย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 3-8 แสดงผังกระบวนการบำบัดขั้นต้นที่ใช้ถังเกรอะ 
 
      
 
 

น ้ำเสยี 
จำกครัว 

หรอืน ้ำลำ้ง
ภำชนะ 

ใชก้นิอำหำร 
 

ตะกรำ้ดัก 

ขยะอำหำร 

น ้ำเสยี 
จำกสว้ม 

น ้ำเสยี 
จำกกำร 

อำบซกัลำ้ง 

สว่นเกรอะ หรอื 

ถังเกรอะ 
3 ขัน้ตอน 

(ตำมขอ้ 3.6) 

สว่นบ ำบัด 
น ้ำทิง้ 

ขยะอำหำร 

น ำออกไป 
จัดกำรตอ่ 

ทกุวัน 

สิง่ปฏกิลู 

เก็บขน (สบู) ไปจัดกำรตอ่ 

ตำมวงรอบ 

(2-4 ปี) 
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3.2.3 กระบวนการบำบัดขั้นต้นที่ใช้ถังดักไขมันร่วมกับถังเกรอะ                       

อาคารที่เป็นแหล่งกำเนิดน้ำเสียที่มีความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียจากการให้บริการอาหาร เข้มข้น
เกิน 100 mg/L เช่น อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคาร สถานบริการประเภทยืนและนั ่ง สถานศึกษา 
ห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า ตลาด จำเป็นต้องแยกน้ำเสียส่วนให้บริการอาหารมาเข้าถังดักไขมัน และน้ำทิ้ง
จากถังดักไขมันจะไปรวมกับน้ำเสียส่วนอื่น ๆ เข้าถังเกรอะ หรือส่วนเกรอะ รูปที่ 3-9 แสดงผังกระบวนการ
บำบัดขั้นต้นที่ใช้ถังดักไขมันร่วมกับเกรอะ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 3-9 แสดงผังกระบวนการบำบัดขั้นต้นที่ใช้ถังดักไขมันร่วมกับถังเกรอะ 
  

น ้ำเสยี 

จำกครัว 
หรอืน ้ำลำ้ง

ภำชนะ 
ใชก้นิอำหำร 

 

ตะกรำ้ดัก 

ขยะอำหำร 

น ้ำเสยี 
จำกสว้ม 

น ้ำเสยี 

จำกกำร 

อำบซกัลำ้ง 

สว่นเกรอะ หรอื 
ถังเกรอะ 

3 ขัน้ตอน 
(ตำมขอ้ 3.6) 

สว่นบ ำบัด 
น ้ำทิง้ 

ขยะอำหำร 

น ำออกไป 

จัดกำรตอ่ 

ทกุวัน 

ถังดักไขมัน 

สลัดจไ์ขมัน 

เก็บขน (สบู) ไปจัดกำรตอ่ 
ตำมวงรอบ (T) 

(60-90 วัน) 

สิง่ปฏกิลู 
เก็บขน (สบู) ไปจัดกำรตอ่ 

ตำมวงรอบ 

(2-4 ปี) 
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3.3 เกณฑ์การกำหนดขนาดของถังดักไขมัน                                            
(1) การเปลี่ยนแปลงของชั้นสลัดจ์ไขมัน และมลพิษในน้ำทิ้งท่ีออกจากถังดักไขมัน 

ไขมันและของแข็งแขวนลอยที่ถูกดักไว้และสะสมในถังดักไขมัน เรียกว่า “สลัดจ์ไขมัน”  สลัดจ์
ไขมันที ่สะสมในถังดักไขมันนี ้จะมีปริมาณเพิ ่มขึ ้นตามลำดับจนมากที ่ส ุดก่อนสูบสลัดจ์ไขมันออก  
ลักษณะเฉพาะของชั้นสลัดจ์ไขมันที่เปลี่ยนไปตามเวลาที่สะสมในถังดักไขมัน ประกอบด้วยตัวแปร 3 ตัวแปรคือ 
                  1) ความเข้มข้นชั้นสลัดจ์ไขมัน (Xs) ค่า Xs มีหน่วยเป็น g / L ซึ่งจะเพิ่มขึ้นตาม เวลาสะสม
สลัดจ์ไขมัน หรือระยะเวลาวงรอบสูบสลัดจ์ไขมัน (T) ที่เพ่ิมข้ึน 
                  2) สัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ไขมัน (Rv) มีหน่วยเป็น L / L ซึ่งจะเพิ่มขึ้นตาม เวลาสะสมสลัดจ์
ไขมัน หรือระยะเวลาวงรอบสูบสลัดจ์ไขมัน (T) ที่เพ่ิมข้ึน 
                  3) ความเข้มข้นมลพิษออกจากถังดักไขมัน (Xe) มีหน่วยเป็น mg/L แต่ด้วยค่า Xe จะเพิ่มขึ้น
ตามระยะเวลาวงรอบสูบสลัดจ์ไขมัน (T) ที่เพ่ิมข้ึน ซึ่งในแต่ละรอบของการสูบสลัดจ์กำหนดให้มีปริมาณมลพิษ
แขวนลอยสะสม แทนด้วยค่า Met หน่วยเป็น g / L / c 

ตัวแปร Xs และ Xe ข้างต้น นอกจากจะขึ้นกับเวลาสะสมสลัดจ์ไขมันแล้ว ยังขึ้นอยู่กับค่าความ
เข้มข้นมลพิษน้ำเสียเข้าถังดักไขมัน (Xi) ด้วย  ค่า Xi ที่เพิ่มขึ้นย่อมผลให้ทั้ง C และ Xe เพิ่มเร็วขึ้นด้วย และ
เนื่องจากลักษณะเฉพาะของสลัดจ์ไขมันทั่วไป มักอัดตัวได้จำกัด การเพิ่มของค่า C เมื่อเวลาผ่านไปจะเพิ่มใน
อัตราที่ลดลง ในขณะที่ค่า Xe จะเพ่ิมในอัตราที่เพ่ิมข้ึน เมื่อมีเวลาสะสมเพิ่มขึ้น  

คุณสมบัติของสารประกอบในน้ำเสียที่ช่วยให้เกิดการรวมตัวของสลัดจ์ไขมัน ระดับความปั่นป่วน
ในถังดักไขมันเมื่อมีน้ำเสียเข้ายังเป็นปัจจัยที่มีผลต่อค่า Xs หน่วยเป็น กรัมต่อลิตร [ g / L ] และ Xe อีกด้วย 
ซึ่งในแต่ละกรณีการใช้งานอาจแตกต่างกันได้มาก  

หลังจากถังดักไขมันได้สูบสลัดจ์ไขมันออกหรือทำความสะอาด ถังดักไขมันจะมีปริมาตรส่วนใช้
แยกสลัดจ์ไขมันมากที่สุด ซึ่งหมายถึงประสิทธิภาพการแยกไขมันออกมักจะดีที่สุด และมีค่าความเข้มข้นมลพิษ
แขวนลอยในน้ำทิ้งออกจากถังดักไขมัน (Xe) ต่ำที่สุด เมื่อเวลาผ่านไป ปริมาตรส่วนเก็บกักสลัดจ์ไขมันจะ
เพิ่มขึ้น ในขณะที่ปริมาตรส่วนใช้แยกไขมันจะลดลงตามลำดับ ทำให้ค่าความเข้มข้นมลพิษแขวนลอยในน้ำทิ้ง
จะเพ่ิมข้ึนตามเวลาที่ผ่านไปด้วย และจะมีค่า Xe สูงสุดในวันที่ก่อนจะสูบสลัดจ์ไขมันออก  

กำหนดให้ค่า Xe ในแต่ละกรณีของ Xi และ T หน่วยเป็น mg / L ที่เพิ่มขึ้นตามเวลาในวงรอบ
สูบโดยให้มีค่าสูงสุด เท่ากับค่าความเข้มข้นมลพิษแขวนลองที่เข้าถัง เมื่อเวลาผ่านไปนับจากวันที่สูบสลัดจ์ 1 ปี 
หรือ 365 วัน (Tmax) แสดงด้วยตารางที่ 3-55 และรูปที่ 3-10 การกำหนดเงื่อนไขเริ่มต้นให้ทุกกรณีของ Xi ให้
ถังดักไขมันมีประสิทธิภาพแยกมลพิษแขวนลอยเป็นศูนย์ เมื่อเวลาผ่านไป 1 ปีเหมือนกัน ทำให้ทุกรณีของ Xi มี
ประสิทธิภาพแยกมลพิษแขวนลอยไม่ต่างกันมากนัก ซึ่งอาจส่งผลกระทบต่อค่า Xe ในน้ำทิ้งที่จะมีค่าสูงขึ้นใน
กรณีที่ Xi มีค่าสูงขึ้นด้วย ซึ่งจะมีผลกระทบต่อการบำบัดน้ำเสียทางชีวภาพที่ตามมา ดังนั้นอาจจำเป็นต้อง
พิจารณาทางเลือกออกแบบโดยกำหนดให้ค่า Tmax ที่ประสิทธิภาพแยกมลพิษแขวนลอยเป็นศูนย์ เพ่ิมข้ึนตาม 
Xi ที่เพ่ิมข้ึนด้วย เช่น ใช้ค่า Tmax เป็น 1, 1.25, 1.5, 1.75 และ 2.25 สำหรับกรณีท่ีค่า Xi เป็น 0.5, 1, 1.5, 2 
และ 3 g / L ตามลำดับ 
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ตารางที่ 3-55 แสดงค่าความเข้มข้นมลพิษแขวนลอยในน้ำทิ้ง (Xe) หน่วย mg / L ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi 

T 
[ d / c ] 

Xi [ g / L ] 
0.5 1 1.5 2 3 

7 43 86 129 172 258 
15 46 92 138 184 276 
30 50 100 150 200 300 
45 55 110 165 220 330 
60 61 121 182 242 363 
75 67 134 201 268 402 
90 76 152 228 304 456 
120 100 200 300 400 600 
150 130 260 390 520 780 
180 165 330 495 660 990 
210 210 420 630 840 1260 
240 260 520 780 1040 1560 
270 315 630 945 1260 1890 
365 500 1000 1500 2000 3000 

รูปที่ 3-10 แสดงค่าความเข้มข้นมลพิษออกจากถังดักไขมัน (Xe) ที่แปรตาม T ในแต่ละกรณีของ Xi 
 

y = 0.003x2 + 0.1621x + 40.35
R² = 0.9991

y = 0.0061x2 + 0.3242x + 80.7
R² = 0.9991

y = 0.0091x2 + 0.4863x + 121.05
R² = 0.9991

y = 0.0122x2 + 0.6484x + 161.4
R² = 0.9991

y = 0.0183x2 + 0.9726x + 242.1
R² = 0.9991
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ความสัมพันธ์ระหว่างค่า Xe กับ T ในรูปที่ 3-8 นำมาประมาณค่าด้วยสมการ polynomial และ
ใช้คำนวณค่า Xe ใหม่ ในช่วงวงรอบสูบที่ใช้งานถังดักไขมัน (T) ไม่เกิน 90 d ตารางที่ 3-56 และรูปที่ 3-11 
แสดงค่าความเข้มข้นมลพิษออกจากถังดักไขมัน (Xe) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T ในช่วง T มีค่าไม่เกิน 90 d 

ค่า Xe ที ่แปรตาม T ซึ ่งคำนวณด้วยสมการทั ่วไปสำหรับทุกกรณีของ Xi ในรูปสมการ 
polynomial ได้ว่า 

Xe  =  (a) *T2 + (b) *T + c     ...........สมการท่ี 3-10 
 
ตารางที่ 3-56 แสดงค่า a, b และ c ที่ใช้ประมาณค่า Xe ด้วยสมการที่ 3-10 

Xi a b c 
0.5 0.003 0.1621 40.35 
1 0.0061 0.3242 80.7 

1.5 0.0091 0.4863 121.05 
2 0.0122 0.6484 161.4 
3 0.0183 0.9726 242.1 

     
ตารางที่ 3-57 แสดงค่าความเข้มข้นมลพิษแขวนลอยในน้ำทิ้ง (Xe) หน่วย mg / L  

ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi ที่คำนวณด้วยสมการ polynomial 
Xi 0.5 1 1.5 2 3 
T      
7 42 83 125 167 250 
15 43 87 130 174 261 
30 48 96 144 192 288 
45 54 108 161 215 323 
60 61 122 183 244 366 
75 69 139 209 279 418 
90 79 159 239 319 478 
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                      รูปที่ 3-11 แสดงค่าความเข้มข้นมลพิษแขวนลอยระบายออกจากถังดักไขมัน (Xe)  
                                  ในแต่ละกรณีของ Xi และ T ในกรณี T มีค่าไม่เกิน 90 d 
                                   (คำนวณด้วยสมการ polynomial) 

 
Integrate สมการที่ 3-10 ที่เวลา 0 ถึงเวลา T จะได้ปริมาณมลพิษแขวนลอยสะสมตั้งแต่หลังสูบ

สลัดจ์ ถึงเวลา T ที่ต้องการทราบ จะได้ค่า Met หน่วยเป็น g / L / c 
 
Met  =  [ (a) *T3/ 3 + (b) *T2/ 2 + (C) *T + (0.75) *c ] / 1000    .......สมการท่ี 3-11 
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            ตารางที่ 3-58 แสดงค่า Met หน่วย g / L / c (คำนวณด้วยสมการที่ 3-11) ในแต่ละกรณีของค่า Xi 
และ T 

Xi 0.5 1 1.5 2 3 
T      
7 0.32 0.63 0.95 1.27 1.9 
15 0.66 1.31 1.97 2.63 3.94 
30 1.34 2.68 4.02 5.36 8.05 
45 2.1 4.21 6.31 6.41 12.62 
60 2.96 5.93 8.88 11.85 17.78 
75 3.93 7.88 11.82 15.77 23.65 
90 5.05 10.12 15.17 20.24 30.36 

 
ตัวแปร Xs ขึ้นกับเวลาสะสมสลัดจ์ไขมันแล้ว ยังขึ้นอยู่กับค่าความเข้มข้นมลพิษน้ำเสียเข้าถังดัก

ไขมัน (Xi) ด้วย  และเนื่องจากลักษณะเฉพาะของสลัดจ์ไขมันทั่วไป มักอัดตัวได้จำกัด การเพิ่มของค่า Xs เมื่อ
เวลาผ่านไปจะเพ่ิมในอัตราที่ลดลง ตารางที่ 3-59 และรูปที่ 3-12 แสดงความสัมพันธ์เป็นเส้นกราฟ ของค่า Xs 
ตามในแต่ละกรณีของ Xi และ T 
 

ตารางที่ 3-59 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์ไขมัน (Xs) หน่วย g / L ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi 
T 

[ d / c ] 
Xi [ g / L ] 

0.5 1 1.5 2 3 
7 36.8 56.1 71.8 85.6 109.6 
15 73.5 112.2 143.7 171.2 219.3 
30 117.5 179.3 229.6 273.7 350.4 
45 141.3 215.6 276.1 329.1 421.4 
60 158.1 241.3 309.1 368.3 471.7 
75 172.8 263.7 337.7 402.4 515.4 
90 183.8 280.5 359.2 428.1 548.2 
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รูปที่ 3-12 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์ไขมัน (Xs)  

ในแต่ละกรณีของ Xi และ T ในกรณี T 
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(2)  การคำนวณสัดส่วนปริมาตรชั้นสลัดจ์ไขมันในถังดักไขมัน 
ถ้าสลัดจ์ไขมันที่สะสมในถังดักไขมันในวงรอบการสูบที่กำหนด ย่อยสลายได้ช้ามาก จนถือได้ว่าไม่

ย่อยสลายหายไป หรือคิดว่าปริมาณที่ย่อยสลายไป เท่ากับศูนย์แล้ว (ใช้เป็นส่วนเผื่อความปลอดภัยในการ
ออกแบบ) สมดุลมวลมลพิษแขวนลอยรอบถังดักไขมัน ในวงรอบสูบสลัดจืไขมัน แสดงเป็นสมการได้ดังนี้          

 
มวลมลพิษแขวนลอยเข้าถังดักไขมัน         =        มวลมลพิษแขวนลอยออกจากถังดักไขมัน 
             Qi *Xi *T                          =        [ Rv *V *Xs ]  +  [ Qi *Xet / 1000 ] 
                  Xi *T                          =        [ Rv *HRT *Xs ] +  Met 

เมื่อกำหนดให้  
Qi        =       ปริมาณน้ำเสียเข้าถังดักไขมัน                                           หน่วย L / d 
Xi        =        ความเข้มข้นมลพิษแขวนลอยเข้าถังดักไขมัน                        หน่วย mg / L 
T         =        วงรอบสูบสลัดจ์ไขมัน                                                      หน่วย d 
Rv       =       สัดส่วนปริมาตรชั้นสลัดจ์ไขมันต่อปริมาตรน้ำทั้งหมดในถังดักไขมัน หน่วย L / L 
V        =        ปริมาตรทั้งหมดของถังดักไขมัน (ส่วนแยกและเก็บสลัดจ์ไขมัน)      หน่วย L 
Xs        =        ความเข้มข้นเฉลี่ยของชั้นสลัดจืไขมันที่สะสมในถังดักไขมัน          หน่วย g / L 
Xe      =        ความเข้มข้นมลพิษแขวนลอยในน้ำทิ้ง (เพ่ิมข้ึนตามเวลา) 
Xe      =         a*T2 + b*T + c 
 
Xet     =        ผลรวมมลพิษแขวนลอยในน้ำทิ้งจากถังดักไขมัน  
                    (ผลรวมค่า Xe ตั้งแต่วันแรกหลังสูบสลัดจ์จนถึงวันสุดท้ายก่อนสูบสลัดจ์) 
Met     =       ค่ามลพิษแขวนลอยสะสมต่อลิตรต่อรอบสูบ                       หน่วย g / L / c 
Met     =       [ a*T3/3 +b*T2/2 +c*T +0.75*c ] / 1000  =   Xet / 1000          
 
V / Qi  =        เวลากักน้ำเฉลี่ยในถังดักไขมัน                                         หน่วย d 
HRT    =        24 *V / Qi   =   เวลากักน้ำเฉลี่ยในถังดักไขมัน                    หน่วย h 

จัดรูปสมการข้างต้นใหม่จะได้ 
Rv     =        24 *[ Xi*T – Met ] / [ HRT *Xs ]     หน่วย L / L .................สมการท่ี 3-12 
 
คำนวณค่า Rv ในแต่ละกรณีของ Xi และ T หน่วยเป็นวันต่อรอบการสูบ [ d / c ] ที่กำหนดใช้

ออกแบบ สำหรับกรณีเวลากักน้ำที่ 8, 12, 16 และ 24 h แสดงด้วยตารางที่ 3-60, 3-61, 3-62 และตารางที่ 
3-63 ตามลำดับ 
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ตารางที่ 3-60 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 8 h 
T 

[ d / c ] 
Xi [ g / L ] 

0.5 1 1.5 2 3 
7 0.26 0.34 0.399 0.446 0.523 
15 0.279 0.366 0.429 0.48 0.562 
30 0.349 0.457 0.535 0.599 0.702 
45 0.433 0.568 0.665 0.744 0.871 
60 0.513 0.672 0.787 0.881 1.032 
75 0.583 0.764 0.895 1.001 1.172 
90 0.652 0.854 1.001 1.12 1.311 

 
 
 
 

ตารางที่ 3-61 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 12 h 
T 

[ d / c ] 
Xi [ g / L ] 

0.5 1 1.5 2 3 
7 0.173 0.227 0.266 0.297 0.348 
15 0.186 0.244 0.286 0.32 0.374 
30 0.233 0.305 0.357 0.399 0.468 
45 0.289 0.378 0.443 0.496 0.581 
60 0.342 0.448 0.525 0.587 0.688 
75 0.389 0.509 0.596 0.667 0.781 
90 0.435 0.57 0.667 0.746 0.874 
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ตารางที่ 3-62 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 16 h 
T 

[ d / c ] 
Xi [ g / L ] 

0.5 1 1.5 2 3 
7 0.13 0.17 0.199 0.223 0.261 
15 0.14 0.183 0.214 0.24 0.281 
30 0.174 0.229 0.268 0.299 0.351 
45 0.217 0.284 0.332 0.372 0.436 
60 0.257 0.336 0.394 0.44 0.516 
75 0.291 0.382 0.447 0.5 0.586 
90 0.326 0.427 0.5 0.56 0.656 

 
 
 

ตารางที่ 3-63 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 24 h 
T 

[ d / c ] 
Xi [ g / L ] 

0.5 1 1.5 2 3 
7 0.087 0.113 0.133 0.149 0.174 
15 0.093 0.122 0.143 0.16 0.187 
30 0.116 0.152 0.178 0.2 0.234 
45 0.144 0.189 0.222 0.248 0.29 
60 0.171 0.224 0.262 0.294 0.344 
75 0.194 0.255 0.298 0.334 0.391 
90 0.217 0.285 0.334 0.373 0.437 

 
ส่วนที่แรเงาใน 4 ตารางข้างต้น แสดงกรณีที่ค่า Rv มากกว่า 0.5 ซึ่งเป็นกรณีที่เสี่ยงต่อการหลุด

ของชั้นสลัดจ์ไขมันที่สะสมปะปนไปกับน้ำทิ้ง และจะทำให้น้ำทิ้งออกจากถังดักไขมันมีความสกปรกสูง จึงถือ
เป็นกรณีที่ไม่แนะนำให้ออกแบบในกรณีเหล่านี้  รูปที่ 3-13, 3-14, 3-15 และรูปที่ 3-16 แสดงความสัมพันธ์
ของค่า Rv เป็นเส้นกราฟ ตามในแต่ละกรณีของ Xi และ T ในตารางที่ 3-60, 3-61, 3-62 และตารางท่ี 3-63 
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รูปที่ 3-13 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 8 h 

 

 
รูปที่ 3-14 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 12 h 
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รูปที่ 3-15 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 16 h 
 
 

  
รูปที่ 3-16 แสดงค่าสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ (Rv) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 24 h 
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(3)  วิธีการคำนวณค่าความเข้มข้นสลัดจ์ไขมันที่สูบออก 
ในหัวข้อนี้จะเปรียบเทียบวิธีสูบสลัดจ์ไขมัน 2 วิธีคือ 
1) วิธีสูบสลัดจ์ไขมันหมดถัง เป็นวิธีที่ข้อบังคับในระยะหลังของประเทศพัฒนาแล้ว โดยยอมให้มี

การสะสมของสลัดจ์ไขมันในปริมาณมากกว่าวิธีแรก (มีวงรอบการสูบสลัดจ์ไขมันที่นานมากกว่า) และยัง
กำหนดให้เติมน้ำสะอาดลงแทนที่หลังจากสูบสลัดจ์ออกหมดถัง ทำให้ไม่มีน้ำเสียที่มีกลิ่นตกค้างในถัง จึงไม่เกิด
ปัญหากลิ่นรบกวนหลังจากการสูบสลัดจ์ไขมันออก และด้วยกำหนดให้สุบหมดถังทำให้การควบคุมการสูบทำได้
ง่าย แต่ก็มีข้อเสียที่ขนาดถังดักไขมันจะใหญ่กว่ากรณีแรกเล็กน้อย และใช้เวลาสูบนานกว่า 

2) วิธีสูบสลัดจ์ไขมันเฉพาะส่วนผิวบน เป็นวิธีที่ผ่านมา นิยมใช้กันเป็นส่วนมาก มีข้อดีที่ขนาดถัง
ดักไขมันที่ต้องการจะเล็กกว่ากรณีออกแบบให้สูบออกฟมดถังเล็กน้อย ใช้เวลาสูบสั้นกว่า แต่มีข้อเสีย 3 เรื่อง
คือ (1) น้ำเสียที่ผ่านการย่อยสลัดจ์ไขมันที่สะสมในถังเหลืออยู่ เป็นส่วนมาก ทำให้มักมีปัญหากลิ่นรบกวนมาก
หลังการสูบสลัดจ์ไขมันออก (ก่อนสูบสลัดจ์ไขมัน ชั้นสลัดจ์ไขมันที่ลอยผิวหน้ามักจะคลุมผิวน้ำทั้งหมด จึงไม่มี
กลิ่นรบกวน)     (2) ด้วยต้องการสูบเฉพาะส่วนสลัดจ์ จึงจำเป็นต้องกำหนดวงรอบสูบที่ไม่นานได้เท่ากับกรณี
สูบสลัดจ์หมดถัง เพื่อให้สลัดจ์ที่สะสมไม่เป็นชั้นแข็งหนาเกินไปจนยากแก่การสูบออก จึงมีแนวโน้มที่จะ
สิ้นเปลืองค่าใช้จ่ายในการขนส่งสลัดจ์มากกว่า (3) ต้องมีการตรวจสอบควบคุมให้ผู้รับจ้างสูบสลัดจ์สูบสลัดจ์
ออกไปให้หมดได้จริง ไม่ใช่สูบแต่ส่วนที่เป็นน้ำออกไปแต่ยังเหลือส่วนสลัดจ์ตกค้างในถังมากเกินไป 

 
ในถังดักไขมันก่อนสูบสลัดจ์จะประกอบด้วย ส่วนชั้นสลัดจ์และส่วนน้ำใส ถ้าประมาณค่าความ

เข้มข้นมลพิษแขวนลอยส่วนน้ำใสให้เท่ากับน้ำทิ้งออกจากถังดักไขมัน จะคำนวณค่าความเข้มข้นรวมของมลพิษ
แขวนลอย    [ Xd  ] ในหน่วย g / L กรณีสูบสลัดจ์ไขมันออกหมดถัง ได้ตามสมการ 

Cx       =     [ Xs *Rv ] + [ (1 -Rv) *Xe / 1000 ]     หน่วย g / L ..................สมการท่ี 3-13 
 

ค่า Cx ไม่ควรมากกว่า 150 g / L เพื่อให้สลัดจ์ปนน้ำใสมีความข้นหนืดไม่มากเกินกว่าที่เครื่อง
สูบสลัดจ์ของรถเก็บขนทั่วไปจะสูบไปได้ 

คำนวณค่า Cx ในหน่วย g / L ของแต่ละกรณีของ Xi และ T หน่วยเป็นวันต่อรอบการสูบ ที่
กำหนดใช้ออกแบบ สำหรับกรณีเวลากักน้ำท่ี 8, 12, 16 และ 24 h แสดงด้วยตารางที่ 3-64, 3-65, 3-66 และ
ตารางที่ 3-67 ตามลำดับ 

 
 
 
 
 
 
 



60 
 

 
ตารางที่ 3-64 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 8 h 

T 
[ d / c ] 

Xi [ g / L ] 
0.5 1 1.5 2 3 

7 9.6 19.2 28.7 38.3 57.4 
15 20.6 41.1 61.7 82.2 123.3 
30 41 82 123 164 245.9 
45 61.2 122.4 183.6 244.8 367.2 
60 81.2 162.3 243.4 324.5 486.7 
75 100.7 201.4 302.1 402.7 604 
90 119.9 239.7 359.5 479.3 718.8 

 
 
 

ตารางที่ 3-65 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 12 h 
T 

[ d / c ] 
Xi [ g / L ] 

0.5 1 1.5 2 3 
7 6.4 12.8 19.2 25.6 38.4 
15 13.7 27.4 41.2 54.9 82.3 
30 27.4 54.7 82.1 109.4 164.1 
45 40.8 81.7 122.5 163.3 244.9 
60 54.1 108.2 162.3 216.4 324.6 
75 67.2 134.3 201.4 268.6 402.8 
90 79.9 159.8 239.7 319.6 479.3 
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ตารางที่ 3-66 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 16 h 

T 
[ d / c ] 

Xi [ g / L ] 
0.5 1 1.5 2 3 

7 4.8 9.6 14.4 19.2 28.8 
15 10.3 20.6 30.9 41.2 61.8 
30 20.5 41.1 61.6 82.1 123.1 
45 30.6 61.3 91.9 122.5 183.8 
60 40.6 81.2 121.8 162.4 243.5 
75 50.4 100.8 151.1 201.5 302.2 
90 60 119.9 179.9 239.8 359.6 

 
 
 

ตารางที่ 3-67 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ที่สัมพันธ์กับค่า T และ Xi กรณีเวลากักเป็น 24 h 
T 

[ d / c ] 
Xi [ g / L ] 

0.5 1 1.5 2 3 
7 3.2 6.6 9.7 12.9 19.3 
15 6.9 13.8 30.6 27.5 41.3 
30 13.7 27.4 41.1 54.8 82.2 
45 20.4 40.9 61.3 81.8 122.6 
60 27.1 54.2 81.2 108.3 162.5 
75 33.6 67.2 100.8 134.4 201.6 
90 40 80 120 160 239.9 

 
ส่วนที่แรเงาใน 4 ตารางข้างต้น แสดงกรณีท่ีค่า Cx มากกว่า 150 g / L ซึ่งเป็นกรณีท่ีสลัดจ์ไขมัน

ที่สูบออกมีความเข้มข้นสูงมากเกินกว่าจะสูบได้ ทำให้ต้องเติมน้ำลงไปผสมเจือจางเพ่ือให้สูบได้ จึงถือเป็นกรณี
ที่ไม่แนะนำให้ออกแบบในกรณีเหล่านี้  รูปที่ 3-17, 3-18, 3-19 และรูปที่ 3-20 แสดงความสัมพันธ์ของค่า Cx 
เป็นเส้นกราฟ ตามในแต่ละกรณีของ Xi และ T ในตารางที่ 3-64, 3-65, 3-66 และตารางท่ี 3-67 
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รูปที่ 3-17 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 8 h 

 
 

 
รูปที่ 3-18 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Xd) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 12 h 
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รูปที่ 3-19 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Xd) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 16 h 

 

 
รูปที่ 3-20 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Xd) ในแต่ละกรณีของ Xi และ T สำหรับกรณีเวลากัก 24 h 
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3.4 การกำหนดระยะเวลากักน้ำเฉลี่ยที่ใช้ออกแบบถังดักไขมัน           
ตามท่ีคำนวณได้ในข้อ 3.3 จะพบว่าบางกรณี ค่าความเข้มข้นสลัดจ์ไขมันที่สูบผสมส่วนน้ำใสออก

หมดถังจะสูงกว่า 150 g/L หรือมีสัดส่วนปริมาตรสลัดจ์ในถังมากเกินกว่า 0.5 L/L ซึ่งเป็นกรณีที่ไม่ผ่านเกณฑ์
ออกแบบ และมีความหมายเท่ากับว่าการทำงานของถังดักไขมันนั้นล้มเหลว  ตารางที่ 3-68 ตารางที่ 3-69 

และตารางที่ 3-70 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ตามเงื่อนไขของเวลากักน้ำ (ϴx) และค่าความ
เข้มข้นน้ำเสียเข้า (Xi) ของกรณีวงรอบสูบ (T) เป็น 90, 60 และ 30 วัน ตามลำดับ (ช่องท่ีแรเงาหมายถึง กรณี
ที่ไม่ผ่านเกณฑ์ตามท่ีกล่าวข้างต้น) 
 

ตารางที ่3-68 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ตามเงื่อนไขของ ϴx และ Xi ของกรณี T= 90 วัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ตารางที ่3-69 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ตามเงื่อนไขของ ϴx และ Xi ของกรณ ีT= 60 วัน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Xi 0.5 1 1.5 2 3

ϴx(h)

8 119.9 239.7 359.5 479.3 718.8

10 95.9 191.8 287.6 383.5 575.1

12 79.9 159.8 239.7 319.6 479.3

16 60.0 119.9 179.9 239.8 359.6

18 53.3 106.6 159.9 213.2 319.7

24 40.0 80.0 120.0 160.0 239.9

Xi 0.5 1 1.5 2 3

ϴx(h)

8 81.2 162.3 243.4 324.5 486.7

10 64.9 129.8 194.7 259.6 389.4

12 54.1 108.2 162.3 216.4 324.6

16 40.6 81.2 121.8 162.4 243.5

18 36.1 72.2 108.3 144.3 216.5

24 27.1 54.2 81.2 108.3 162.5
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ตารางที ่3-70 แสดงค่าความเข้มข้นสลัดจ์สูบออก (Cx) ตามเงื่อนไขของ ϴx และ Xi ของกรณ ีT= 30 วัน 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
ค่าความเข้มข้นสลัดจ์ที่ผ่านเกณฑ์ออกแบบใน 3 ตารางข้างต้น ทุกกรณีมีค่าไม่เกิน 150 g/L ซึ่ง

หมายความว่าเวลากักที่ต้องการขั้นต่ำ จะมีค่าน้อยกว่าค่า ϴx ที่แสดงในตาราง  ถ้าเลือกใช้ค่า 24 h ซึ่งเป็น

กรณีที่ผ่านเกณฑ์มากที่สุด เป็นค่าตัวแทน ϴx ในการคำนวณหาค่าเวลากักขั้นต่ำที่ต้องการ  ดังนั้นค่าเวลากัก

ขั้นต่ำที่ต้องการ หรือค่าเวลากักท่ีใช้ออกแบบ (ϴd) จะคำนวณได้จากสมการ 
 

ϴd     =     ( 24 ) * ( Cx / 150 )                                    ................สมการท่ี 3-14 
เมื่อ            Cx      =     ค่าความเข้มข้นสลัดจ์ในกรณีของเวลากัก 24 h 
 

ตารางที่ 3-71 และรูปที่ 3-21 แสดงผลการคำนวณเวลากักที่ใช้ออกแบบ (ϴd) ตามสมการ       
ที ่3-14 
 

ตารางที ่3-71 แสดงผลการคำนวณเวลากักท่ีใช้ออกแบบ (ϴd) 
 

Xi 0.5 1 1.5 2 3 

วงรอบสูบ (d) 

90 6.4 12.8 19.2 25.6 38.4 

60 4.3 8.7 13.0 17.3 26.0 

30 2.2 4.4 6.6 8.8 13.1 

 

Xi 0.5 1 1.5 2 3

ϴx(h)

8 41.0 82.0 123.0 164.0 245.9

10 32.8 65.6 98.4 131.2 196.8

12 27.4 54.7 82.1 109.4 164.1

16 20.5 41.1 61.6 82.1 123.1

18 18.3 36.5 54.8 73.0 109.5

24 13.7 27.4 41.1 54.8 82.2
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รูปที่ 3-21 แสดงผลการคำนวณเวลากักที่ใช้ออกแบบ (ϴd) 

 
แม้จะมีตัวอย่างข้อบังคับและการจัดการในประเทศพัฒนาแล้วส่วนใหญ่จะกำหนดระยะเวลา

วงรอบสูบสลัดจ์ไว้ที่ 30 วัน แต่ก็มีหลายกรณีท่ียอมให้วงรอบสูบนานได้ถึง 90 วัน และด้วยสถานการณ์ท้องถิ่น
ไทยเกือบทั้งหมด ปัจจุบันยังขาดความพร้อมในการจัดให้มีรถสูบเก็บขนสลัดจ์ไขมันไปกำจั ดหรือแปรรูป จึง
เสนอให้เริ่มต้นจัดการบำรุงรักษาถังดักไขมันด้วยการสูบที่วงรอบสูบ 60 ถึง 90 วัน 

ค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้าแทนด้วยตัวแปร  Xi ซึ่งหมายความรวมถึงทั้ง TSS และ FOG ที่รวมตัว
กันและถูกแยกเก็บไว้ในถังดักไขมัน FOG บางส่วนในน้ำเสียอยู่รูปละลายน้ำ และไม่ถูกดูดติดผิวก็จะไม่ถูกแยก
ในถังดักไขมัน เช่นเดียวกับ SS บางส่วนในน้ำเสียที่เป็นอนุภาคแขวนลอยขนาดเล็ก และไม่ถูกดูดติดผิวก็จะไม่
ถูกแยกออกได้เช่นกัน  ดังนั้น การนำผลรวมของค่า FOG กับ SS มาใช้ออกแบบจะได้ค่าที่สูงเกินความเป็นจริง
ไป และถ้าเลือกค่าที่มากกว่าระหว่างค่า FOG และ SS มาใช้ออกแบบก็อาจได้ค่าที่ต่ำเกินไป  ดังนั้นค่า Xi ที่
กำหนดเป็นเกณฑ์ใช้ออกแบบนี้จึงเป็นค่าสมมติที่ตั้งอยู่บนสมมติฐานว่ามีการแยกขยะอาหารมาแล้วก่อนนำน้ำ

เสียเข้าถังดักไขมัน ในขั้นต้นนี้จึงขอเสนอค่าเวลากัก (ϴd) ที่ใช้ออกแบบเป็น 3 ระดับค่าความเข้มข้น ดังนี้ 
(1) น้ำเสียเข้มข้นต่ำ (Xi=0.5 g/L) ใช้วงรอบสูบสลัดจ์ (T) 90 d ให้ออกแบบเวลากักข้ันต่ำ 6.4 h 
(2) น้ำเสียทั่วไป (Xi=1 g/L) ใช้วงรอบสูบสลัดจ์ (T) 90 d ให้ออกแบบเวลากักข้ันต่ำ 12.8 h 
(3) น้ำเสียเข้มข้นศูง (Xi =2 g/L) ใช้วงรอบสูบสลัดจ์ (T) 60 และ 90 d ให้ออกแบบเวลากักขั้น

ต่ำ เป็น 17.3 และ 25.6 h ตามลำดับ 
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3.5 การกำหนดรุ่นของถังดักไขมัน                                        
เวลากักท่ีใช้ออกแบบ (ϴd) หน่วยเป็น h ที่กำหนดในข้อ 3.4 นำมาคำนวณปริมาณน้ำเสียเข้าถัง

ดักไขมัน (Qk) หน่วย L/d ที่มีขนาดรุ่นที่มีปริมาตร (V) หน่วยเป็น L ได้ตามสมการ 

Qk      =        24 * V / ϴd      ……………………สมการที่ 3-15 
 

ตารางที่ 3-72 แสดงปริมาณน้ำเสียเข้าถังดักไขมัน (Qk) หน่วย L/d สำหรับแต่ละเวลากัก (ϴd) หน่วยเป็น h 
และรุ่นปริมาตร (V) หน่วยเป็น L ที่เลือกใช้ 

รุ่นขนาด (V) ϴd [ h ] 
[ L ] 6.4 12.8 17.3 25.6 
170 638 319 236 159 
250 938 469 347 234 
500 1875 938 694 469 
1000 3750 1875 1387 938 
2000 7500 3750 2775 1875 
3000 11250 5625 4162 2813 
4000 15000 7500 5549 3750 
5000 18750 9375 6936 4688 
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3.6 แนวทางปฏิบัติของระบบน้ำเสียสำหรับอาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก 
     กับข้อเสนอแก้ไขปรับปรุงกฎหมายในอนาคต           
     3.6.1 แนวทางปฏิบัติของระบบน้ำเสียสำหรับอาคารประเภท ง. และอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก  
            ตามกฎหมายปัจจุบัน  

ประกาศกระทรวงมหาดไทย ซึ่งเป็นประกาศในราชกิจจานุเบกษาในวันที่ 30 สิงหาคม  2567 
เรื่องระบบบำบัดน้ำเสียของอาคารประเภท ง ตามข้อ 3 แห่งกฎกระทรวงฉบับที่ 44 (พ.ศ.2538) ออกตาม
ความใน พระราชบัญญัติควบคุมอาคาร พ.ศ.2522 ซึ่งแก้ไขเพิ่มเติมโดยกฎกระทรวงฉบับที่ 51 (พ.ศ.2541) 
ออกตามความใน พระราชบัญญัติควบคุมอาคาร พ.ศ.2522 และอาคารพักอาศัยประเภทบ้านเดี่ยว ห้องแถว 
ตึกแถว บ้านแถว หรือบ้านแฝด กำหนดให้ต้องมีถังดักไขมันสำหรับรับน้ำเสียจากการส่วนที่มีการให้บริการ
อาหารจากอาคารที่ไม่ใช่อาคารอยู่อาศัยตามท่ีแสดงในรูปที่ 3-22 และรูปที่ 3-23 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

รูปที่ 3-22 แสดงรูปแบบของระบบบำบัดน้ำเสียสำหรับอาคารใช้อยู่อาศัย 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

น้ำเสียของ
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ส่วนกรองไร้

น้ำทิ้ง 

ส่วนเกรอะ 

ส่วนบำบัด 
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รูปที่ 3-23 แสดงรูปแบบของระบบบำบัดน้ำเสียสำหรับอาคาร ที่ไม่ใช่อาคารใช้อยู่อาศัย 
 
ขอให้ตระหนักว่า ค่าปริมาตรบ่อหรือถังดักไขมันที่กำหนดในประกาศกระทรวง ฯ นี้ เป็นค่าขั้น

ต่ำ ที่คำนวณจากกรณีที่จะมีปริมาณน้ำเสียเข้าถังดักไขมันต่ำสุด มีความเข้มข้นไขมันและเศษอาหารไม่เกิน 
1000 mg/L และมีเวลากักน้ำเฉลี่ย 12 h ไม่รวมถึงส่วนเผื่อความปลอดภัยในกรณีที่ถังดักไขมันต้องรับน้ำเสีย
ปริมาณมากข้ึน และมีความเข้มข้นไขมันและเศษอาหารสูงกว่าค่าต่ำสุดที่เป็นไปได้ 

ประกาศกระทรวงมหาดไทยข้างต้น ได้กำหนดขนาดของถังดักไขมันขั้นต่ำ สำหรับอาคารบาง
ประเภทรายละเอียดแสดงในตาราง 3-73 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

น้ำเสียของอาคาร (ไม่รวมน้ำเสีย
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ส่วนเกรอะส่วนที่ 

บ่อดักไขมัน 

น้ำเสียจากครัว 
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ตารางที ่3-73 ปริมาตรใช้งานขั้นต่ำของบ่อดักไขมัน 
ประเภทอาคาร พ้ืนที่ทั้งหมด 

(ตารางเมตร) 
ปริมาตรบ่อดักไขมัน 

(ลิตร) 
สถานบริการ 0 ถึง 200 240 

มากกว่า 200 ถึง 300 370 
มากกว่า 300 ถึง 400 510 
มากกว่า 400 ถึง 500 660 
มากกว่า 500 ถึง 600 840 
มากกว่า 600 ถึง 800 1,200 

มากกว่า 800 ไม่ถึง 1,000 1,600 
สถานศึกษา 0 ถึง 1,000 510 

มากกว่า 1,000 ถึง 1,500 760 
มากกว่า 1,500 ถึง 2,000 1,100 
มากกว่า 2,000 ถึง 2,500 1,300 
มากกว่า 2,500 ถึง 3,000 1,600 
มากกว่า 3,000 ถึง 4,000 2,100 

มากกว่า 4,000 ไม่ถึง 5,000 2,600 
อาคารที่ทำการของเอกชน 0 ถึง 100 20 

มากกว่า 100 ถึง 200 30 
มากกว่า 200 ถึง 300 50 
มากกว่า 300 ถึง 400 60 
มากกว่า 400 ถึง 500 70 
มากกว่า 500 ถึง 600 90 
มากกว่า 600 ถึง 800 110 

มากกว่า 800 ถึง 1,000 140 
มากกว่า 1,000 ถึง 1,500 210 
มากกว่า 1,500 ถึง 2,000 280 
มากกว่า 2,000 ถึง 2,500 360 
มากกว่า 2,500 ถึง 3,000 430 
มากกว่า 3,000 ถึง 4,000 580 

มากกว่า 4,000 ไม่ถึง 5,000 730 
0 ถึง 100 20 

มากกว่า 100 ถึง 200 30 



71 
 

ประเภทอาคาร พ้ืนที่ทั้งหมด 
(ตารางเมตร) 

ปริมาตรบ่อดักไขมัน 
(ลิตร) 

อาคารที่ทำการของราชการ 
รัฐวิสาหกิจ องค์การระหว่าง
ประเทศ หรือหน่วยงานของรัฐ 

มากกว่า 200 ถึง 300 50 
มากกว่า 300 ถึง 400 60 
มากกว่า 400 ถึง 500 70 
มากกว่า 500 ถึง 600 90 
มากกว่า 600 ถึง 800 110 

มากกว่า 800 ถึง 1,000 330 
มากกว่า 1,000 ถึง 1,500 500 
มากกว่า 1,500 ถึง 2,000 660 
มากกว่า 2,000 ถึง 2,500 830 
มากกว่า 2,500 ถึง 3,000 1000 
มากกว่า 3,000 ถึง 4,000 1,400 

มากกว่า 4,000 ไม่ถึง 5,000 1,700 
 
 

ห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า 
และตลาด 
 
 

0 ถึง 200 240 
มากว่า 200 ถึง 300 370 
มากว่า 300 ถึง 400 510 
มากกว่า 400 ถึง 500 660 
มากกว่า 500 ถึง 600 840 
มากกว่า 600 ถึง 800 1,200 

มากกว่า 800 ไม่ถึง 1,000 1,600 
ภัตตาคารหรือร้านอาหาร 100 ถึง 150 1,200 

มากกว่า 150 ถึง 200 1,800 
มากกว่า 200 ไม่ถึง 250 2,400 
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บ้านและที่อยู่อาศัยขนาดเล็กที่เคยมีการใช้ถังดักไขมันใต้อ่างล้างจาน ได้ข้อสรุปจากการประชุมที่
กรมควบคุมมลพิษจัดขึ้น เห็นว่าไม่มีความจำเป็นต้องติดตั้งถังดักไขมัน ด้วยถังดักไขมันมีขนาดเล็กนี้ แยกและ
เก็บสลัดจ์ไขมันได้จำกัดมาก ในทางปฎิบัติมักไม่มีการตักไขมัน และถ้าต้องการตักสลัดจ์ไขมันออก ก็ทำได้
ลำบากเป็นภาระกับผู้ใช้งาน และยังเป็นภาระกับท้องถิ่นในการเก็บขนและกำจัดต่อไปอีกด้วย นอกจากนี้ยัง
มีปํญหาด้านสุขอนามัย เช่น กลิ่นรบกวน แมลงสาบ แมลงหวี่  ข้อแนะนำ คือให้ระบายน้ำเสียส่วนนี้ผ่านที่ดัก
กลิ่น ( P Trap) ก่อนไหลลงถังเกรอะ แม้ว่าปริมาณมลพิษจากกิจกรรมอาหารในอาคารอยู่อาศัยขนาดเล็กจะ
น้อยกว่าอาคารให้บริการอาหารมากก็ตาม ยังจำเป็นต้องมีการแยกเศษอาหารก่อนที่จะล้างภาชนะและ
อุปกรณ์ต่าง ๆ เพ่ือไม่ให้เป็นการเพ่ิมภาระกับถังเกรอะ และทำให้ถังเกรอะมีสลัดจ์สะสมเร็วเกินไป เศษอาหาร
ที่แยกออกนี้เก็บเป็นส่วนมูลฝอยที่ย่อยได้ แยกต่างหากจากมูลฝอยประเภทอื่น ๆ  ไขมันและน้ำมันในน้ำเสีย
จากอาคารอยู่อาศัยที่มีความเข้มข้นน้อยจะถูกแยกและย่อยไปพร้อมกับมลพิษอื่นในส่วนเกรอะ ประกาศ
กระทรวงมหาดไทยข้างต้น ได้กำหนดขนาดของส่วนเกรอะ และส่วนกรองไร้อากาศซึ่งเป็นส่วนบำบัด สำหรับ
อาคารใช้อยู่อาศัย รายละเอียดแสดงในตาราง 3-74 

 
ตาราง 3-74 ปริมาตรใช้งานขั้นต่ำของระบบบำบัดน้ำเสีย สำหรับอาคารอาคารพักอาศัยประเภทบ้านเดี่ยว 

ห้องแถว ตึกแถว บ้านแถว บ้านแฝด หอพัก และอาคารอยู่อาศัยรวม   
จำนวน 

คนพักอาศัย 
(คน) 

ปริมาตรส่วนเกรอะ
ส่วนแรก  
(ลิตร) 

ปริมาตรส่วน 
เกรอะทั้งหมด 

(ลิตร) 

ปริมาตรส่วนกรอง
ไร้อากาศ 

(ลิตร) 

ปริมาตร 
ระบบบำบัดน้ำเสีย 

(ลิตร) 
1 ถึง 4 350 1,000 300 1,300 

5 430 1,300 370 1,670 
6 500 1,500 450 1,950 

7 ถึง 10 800 2,500 750 3,250 
11 ถึง 15 1,300 3,700 1,100 4,800 
16 ถึง 20 2,000 5,000 1,500 6,500 
21 ถึง 25 3,000 6,000 1,900 7,900 
26 ถึง 30 3,500 7,000 2,300 9,300 
31 ถึง 35 4,000 8,000 2,600 10,600 
36 ถึง 40 4,500 9,000 3,000 12,000 
41 ถึง 45 5,000 10,000 3,400 13,400 
46 ถึง 50 5,500 11,000 3,800 14,800 
51 ถึง 55 5,950 11,900 4,100 16,000 
56 ถึง 60 6,400 12,800 4,500 17,300 
61 ถึง 70 7,300 14,600 5,300 19,900 
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จำนวน 
คนพักอาศัย 

(คน) 

ปริมาตรส่วนเกรอะ
ส่วนแรก  
(ลิตร) 

ปริมาตรส่วน 
เกรอะทั้งหมด 

(ลิตร) 

ปริมาตรส่วนกรอง
ไร้อากาศ 

(ลิตร) 

ปริมาตร 
ระบบบำบัดน้ำเสีย 

(ลิตร) 
71 ถึง 80 8,200 16,400 6,000 22,400 
81 ถึง 90 9,100 18,200 6,800 25,000 
91 ถึง 100 10,000 20,000 7,500 27,500 
101 ถึง 110 10,850 21,700 8,300 30,000 
111 ถึง 120 11,750 23,500 9,000 32,500 
121 ถึง 130 12,650 25,300 9,800 35,100 
131 ถึง 140 13,500 27,000 10,500 37,500 
141 ถึง 150 14,400 28,800 11,300 40,100 
151 ถึง 160 15,250 30,500 12,000 42,500 
161 ถึง 170 16,150 32,300 12,800 45,100 
171 ถึง 180 17,000 34,000 13,500 47,500 
181 ถึง 190 17,900 35,800 14,300 50,100 
191 ถึง 200 18,750 37,500 15,000 52,500 

 
จำนวนคนพักอาศัยตามตาราง 3-74 ให้ใช้จำนวนคนที่พักอาศัยจริง แต่ต้องไม่น้อยกว่าจำนวน

คนที่คำนวณได้ตามเงื่อนไขดังต่อไปนี้ 
(1) กรณีหอพักตามกฎหมายว่าด้วยหอพัก และอาคารอยู่อาศัยรวม ให้คิดจำนวนคนจากจำนวน

ห้อง โดยคิดจำนวนคน 2 คนต่อ 1 ห้อง  
(2) กรณีบ้านเดี่ยว บ้านแถว ห้องแถว ตึกแถว และบ้านแฝด ให้คิดจำนวนคนจากห้องนอน โดย

คิดจำนวนคนดังนี้ 
 (ก) สำหรับห้องนอนที่มีขนาดพื้นที่ไม่เกิน 15 ตารางเมตร ให้คิดจำนวนคน 1 คนต่อ 1 ห้อง 
 (ข) สำหรับห้องนอนที่มีขนาดพื้นที่เกิน 15 ตารางเมตร ให้คิดจำนวนคน 2 คนต่อ 1 ห้อง 
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     3.6.2 ข้อเสนอแก้ไขปรับปรุงกฎหมายเกี่ยวกับระบบน้ำเสียสำหรับอาคารประเภท ง. และ                              
             อาคารอยู่อาศัยขนาดเล็ก 

แหล่งกำเนิดน้ำเสียที่เป็นกลุ่มเป้าหมายที่ต้องใช้ถังดักไขมันมี 3 กลุ่ม ดังนี้ 
(1) กลุ่มมีระดับความเข้มข้นมลพิษเข้าถังดักไขมัน-ต่ำ หรือมีค่าความเข้มข้นของไขมันและน้ำมัน

ที่อยู่ในรูปของน้ำมันและไขมันอิสระที่มีขนาดอนุภาคใหญ่ในปริมาณน้อย แต่อาจมีน้ำมันและไขมันในน้ำเสียที่
มีขนาดอนุภาคเล็กหรืออิมัลชั่นหรือไขมันละลายน้ำเป็นส่วนมากซ่ึงไม่อาจแยกไขมันและน้ำมันออกจากน้ำเสีย
ด้วยการใช้  ถังดักไขมัน ได้แก่ กิจการที่มีบริการเครื่องดื่ม , ร้านอาหาร Fast Food , ร้านสะดวกซ้ือ สำนักงาน
ขนาดเล็ก สถานบริการอาบอบนวด สถานพยาบาลขนาดเล็ก ที่มีการใช้ภาชนะแบบใช้แล้วทิ้ง หรือมีบริการ
อาหารเป็นส่วนน้อย รวมถึงร้านขายกาแฟและชานม แหล่งกำเนิดกลุ่มนี้จึงเสนอให้ใช้ “ถังย่อยไขมัน” แทนที่
การใช้ “ถังดักไขมัน” และถังย่อยไขมันนี้ ควรรวบรวมน้ำเสียส่วนอื่นมาย่อยรวมได้ด้วยถ้าน้ำเสียส่วนอ่ืนนั้นไม่
มีมลพิษแขวนลอยเข้มข้นมากเกินไป ด้วยมักจะเป็นแหล่งอาหารช่วยสร้างสมดุลของจุลชีพหลายกลุ่มที ่ใช้
บำบัดน้ำเสียร่วมกัน โดยอาจพิจารณาให้ใช้ “ถังเกรอะ” ที่ออกแบบให้มีไม่น้อยกว่า 3 ขั้นตอนเพื่อแยกและ
ย่อยไชมันร่วมกับน้ำเสียส่วนอื่น เช่นน้ำเสียจากส้วมได้อย่างมีประสิทธิภาพ 

(2) กลุ่มมีระดับความเข้มข้นมลพิษเข้าถังดักไขมัน-ปานกลาง ได้แก่ ร้านอาหารขนาดเล็ก , โรง
อาหารของโรงเรียน สำนักงาน โรงงาน, โรงทานของมัสยิดและวัด, โรงพยาบาลขนาดเล็ก , โรงแรมขนาดเล็ก 
ที่มีบริการอาหารเช้า, ตลาดและร้านค้าปลีก-ค้าส่งขนาดเล็ก ซึ่งกลุ่มนี้จะเป็นกลุ่มหลักท่ีก่อปัญหามลพิษน้ำเสีย
ของประเทศไทย 

(3) กลุ่มมีระดับความเข้มข้นมลพิษเข้าถังดักไขมัน-สูง ได้แก่ ร้านอาหารขนาดกลางถึงขนาดใหญ่ 
ยกตัวอย่างเช่น ร้านสุกี้-ชาบู-หมูกระทะ แบบบุฟเฟต์ หรือร้านอาหารแบบอ่ืนๆในลักษณะคล้ายกัน ซึ่งจะมีน้ำ
ซุปเหลือทิ้งรวมถึงภาชนะท่ีต้องล้างจำนวนมาก ตลาดสดขนาดกลาง ถึงใหญ่ จะมีเศษอาหารที่เกิดจากการปรุง 
เตรียม ตัดแต่งวัตถุดิบ และผลิตอาหารเพื่อจำหน่าย ส่วนบริการอาหารของโรงพยาบาล และโรงแรมขนาด
กลาง ถึงใหญ่      

อาคารที่ใช้อยู่อาศัยมีข้อบังคับรูปแบบและขนาดตามประกาศกระทรวงมหาดไทย รายละเอียด
ตามท่ีกล่าวมาข้างต้นในข้อ 3.1 ซึ่งสถานการณ์ปัจจุบันผู้ผลิตถังบำบัดสำเร็จรูปได้ปรับตัวเตรียมผลิต ผลิตภัณฑ์
ที่เป้นไปตามข้อบังคับในกฎหมายแล้ว และด้วยเป็นช่วงรอยต่อที่จะเริ่มบังคับใช้ ถังบำบัดตามกฎหมายใหม่ที่
ปัจจุบันยังไม่มีผลิตภัณฑ์ที่ตรงตามกฎหมายพร้อมให้เลือกใช้ เจ้าของอาคารอาจปรับใช้ถังบำบัดสำเร้จรูปที่มี
จำหน่ายอยู่ปัจจุบันได้ โดยใช้ถังเกรอะสำสำเร็จรูป ร่วมกับถังกรองไร้อากาศ   

ส่วนน้ำเสียจากครัว และน้ำเสียจากการอาบน้ำและซักผ้าหรือลานซักล้าง ที่อาคารอยู่อาศัยขนาด
เล็กเดิมจำนวนมากมักจะต่อลงทางระบายน้ำนั้น ตามกฎหมายใหม่กำหนดให้ต้องต่อรวมเข้ากับน้ำเสียอ่ืน
ระบายไปยังระบบบำบัดน้ำเสียด้วย ซึ่งจำเป็นต้องมีการติดตั้งที่ดักกลิ่นเพ่ือป้องกันกลิ่นเหม็นที่อาจย้อนเข้ามา
ในตัวอาคารได ้

 



75 
 

คู่มือฉบับนี้จะเน้นเฉพาะอาคารขนาดเล็กที่มีน้ำเสียเข้าถังดักไขมันไม่เกิน 5 m3/d ดังนั้นจึงมี
แนวโน้มว่าอาคารกลุ่มที่มีระดับความเข้มข้นมลพิษสูง จะไม่รวมในงานครั้งนี้ ซึ่งอาคารกลุ่มที่มีระดับความ
เข้มข้นมลพิษสูงจะมีน้ำเสียปริมาณมาก ระบบที่ใช้แยกไขมันจะมีรูปแบบประเภทอื่น ๆ เช่น ระบบ DAF หรือ 
บ่อหมักขนาดใหญ่ กรณีอยู่ในพื้นท่ีต่างจังหวัด 

หลักเกณฑ์สำหรับร้านอาหารขนาดเล็กในชุมชน ที่ขออนุญาตก่อสร้างและเปิดกิจการใหม่ 
จำเป็นต้องติดตั้งถังดักไขมันในพื้นที่ ที่ออกแบบให้สามารถสูบไขมันออกได้ง่าย ซึ่งข้อบังคับของประเทศที่
พัฒนาแล้วส่วนใหญ่กำหนดให้ต้องมีขนาดถังดักไขมันที่ใหญ่เพียงพอต่อวงรอบการสูบไขมันออกเดือนละ  1 
ครั้ง แต่ด้วยข้อจำกัดของพื้นที่ร้านอาหารขนาดเล็กที่เปิดให้บริการอยู่เดิมส่วนใหญ่ในประเทศไทย ยังไม่
สามารถปรับปรุงให้มีการติดตั้งถังดักไขมันตามนี้ได้ทันที ดังนั้นในช่วงแรกของการปรับปรุงการบริหารจัดการ
มลพิษส่วนนี้  จึงอนุโลมให้มีการใช้ถังดักไขมันที่เหมาะสมกับขนาดพื้นที่ และปริมาณมลพิษที่เกิดขึ้น ผู้ใช้งาน
จะต้องทำการตักสลัดจ์ไขมันออกอย่างสม่ำเสมอ และยอมให้มีการทิ้งปนไปกับขยะอินทรีย์ ในอนาคตเจ้าของ
กิจการร้านอาหารจะต้องทำการปรับปรุง     ถังดักไขมันและสูบสลัดจ์ไขมันตามเกณฑ์ข้อกำหนดท้องถิ่น
เกี่ยวกับการบริหารจัดการน้ำเสียที่มีไขมันปนเปื้อน ต้องมีการแยกเศษอาหารก่อนที่จะล้างภาชนะและอุปกรณ์
ต่าง ๆ เพื่อไม่ให้เป็นการเพิ่มปริมาตรที่ต้องเก็บกากในถังดักไขมันมากเกินไป เศษอาหารที่แยกออกนี้เก็บเป็น
ส่วนมูลฝอยที่ย่อยได้ แยกต่างหากจากมูลฝอยรีไซเคิล มูลฝอยอันตราย และมูลฝอยทั่วไป 

กลุ่มอาคารที่ไม่ใช้เพื่อพักอาศัย เช่น กลุ่มอาคารใช้เพื่อการพาณิชยกรรม กลุ่มอาคารที่ใช้เป็น
สถานพยาบาล จะมีข้อกำหนดในประกาศกระทรวงมหาดไทยให้ต้องมีถังดักไขมันขนาดขั้นต่ำตามที่กล่าวมา
ข้างต้น ซึ่งในทางปฏิบัติ การออกแบบรูปร่างและขนาดที่สอดคล้องกับการใช้งาน ดูแลและบำรุงรักษาจะได้
กล่าวในรายละเอียดในบทต่อไป 

ไขมันในน้ำเสียเป็นโมเลกุลที่มีขนาดใหญ่ ไม่อาจนำเข้าเซลจุลชีพเพื่อให้เกิดกลไกการย่อยหรือ
บำบัดมลพิษในระบบบำบัดน้ำเสียได้ โมเลกุลไขมันประกอบด้วยกรดไขมันสายยาว (long-chain fatty acids) 
และ         กลีเซอรอล โมเลกุลไขมันนี้มีหลากหลายประเภทแตกต่างตามแหล่งที่มาของอาหาร ซึ่งมีความยาก
ง่ายในการย่อยแตกต่างกัน การย่อยไขมันใน น้ำเสียจำเป็นต้องทำให้เกิดการเปลี่ยนรูปโมเลกุลเป็นกรดไขมัน
สายสั้น (short-chain fatty acids) เพื่อให้จุลชีพสามารถนำเข้าผ่านผนังเซลไปเกิดกลไกย่อยภายในเซลได้ 
กระบวนการเปลี่ยนรูปไขมันในน้ำเสียให้เป็นกรดไขมันสายสั้นได้ จะมีกลไก 2 ขั้นตอนคือ 

1) กลไกไฮโดรไลซีส ซึ่งมักใช้เอนไซม์ในกลุ่มไลเปส เพ่ือทำให้โมเลกุลไขมันแตกตัวออกเป็น กรด
ไขมันสายยาว และกลีเซอรอล  กรดไขมันสายยาวนี้ถ้าสะสมอยู่ในระบบบำบัดน้ำเสียมากเกินไปมักจะเป็นพิษ 
และยับยั้งการทำงานของจุลชีพ โดยเฉพาะจุลชีพกลุ่มที่สร้างมีเทน ปัจจุบันมีผู้ให้บริการบำบัดน้ำเสียบางราย 
ได้เสนอจำหน่ายเอนไซม์ที่เป็นของเหลวมาช่วยย่อยน้ำเสียที่มีไขมัน โดยแนะนำให้ใช้กับกรณีน้ำเสียที่มีความ
เข้มข้นไขมันไม่เกิน 400 mg/L และต้องมีเวลากักน้ำในถังย่อยแบบใช้อากาศไม่น้อยกว่า 6 ถึง 12 h ก่อนส่งไป
บำบัดต่อร่วมกับน้ำเสียส่วนอื่นในหน่วยบำบัดที่ตามมา 
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2) กลไกการย่อยกรดไขมันสายยาว เป็นกรดไขมันสายสั้น ที่เป็นโมเลกุลเล็กพอที่จุลชีพในระบบ
บำบัด     น้ำเสียนำเข้าเซลได้  กลไกนี้มักต้องใช้ความร่วมมือของจุลชีพมากกว่า 1 กลุ่ม ที่มีปริมาณเพียงพอ 
สมดุล และอยู่ในสภาพแวดล้อมที่เหมาะสม จึงจะทำงานได้ผล ถ้าปริมาณไขมันไม่มากเกินไปเมื่อเปรียบเทยีบ
กับปริมาณมลพิษอื่นที่มีอยู่ในน้ำเสีย การใช้ผลิตภัณฑ์ชีวภาพที่อ้างว่าประกอบด้วยเอนไซม์และจุลินทรีย์คัด
พันธ์ที่มีผู้จำหน่าย ทำงานร่วมกับจุลชีพที่เลี้ยงไว้ในระบบบำบัดน้ำเสียอาจมีความเป็นไปได้ แต่ต้องยอมรับ
ค่าใช้จ่ายผลิตภัณฑ์ชีวภาพเหล่านั้น ซึ่งจะเป็นภาระค่าใช้จ่ายที่ค่อนข้างสูงในระยะยาว และพบว่าไม่ใช่ทุกกรณี
ที่จะใช้ได้ผล 

ด้วยการออกแบบให้ระบบบำบัดขั้นต้น ต้องมีการเผื่อขนาดและกลไกที่เพียวพอลดผลกระทบ
จากความเป็นพิษ หรือการยับยั้งการย่อยจากไขมัน และยังต้องมีความยุ่งยากควบคุมให้เกิดสมดุลของกลุ่มจุล
ชีพที่มักเปลี่ยนแปลงตามภาระปริมาณมลพิษที่เข้ามาแปรผันได้ตลอดเวลา ดังนั้นจึงนำมาสู่ แนวโน้มข้อสรุปที่
คาดว่าจะไม่เป็นเรื่องที่เป็นไปได้ยาก และคุ้มค่าได้ยากที่จะกำหนดให้มีการติดตั้งระบบย่อยไขมันเหล่านี้ใน
แหล่งกำเนิดมลพิษขนาดเล็ก ซึ่งสอดคล้องกับข้อบังคับ หรือแนวปฏิบัติในประเทศพัฒนาแล้วส่วนมากที่ให้มี
การแยกสลัดจ์ไขมันที่แหล่งกำเนิดแล้วมีระบบเก็บขนไปแปรรูปที่ระบบจัดการมลพิษรวมของชุมชน 
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บทท่ี 4 
การออกแบบถังดักไขมนัสำหรับอาคารประเภท ง. 

         

4.1 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารที่เปิดให้บริการไม่เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน 
ตารางที่ 4-1 และตารางที่ 4-2 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) 

จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 20 
ถึง 80 และ 100 ถึง 300 m2 ตามลำดับ ที่เปิดบริการไม่เกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน ตามค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้า 
(Xi) และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 3 กรณี คือ  

ก. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 1 g/L และ T = 90 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 12.8 h 

ข. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 2 g/L และ T = 90 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 25.6 h 

ค. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 2 g/L และ T = 60 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 17.3 h 
 
ตารางที่ 4-1 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่
เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 20 ถึง 80 m2 ที่เปิดบริการไม่เกิน 10 
ชั่วโมงต่อวัน  

Xi T S P 10 16 22 28 35 47 
g/L d Z m2 20 30 40 50 60 80 

 
2 

 
90 

Vr L 614 863 1106 1356 1639 2132 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 1000 2000 3000 

 
2 

 
60 

Vr L 415 583 747 916 1108 1440 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 500 1000 2000 

 
1 

 
90 

Vr L 307 432 553 678 820 1066 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 500 1000 2000 
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ตารางที่ 4-2 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่
เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 100 ถึง 300 m2 ที่เปิดบริการไม่เกิน 
10 ชั่วโมงต่อวัน  

Xi T S P 59 71 90 120 152 181 
g/L d Z m2 100 120 150 200 250 300 

 
2 

 
90 

Vr L 2624 3110 3886 5114 6416 7604 
Nu ถัง 1 1 2 2 
Vu L 3000 4000 3000 4000 

 
2 

 
60 

Vr L 1773 2102 2626 3456 4336 5138 
Nu ถัง 1 1 1 1 2 
Vu L 2000 3000 4000 5000 3000 

 
1 

 
90 

Vr L 1312 1555 1943 2557 3208 3802 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 2000 3000 4000 
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4.2 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารที่เปิดให้บริการเกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน     
      แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน 

ตารางที่ 4-3 และตารางที่ 4-4 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) 
จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 20 
ถึง 80 และ 100 ถึง 300 m2 ตามลำดับ ที่เปิดบริการเกิน 10 ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน ตามค่า
ความเข้มข้น     น้ำเสียเข้า (Xi) และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 3 กรณี คือ  

ก. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 1 g/L และ T = 90 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 12.8 h 

ข. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 2 g/L และ T = 90 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 25.6 h 

ค. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 2 g/L และ T = 60 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 17.3 h 
 
ตารางที่ 4-3 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่
เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 20 ถึง 80 m2 ที่เปิดบริการเกิน 10 
ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน  

Xi T S P 10 16 22 28 35 47 
g/L d Z m2 20 30 40 50 60 80 

 
2 

 
90 

Vr L 971 1366 1748 2143 2589 3366 
Nu ถัง 1 1 1 1 
Vu L 1000 2000 3000 4000 

 
2 

 
60 

Vr L 656 923 1181 1448 1750 2275 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 1000 2000 3000 

 
1 

 
90 

Vr L 485 683 874 1072 1295 1683 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 500 1000 2000 
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ตารางที่ 4-4 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่
เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 100 ถึง 300 m2 ที่เปิดบริการเกิน 10 
ชั่วโมงต่อวัน แต่ไม่เกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน  

Xi T S P 59 71 90 120 152 181 
g/L d Z m2 100 120 150 200 250 300 

 
2 

 
90 

Vr L 4144 4908 6131 8068 10120 11993 
Nu ถัง 1 2 2 3 
Vu L 5000 4000 5000 4000 

 
2 

 
60 

Vr L 2800 3317 4144 5452 6839 8105 
Nu ถัง 1 1 1 2 2 3 
Vu L 3000 4000 5000 3000 4000 3000 

 
1 

 
90 

Vr L 2072 2454 3066 4034 5060 5996 
Nu ถัง 1 1 1 2 
Vu L 3000 4000 5000 3000 
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4.3 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารที่เปิดให้บริการเกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน  
ตารางที่ 4-5 และตารางที่ 4-6 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) 

จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 20 
ถึง 80 และ 100 ถึง 300 m2 ตามลำดับ ที่เปิดบริการเกิน 15 ชั่วโมงต่อวัน ตามค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้า (Xi) 
และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 3 กรณี คือ  

ก. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 1 g/L และ T = 90 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 12.8 h 

ข. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 2 g/L และ T = 90 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 25.6 h 

ค. ถังดักไขมันสำหรับกรณี Xi = 2 g/L และ T = 60 d ซึ่งออกแบบใช้ค่า ϴd = 17.3 h 
 
ตารางที่ 4-5 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่
เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 20 ถึง 80 m2 ที่เปิดบริการเกิน 15 
ชั่วโมงต่อวัน  

Xi T S P 10 16 22 28 35 47 
g/L d Z m2 20 30 40 50 60 80 

 
2 

 
90 

Vr L 1246 1754 2243 2751 3321 4317 
Nu ถัง 1 1 1 1 
Vu L 2000 3000 4000 5000 

 
2 

 
60 

Vr L 842 1185 1516 1859 2244 2917 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 1000 2000 3000 

 
1 

 
90 

Vr L 623 877 1121 1375 1660 2158 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 1000 2000 3000 
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ตารางที่ 4-6 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนที่นั่ง (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่
เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารร้านอาหารหรือภัตตาคารขนาด 100 ถึง 300 m2 ที่เปิดบริการเกิน 15 
ชั่วโมงต่อวัน  

Xi T S P 59 71 90 120 152 181 
g/L d Z m2 100 120 150 200 250 300 

 
2 

 
90 

Vr L 5313 6290 7857 10338 12963 15363 
Nu ถัง 2 2 3 3 4 
Vu L 3000 4000 4000 5000 4000 

 
2 

 
60 

Vr L 3591 4251 5309 6986 8760 10382 
Nu ถัง 1 1 2 2 2 3 
Vu L 4000 5000 3000 4000 5000 4000 

 
1 

 
90 

Vr L 2657 3145 3928 5169 6481 7681 
Nu ถัง 1 1 2 2 
Vu L 3000 4000 3000 4000 
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4.4 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารสถานบริการประเภทยืน        
ตารางที่ 4-7 และตารางที่ 4-8 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการสูงสุด (S) ปริมาตรถังที่

ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานบริการประเภท
ยืนขนาด 100 ถึง 400 และ 500 ถึง 1000 m2 ตามลำดับ โดยกำหนดค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้า (Xi) เป็น 0.5 

g/L และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 90 d จึงออกแบบใช้ค่า ϴd = 6.4 h 
 
ตารางที่ 4-7 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการสูงสุด (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานบริการประเภทยืนขนาด 100 ถึง 400 m2  

Xi T S P 184 288 391 495 599 806 
g/L d Z m2 100 150 200 250 300 400 

 
0.5 

 
90 

Vr L 152 250 358 476 602 881 
Nu ถัง 1 1 1 1 
Vu L 170 250 500 1000 

 
ตารางที่ 4-8 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการสูงสุด (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานบริการประเภทยืนขนาด 500 ถึง 1000 m2  

Xi T S P 1014 1221 1429 1637 1844 2052 
g/L d Z m2 500 600 700 800 900 1000 

 
0.5 

 
90 

Vr L 1199 1553 1943 2371 2833 3333 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 2000 3000 4000 

 
อาคารสถานบริการประเภทยืนใดมีพื้นที่บริการอาหาร ที่มีลักษณะการให้บริการเหมือนกับ

ร้านอาหารหรือภัตตาคาร ให้คิดปริมาณมลพิษน้ำเสีย และให้ใช้ถังดักไขมันตามเกณฑ์ที่กำหนดเช่นเดียวกับ
กรณีร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่กล่าวมาข้างต้นในหัวข้อ 4.1 ถึงข้อ 4.3 ด้วย 
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4.5 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารสถานบริการประเภทนั่ง          
ตารางที่ 4-9 และตารางที่ 4-10 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการสูงสุด (S) ปริมาตรถังที่

ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานบริการประเภท
นั่งขนาด 100 ถึง 400 และ 500 ถึง 1000 m2 ตามลำดับ โดยกำหนดค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้า (Xi) เป็น 0.5 

g/L และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 90 d จึงออกแบบใช้ค่า ϴd = 6.4 h 
 
ตารางที่ 4-9 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการสูงสุด (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานบริการประเภทนั่งขนาด 100 ถึง 400 m2  

Xi T S P 45 68 92 116 140 187 
g/L d Z m2 100 150 200 250 300 400 

 
0.5 

 
90 

Vr L 28 44 62 80 101 145 
Nu ถัง 1 
Vu L 170 

 
ตารางที่ 4-10 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการสูงสุด (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานบริการประเภทนั่งขนาด 500 ถึง 1000 m2  

Xi T S P 234 282 329 375 421 466 
g/L d Z m2 500 600 700 800 900 1000 

 
0.5 

 
90 

Vr L 194 250 310 374 443 535 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 250 500 1000 

 
อาคารสถานบริการประเภทนั่งใดมีพื้นที่บริการอาหาร ที่มีลักษณะการให้บริการเหมือนกับ

ร้านอาหารหรือภัตตาคาร ให้คิดปริมาณมลพิษน้ำเสีย และให้ใช้ถังดักไขมันตามเกณฑ์ที่กำหนดเช่นเดียวกับ
กรณีร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่กล่าวมาข้างต้นในหัวข้อ 4.1 ถึงข้อ 4.3 ด้วย 
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4.6 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารสถานศึกษา                        
ตารางที่ 4-11 และตารางท่ี 4-12 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนนักเรียน (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) 

จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานศึกษาขนาด 1000 ถึง 3000 
และ 3500 ถึง 5000 m2 ตามลำดับ โดยกำหนดค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้า (Xi) เป็น 1 g/L และระยะเวลา
วงรอบสูบ (T) เป็น 90 d ด้วยพฤติกรรมการล้างถาดหลุมที่มีการระบายน้ำเสียอย่างรวมเร็วซึ่งอาจเป็นปริมาณ

มากกว่า 80 % ของน้ำใช้ในการบริการทั้งหมด จึงใช้เกณฑ์ออกแบบที่เวลากัก ϴd = 24 h 
 
ตารางที่ 4-11 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนนักเรียน (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด           
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานศึกษาขนาด 1000 ถึง 3000 m2  

Xi T S P 250 380 512 647 785 
g/L d Z m2 1000 1500 2000 2500 3000 

 
1 

 
90 

Vr L 1028 1560 2100 2652 3216 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 2000 3000 4000 

 
ตารางที่ 4-12 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนนักเรียน (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด         
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานศึกษาขนาด 3500 ถึง 5000 m2  

Xi T S P 927 1072 1220 1372 
g/L d Z m2 3500 4000 4500 5000 

 
1 

 
90 

Vr L 3792 4384 4988 5604 
Nu ถัง 1 1 2 
Vu L 4000 5000 3000 

 
อาคารสถานศึกษาใดมีพื้นที่บริการอาหาร ที่มีลักษณะการให้บริการเหมือนกับร้านอาหารหรือ

ภัตตาคาร เช่น มีศูนย์อาหารที่เปิดให้บุคคลภายนอกมานั่งกินได้ ให้คิดปริมาณมลพิษน้ำเสีย และให้ใช้ถัง      
ดักไขมันตามเกณฑ์ที่กำหนดเช่นเดียวกับกรณีร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่กล่าวมาข้างต้นในหัวข้อ 4.1 ถึงข้อ 
4.3 ด้วย 

ในกรณีที่สถานศึกษาเป็นโรงเรียนกินนอนที่มีบริการอาหาร 3 มื้อ ปริมาณมลพิษน้ำเสียจะเพ่ิมขึ้น
อีก 3 เท่า ถ้าใช้ถังดักไขมันตามตารางที่ 4-11 และ 4-12 จะต้องลดระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 30 d หรือ
อาจเลือกท่ีจะเพ่ิมขนาดถังดักไขมันที่ต้องการไปอีก 3 เท่า  

 
 
 



86 
 

ตารางที่ 4-13 และตารางท่ี 4-14 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนนักเรียน (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) 
จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารสถานศึกษาที่เป็นโรงเรียนกินนอน
มีบริการอาหาร 3 มื้อ ขนาด 1000 ถึง 3000 และ 3500 ถึง 5000 m2 ตามลำดับ โดยกำหนดค่าความเข้มข้น

น้ำเสียเข้า (Xi) เป็น 1 g/L และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 90 d จึงออกแบบใช้ค่า ϴd = 24 h 
 

ตารางที่ 4-13 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนนักเรียน (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด           
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานศึกษา (โรงเรียนกินนอน) ขนาด 1000 ถึง 3000 m2  

Xi T S P 250 380 512 647 785 
g/L d Z m2 1000 1500 2000 2500 3000 

 
1 

 
90 

Vr L 3084 4680 6300 7956 9648 
Nu ถัง 1 1 2 2 
Vu L 4000 5000 4000 5000 

 
ตารางที่ 4-14 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนนักเรียน (S) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาด         
ถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารสถานศึกษา (โรงเรียนกินนอน) ขนาด 3500 ถึง 5000 m2  

Xi T S P 927 1072 1220 1372 
g/L d Z m2 3500 4000 4500 5000 

 
1 

 
90 

Vr L 11376 13152 14964 16812 
Nu ถัง 3 3 4 
Vu L 4000 5000 5000 
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4.7 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้า     
ตารางที่ 4-15 และตารางท่ี 4-16 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการรวมทั้งวัน (Pa) ปริมาตรถัง

ที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารห้างสรรพสินค้า
หรือศูนย์การค้าขนาดเล็กมีพื้นที่ 100 ถึง 400 และ 500 ถึง 1000 m2 ตามลำดับ โดยกำหนดค่าความเข้มข้น

น้ำเสียเข้า (Xi) เป็น 1 g/L และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 90 d จึงออกแบบใช้ค่า ϴd = 12.8 h 
 
ตารางที่ 4-15 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการรวมทั้งวัน (Pa) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และ
ขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็กช่วงพื้นที่        
100 ถึง 400 m2  

Xi T Pa p/d 195 306 421 523 645 901 
g/L d Z m2 100 150 200 250 300 400 

 
0.5 

 
90 

Vr L 25 40 57 74 94 138 
Nu ถัง 1 
Vu L 170 

 
ตารางที่ 4-16 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการรวมทั้งวัน (Pa) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และ
ขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็กช่วงพื้นที่        
500 ถึง 1000 m2  

Xi T Pa p/d 1154 1441 1745 2041 2375 2700 
g/L d Z m2 500 600 700 800 900 1000 

 
0.5 

 
90 

Vr L 187 249 323 399 497 602 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 250 500 1000 

 
อาคารห้างสรรพสินค้าหรือศูนย์การค้าขนาดเล็กใดมีพื ้นที ่บริการอาหาร ที ่มีลักษณะการ

ให้บริการเหมือนกับร้านอาหารหรือภัตตาคาร ให้คิดปริมาณมลพิษน้ำเสีย และให้ใช้ถังดักไขมันตามเกณฑ์ที่
กำหนดเช่นเดียวกับกรณีร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่กล่าวมาข้างต้นในหัวข้อ 4.1 ถึงข้อ 4.3 ด้วย 
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4.8 ถงัดักไขมันสำหรับอาคารตลาด                        
ตารางที่ 4-17 และตารางท่ี 4-18 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการรวมทั้งวัน (Pa) ปริมาตรถัง

ที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพื้นที่อาคารตลาดขนาดเล็กมี
พื้นที่ 100 ถึง 400 และ 500 ถึง 1000 m2 ตามลำดับ โดยกำหนดค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้า (Xi) เป็น 1 g/L 

และระยะเวลาวงรอบสูบ (T) เป็น 90 d จึงออกแบบใช้ค่า ϴd = 12.8 h 
 
ตารางที่ 4-17 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการรวมทั้งวัน (Pa) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และ
ขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารตลาดขนาดเล็กช่วงพ้ืนที่ 100 ถึง 400 m2  

Xi T Pa p/d 135 199 280 364 452 616 
g/L d Z m2 100 150 200 250 300 400 

 
0.5 

 
90 

Vr L 57 86 118 151 185 254 
Nu ถัง 1 1 1 
Vu L 170 250 500 

 
ตารางที่ 4-18 แสดงตัวอย่างค่าจำนวนผู้ใช้บริการรวมทั้งวัน (Pa) ปริมาตรถังที่ต้องการ (Vr) จำนวน (Nu) และ
ขนาดถังดักไขมันที่เลือกใช้ (Vu) ในช่วงขนาดพ้ืนที่อาคารตลาดขนาดเล็กช่วงพ้ืนที่ 500 ถึง 1000 m2  

Xi T Pa p/d 811 995 1212 1417 1655 1880 
g/L d Z m2 500 600 700 800 900 1000 

 
0.5 

 
90 

Vr L 333 414 508 604 714 828 
Nu ถัง 1 1 
Vu L 500 1000 

 
อาคารตลาดขนาดเล็กใดมีพื้นที่บริการอาหาร ที่มีลักษณะการให้บริการเหมือนกับร้านอาหาร

หรือภัตตาคาร ให้คิดปริมาณมลพิษน้ำเสีย และให้ใช้ถังดักไขมันตามเกณฑ์ที ่กำหนดเช่นเดียวกับกรณี
ร้านอาหารหรือภัตตาคาร ที่กล่าวมาข้างต้นในหัวข้อ 4.1 ถึงข้อ 4.3 ด้วย 
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บทท่ี 5 
ตัวอย่างแบบรายละเอยีดถังดักไขมัน 

 
5.1 ตัวอย่างแบบรายละเอียดถังดักไขมันขนาด 250 L 
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5.2 ตัวอย่างแบบรายละเอียดถังดักไขมันขนาด 1000 L 
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5.3 ตัวอย่างแบบรายละเอียดถังดักไขมันขนาด 3000 L 
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5.4 ตัวอย่างแบบรายละเอียดถังดักไขมันขนาด 5000 L 
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บทท่ี 6 
ตัวอย่างบัญชีรายการปริมาณงานและราคาของถังดักไขมัน 
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บทท่ี 7 
สรุปประเด็นสำคัญในคู่มือ (เอกสารทีใ่ช้เผยแพรห่รือแผ่นพับ) 

 
สรุปประเด็นสำคัญในคู่มือหรือเอกสารที่ใช้เผยแพร่กับทุกภาคส่วนที่เกี่ยวข้อง โดยเฉพาะองค์กร

ปกครองส่วนท้องถิ่นท่ีจะได้นำคู่มือนี้ไปใช้ปฏิบ้ติ ออกแบบเป็นเอกสารขนาด A4 จำนวน 2 หน้า ประกอบด้วย 
หน้าแรก ส่วนบนแสดงตรากรมควบคุมมลพิษซึ่งเป็นหน่วยงานประสานให้มีการจัดทำคู่มือ ชื่อ

คู่มือ พร้อม QR-code เพ่ือ download รายละเอียดของคู่มือ ถัดมาจะเป็นแบบแปลนและรูปตัดทั่วไปของถัง
ดักไขมัน พร้อมตารางแสดงขนาดส่วนต่าง ๆ ในตอนล่างของหน้าแรก 

หน้าที่สอง แสดงตารางกำหนดขนาดถังดักไขมันที่ต้องการ (Vr) จำนวนถัง (Nu) และปริมาตรถัง 
(Vu) ที่เลือกใช้ สำหรับอาคารประเภท และขนาดต่าง ๆ ส่วนล่างของหน้าท้ายตารางแสดง ความหมายของ
สัญลักษณ์ตัวย่อในตาราง และ QR-code เพ่ือ download รายละเอียดของ (1)  
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ภาคผนวกที่ 1 
รายงานการประชุมทบทวนกรอบเนื้อหาในคู่มอื ฯ เมื่วันที่ 25 พฤศจิกายน 2567 

 
ผู้เข้าร่วมประชุมจากกรมควบคุมมลพิษ 
1. นายชยาวีร์ หวังเจริญรุ่ง ผู้อำนวยการส่วนน้ำเสียชุมชน สนช./กจน. 
2.. นายบุญฤทธิ์ คงช่วย นักวิชาการสิ่งแวดล้อมชำนาญการ สนช./กจน. 
3. นางสาวณิชยา ตรงยางกูร นักวิชาการสิ่งแวดล้อมชำนาญการ สนช./กจน. 
4. นายชัยวุฒิ พิมพ์ทอง นักวิชาการสิ่งแวดล้อม สนช./กจน. 
5. นางสาวบุญยืน กวินเสกสรรค์ นักวิชาการสิ่งแวดล้อม สนช./กจน. 
 
ผู้เข้าร่วมประชุมจากบริษัทผู้ผลิตถังบำบัดน้ำเสียสำเร็จรูป 
1. ผู้แทน บจก.ไฟเบอร์เทค 
2. ผู้แทน บมจ.พรีเมียร์ โพรดักส์ 
3. ผู้แทน บจก.อาควา นิชิฮาร่า คอร์ปอเรชั่น 
4. ผู้แทน บจก.เอนเทค โพรดักส์ 
5. ผู้แทน บจก.ธรรมสรณ์ 
 
ผู้เข้าร่วมประชุม (ต่อ) 
1.  นายวิจารณ์ ตันติธรรม กรรมการผู้จัดการบริษัท เอ็นไวร์คอม จำกัด 
2.  นางสาวเกศสุชา พูลคำ วิศวกรสิ่งแวดล้อม บริษัท เอ็นไวร์คอม จำกัด 
 
1.  ทบทวนคู่มือแนวทางการกำหนดปริมาณมลพิษใช้ออกแบบและเลือกใช้ถังดักไขมัน 

 ในทุกกรณีของน้ำเสียจากการให้บริการอาหารและเครื่องดื่มจะมีเศษอาหารปะปนมากับน้ำเสีย 
ที่อาจจะมีมากหรือน้อยตามประเภทอาหาร ประเภทเครื่องดื่ม และลักษณะการให้บริการ การแยกเศษอาหารจึง
เป็นสิ่งจำเป็นที่ต้องมีเป็นขั้นตอนแรกก่อนหน่วยบำบัดขั้นต้นที่ตามมา เศษอาหารที่แยกได้นี้จะถูกรวบรวมไปเป็น 
“ขยะอาหาร” (food waste) จึงขอให้คำนิยามหน่วยดักเศษอาหารนี้เป็นคำว่า “หน่วยดักขยะอาหาร” ปัญหาที่
พบบ่อยของหน่วยดักขยะอาหาร คือการออกแบบที่ให้ตะแกรงหรือตะกร้าดักเศษอาหารในลักษณะที่จมอยู่ใต้น้ำ 
ซึ่งจะพบบ่อยในกรณีใช้ถังดักไขมันสำเร็จรูปที่วางใต้อ่างล้างภาชนะ หรือในถังดักไขมันที่มีความลึกจำกัดที่พบเห็น
ได้ทั่วไป เศษอาหารที่สะสมแช่ในน้ำเสียนอกจากจะเน่าเสียได้เร็วขึ้น เกิดกลิ่นรบกวนรุนแรงที่มักทำให้ผู้ดูแล
ส่วนมากจะละเลยไม่เก็บขนเป็นประจำแล้ว ยังเกิดความเสี่ยงที่จะไหลทะลุหรือล้นออกไปสะสมสร้างปัญหาใน
ถังดักไขมัน หรือหน่วยบำบัดต่อไปด้วย ดังนั้นจึงควรมีข้อแนะนำแนวทางการออกแบบหน่วยแยกดักขยะอาหารที่
เหมาะสมในแต่ละกรณี 
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ด้วยการออกแบบหน่วยดักขยะอาหาร ถังดักไขมันและหน่วยบำบัดขั้นต้น ซึ่งในที่นี้จะขอให้นิยาม
รวมเป็นคำว่า “กระบวนการบำบัดขั้นต้น” ซึ่งเป็นกระบวนการที่สามารถแยกและ/หรือลดปริมาณสลัดจ์ไขมันในน้ำ
เสียได้สำเร็จ และมีปริมาตรกักเก็บสลัดจ์ไขมันได้เพียงพอตามวงรอบเก็บขนออกได้นั้น จำเป็นต้องมีเกณฑ์การ
ออกแบบที ่คำนึงถึงปริมาณมลพิษน้ำเสีย รูปแบบสภาพการไหล (flow pattern) รวมถึงลักษณะเฉพาะ 
(characteristics) ของน้ำเสียที่เกิดขึ้นจริง ซึ่งจะแตกต่างกันตามแต่ละลักษณะการใช้อาคาร และประเภทการ
ให้บริการอาหาร แต่ปัจจุบันยังไม่มีคู่มือหรือเกณฑ์แนะนำ แนวทางออกแบบกระบวนการบำบัดขั้นต้นสำหรับน้ำ
เสียจากการให้บริการอาหาร ให้กับเจ้าของอาคาร ผู้ออกแบบ และผู้ให้บริการถังดักไขมันสำเร็จรูป ที่เหมาะสมกับ
บริบทไทย  
 
2. ความเห็นจากผู้ผลิตถังดักไขมันสำเร็จรูป 
 ผู้ผลิตถังดักไขมันสำเร็จรูปได้ให้ข้อมูลสถานการณ์การจำหน่ายและให้บริการถังดกัไขมันในไทยที่ผ่านมา 

ดังนี้ 
2.1 บจก.ไฟเบอร์เทค 

(1) กรณีกำหนดปริมาณน้ำเสียเอง ออกแบบถังดกัไขมัน ใช้เวลาในการกักน้ำน้ำเสีย 1 วัน 
(2) กรณีลูกค้าแจ้งปริมาณน้ำเสียเข้าถังดักไขมันมาให้ จะเผื่อจากค่าที่ลูกค้าแจ้งอีก 20% 
(3) ถังดักไขมันที่จำหน่ายตามร้านค้าปลีก ส่วนใหญ่ผู้ซื้อจะเลือกตามราคา ไม่ได้คำนึงถึงปริมาณน้ำเสีย

ที่เกิดขึ้นจริง 
(4) ร้านอาหารบางประเภทที่มีปริมาณไขมันในน้ำเสียสูง จะแนะนำลูกค้าให้ต้องมีการตักไขมันทุกวัน 

มิฉะนั้นระบบบำบัดจะล้มเหลว 
(5) พื้นที่เช่าบริการอาหารมักมีการเปลี่ยนแปลงประเภทอาหารได้ตลอดเวลา ซึ่งจะมีผลอย่างมากต่อ

การจัดการน้ำเสียและสลัดจ์ไขมัน 
(6) กลุ่มร้านอาหารที่อยู่ในจุดพักรถ จะมีความหนาแน่นของผู้ใช้บริการมากกว่าร้านอาหารทั่วไปที่เป็น

ห้องแถวหรือร้านอาหารที่ตั้งอยู่แบบเดี่ยว (stand-alone) 
 
2.2 บจก.ธรรมสรณ์ 

(1) ร้านค้าปลีก พนักงานขายจะเลือกรุ่นของถังดักไขมันตามจำนวนคนที่ระบุไว้ใน catalog 
(2) ในกรณีที่ลูกค้าให้บริษัทออกแบบ จะนำค่าปริมาณน้ำเสียเฉลี่ยคูณ Peak Factor รวมกับอัตราการ

ลอยตัวของไขมัน มาใช้ออกแบบถังดักไขมัน 
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2.3 บมจ.พรีเมียร์ โพรดักส์ 

(1) ถังดักไขมันที่ใช้ใต้อ่างล้างจาน เลือกรุ่นของถังดักไขมันตามจำนวนคนที่ระบุไว้ใน catalog  ส่วน
ใหญ่ผู้ซื้อจะเลือกตามราคา ไม่ได้คำนึงถึงปริมาณน้ำเสียที่เกิดข้ึนจริง 

(2) ในกรณีที่ลูกค้าให้บริษัทออกแบบ จะนำค่าปริมาณน้ำเสียเฉลี่ยคูณ Peak Factor มาใช้ออกแบบถัง
ดักไขมัน 

2.4 บจก.อาควา นิชิฮาร่า คอร์ปอเรชั่น 
(1) ค่า safety factor 1.8 อาจเป็นค่าที่สูงเกินไปสำหรับร้านอาหารขนาดเล็ก เห็นว่าค่า safety factor 

1.5 น่าจะมีความเหมาะสม 
(2) ถ้าใช้ค่าท่ีสูงเกินไป ร้านอาหารขนาดเล็กอาจจะเลี่ยงไม่ปฎิบัติตามคู่มือนี้ 
(3) มีแนวโน้มว่าร้านอาหารขนาด 200 m2 ขึ้นไปจะมีบริการอาหารหลายประเภท ซึ่งจะมีโอกาสที่จะ

เกิดปริมาณน้ำเสียต่อพื้นที่สูงกว่าที่คู ่มือกำหนด ดังนั้นผู้ที ่จะนำคู่มือฉบับนี้ไปใช้อ้างอิงจะต้อง
คำนึงถึงการใช้งานของพ้ืนที่ด้วย 

 
8. ความเห็นเพิ่มเติมจากการประชุม 
 นอกจากปริมาณน้ำเสียที่นำเสนอมาข้างต้นแล้ว  การกำหนดถังดักไขมันควรพิจารณาปัจจัยที่เกี่ยวข้อง

เพ่ิมเติมดังนี ้
(1) ส่วนเผื่อความปลอดภัย (Safety Factor) 
(2) ชนิดของร้านอาหาร 
(3) เทคโนโลยีการแยกไขมันในน้ำเสีย 
(4) ค่าลงทุนและความคุ้มค่าเชิงเศรษฐศาสตร์ 

 
 การที่จะได้มาซึ่งข้อมูลที่คำนึงถึงปัจจัยข้างต้นจำเป็นต้องมีงานศึกษาวิจัยและเก็บข้อมูลเพิ่มเติมต่อไป
ในอนาคต 
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ภาคผนวก 2  
รายงานการประชุมคณะทำงานครั้งที่ 1 เมื่อวนัที่ 7 มกราคม 2568 

 
ผู้เข้าประชุม 
1. นายวิจารณ์ ตันติธรรม  บริษัท เอ็นไวร์คอม จำกัด 
2.  คุณเกศสุชา พูลคำ  วิศวกรสิ่งแวดล้อม บริษัท เอ็นไวร์คอม จำกัด 
3.  รศ. จินต์ อโณทัย มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีพระจอมเกล้าธนบุรี (มจธ.) 
4.  นายกิตติ ธีรสรเดช ผู้เชี่ยวชาญด้านการจัดการน้ำเสีย 
5.  นายพีรวัฒน์ จารุวัต  วิศวกรสิ่งแวดล้อม บริษัท เอ็นไวร์คอม จำกัด 
6.  นายชะริด ภู่อมรรัตน์ กรรมการสมาคมผู้ตรวจสอบอาคาร สมาคมผู้ตรวจสอบอาคาร 
7.  นายฐานวัฒน์ พรหมวิสุทธิพล ผู้ช่วยกรรมการผู้จัดการใหญ่ บริษัท ธรรมสรณ์ จำกัด 
8.  คุณเทวัญ พัฒนาพงศ์ศักดิ์ ผู้จัดการฝ่ายวิศวกรรมสิ่งแวดล้อม บริษัท พรีเมียร์ โพรดักส์ จำกัด (มหาชน) 
9.  คุณชัยพล ลิ้มเฉลิม ผู้จัดการฝ่ายวิศวกรรมบริการ บริษัท พรีเมียร์ โพรดักส์ จำกัด (มหาชน) 
10.  ว่าที่ร้อยตรีกิตติบดี โลกนุเคราะห์ นักจัดการงานทั่วไปชำนาญการ  

สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำกรมอนามัย 
11.  นายเกษม เทพหนู หัวหน้ากลุ่มงานระบบข้อมูลและบริหารการจัดเก็บค่าธรรมเนียม  

สำนักการระบายน้ำ กทม. 
12.  นางสาวณัฐชินเรศ มาเจริญ นักวิชาการสุขาภิบาลชำนาญการ สำนักการระบายน้ำ กทม. 
13.  นางสาวใจหนึ่ง นวมงาม นักวิชาการสุขาภิบาลชำนาญการพิเศษ สำนักอนามัย กทม. 
14.  นายชานน พลนาค วิศวกรสิ่งแวดล้อม (Package Design) บจก.อาควา นิชิฮาร่า คอร์ปอเรชั่น 
15.  นายกิตติศักดิ์ ตั้งศิริ ผู้จัดการฝ่ายผลิต หน่วยงาน บริษัท ไฟเบอร์เทค จำกัด 
16.  นายสุรเชษฐ์ ศรีวงษ์งาม บริษัท ไฟเบอร์เทค จำกัด 
17.  นายพิเชฐ ต้นมณี บริษัท เอนเทค โพรดักส์ จำกัด 
18.  นางสาวนันทพร ภมรสิงห์ บริษัท เอนเทค โพรดักส์ จำกัด 
19.  นางสาวปรียาภัทร์ จันทร์ทิพย์ ผู้อำนวยการกองสิ่งแวดล้อมท้องถิ่น กรมส่งเสริมการปกครองท้องถิ่น 
20.  นางสาววรรณิภา วงศ์ยะรา หัวหน้าฝ่ายขนถ่ายสิ่งปฏิกูลและไขมัน สำนักงานจัดการมูลฝอยและสิ่งปฏิกูล 
21.  นางสาวพิมพ์ผกา สุวรรณมาลี นักวิชาการสาธารณสุขปฏิบัติการ สำนักอนามัยสิ่งแวดล้อมกรมอนามัย 
22.  นายพันธกานต์ ชูโชติ นักวิชาการสาธารณสุขชำนาญการ สำนักอนามัยสิ่งแวดล้อมกรมอนามัย 
23.  นางสาวพรรณวรท อุดมผล วิชาการสาธารณสุขชำนาญการพิเศษ  

สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ กรมอนามัย 
24.  นายพลาวัตร พุทธรักษ์ วิชาการสาธารณสุขชำนาญการ สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำ กรมอนามัย 
25. นายสิทธิวัฒน์ ศรีมงคล วิศวกรโยธาปฏิบัติการ กรมโยธาธิการและผังเมือง 
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สรปุประเดน็ส ำคญัในท่ีประชุม 

1. ท่ีมำของกำรจดัท ำโครงกำร 

กรมควบคุมมลพิษได้กล่าวถึงที่มาการจ้างที่ปรึกษาโครงการจัดทำคู่มือแนวทางการกำหนดปริมาณมลพิษใช้
ออกแบบและเลือกใช้ถังดักไขมัน ให้ที่ประชุมรับทราบ โดยแบ่งงานเป็น 2 ระยะ 
 ระยะที่ 1 – งานศึกษาและกำหนดค่าปริมาณมลพิษที่ใช้ในการออกแบบถังดักไขมัน เพ่ือรองรับน้ำเสีย
ไม่เกิน 5 ลบ.เมตร/วัน 
  ระยะที่ 2 – จัดทำคู่มือออกแบบถังดักไขมันสำหรับอาคารบางประเภทพร้อมตัวอย่างแบบเบื้องต้น 
กรมควบคุมมลพิษจึงได้เชิญหน่วยงานต่างๆที่เกี่ยวข้องและผู้ผลิตถังบำบัดสำเร็จรูปเข้าร่วมประชุม เพื่อสรุป
เกณฑ์ปริมาณมลพิษที่จะใช้ออกแบบถังดักไขมัน 
 
2.ปัญหาของถังดักไขมันที่ใช้ในปัจจุบันและแนวทางการแก้ไข 
ที่ปรึกษาได้ชี้แจงที่มาของความล้มเหลวของการใช้ถังดักไขมันที่ผ่านมาในอดีต ซึ่งจะใช้เป็นเหตุผลในการ
กำหนดเกณฑ์การออกแบบถังดักไขมันดังนี้ 
1. ปัญหาจากถังดักไขมันที่มีขายในท้องตลาดเดิม มีพื้นที่หรือช่องว่าง (Space) ในการใช้แยกสลัดจ์ไขมันออก
จากน้ำไม่เพียงพอ จึงจำเป็นต้องมีเกณฑ์กำหนดพื้นที่หรือช่องว่าง (Space) ให้สามารถรองรับอัตราการไหล
สูงสุดได้ 
2. ปริมาตรของถังดักไขมันไม่สามารถรองรับน้ำเสียแบบทีละเท (Batch) เช่น อ่างล้างจาน, กะละมังขนาดใหญ่ 
ที่มีน้ำขังเต็ม และระบายทิ้งอย่างรวดเร็ว ซึ่งปริมาณที่ทิ้งออกมานี้มีมากกว่าปริมาตรของถังดักไขมันที่ใช้งาน 
ทำให้ไม่สามารถแยกสลัดจ์ไขมันได้ มีสลัดจ์ไขมันหลุดปนไปกับน้ำทิ้ง ทำให้เป็นปัญหาต่อระบบบำบัดน้ำเสีย 
หรือแหล่งรองรับน้ำทิ้ง จึงจำเป็นต้องมีเกณฑ์กำหนดปริมาตรขั้นต่ำของถังดักไขมัน ให้สามารถรองรับปริมาณ
น้ำเสียสูงสุดที่ทิ้งอย่างรวดเร็วได้ 
3.สลัดจ์ไขมันที่สะสมในถังดักไขมัน จำเป็นต้องมีการตักหรือสูบออกอย่างสม่ำเสมอ แต่ด้วยถังดักไขมันที่ใช้งาน
ในปัจจุบันมีปริมาตรส่วนกักเก็บสลัดจ์ไขมันไม่เพียงพอ เป็นภาระท่ีเกินกว่าผู้ใช้งานจะดักหรือสูบออกได้ทัน ทำ
ให้เกิดปัญหาสลัดจ์ไขมันหลุดออกไปกับน้ำทิ้ง ดังนั้นเกณฑ์การออกแบบต้องมีการกำหนดปริมาตรกักเก็บ
สลัดจ์ไขมันให้เพียงพอต่อวงรอบการสูบหรือตักออกที่ผู้ใช้งานสามารถปฏิบัติได้  
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3. การจัดแบ่งประเภทแหล่งกำเนิดน้ำเสียที่ต้องใช้ถังดักไขมัน 
แหล่งกำเนิดน้ำเสียที่เป็นกลุ่มเป้าหมายที่ต้องใช้ถังดักไขมันมี 3 กลุ่ม ดังนี้ 

1. กลุ่มมีระดับความเข้มข้นมลพิษเข้าถังดักไขมัน-ต่ำ ได้แก่ กิจการที่มีบริการเครื่องดื่ม, ร้านอาหารFast 
Food, ร้านสะดวกซ้ือที่มีการใช้ภาชนะแบบใช้แล้วทิ้ง, ร้านขายกาแฟชานม   

2. กลุ่มมีระดับความเข้มข้นมลพิษเข้าถังดักไขมัน-กลาง ได้แก่ ร้านอาหารขนาดเล็ก , โรงอาหารของ
โรงเรียน สำนักงาน โรงงาน, โรงทานของมัสยิดและวัด, โรงพยาบาลขนาดเล็ก , โรงแรมขนาดเล็ก ที่มี
บริการอาหารเช้า, ตลาดและร้านค้าปลีก-ค้าส่งขนาดเล็ก ซึ่งกลุ่มนี้จะเป็นกลุ่มหลักที่ก่อปัญหามลพิษ
น้ำเสียของประเทศไทย 

3. กลุ ่มมีระดับความเข้มข้นมลพิษเข้าถังดักไขมัน-สูง ได้แก่ ร้านอาหารขนาดกลางถึงขนาดใหญ่ 
ยกตัวอย่างเช่น ร้านสุกี้-ชาบู-หมูกระทะ แบบบุฟเฟต์ หรือร้านอาหารแบบอื่นๆในลักษณะคล้ายกัน 
ซึ่งจะมีน้ำซุปเหลือทิ้งรวมถึงภาชนะที่ต้องล้างจำนวนมาก , ตลาดสดขนาดกลาง-ใหญ่ จะมีเศษอาหาร
ที่เกิดจากการปรุง ,เตรียม ,ตัดแต่งวัตถุดิบและผลิตอาหารเพื่อจำหน่าย, ส่วนบริการอาหารของ
โรงพยาบาลและโรงแรมขนาดกลาง-ใหญ่   
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เอกสารที่ใช้นำเสนอที่ประชุม 
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ภาคผนวก 3 
 รายงานการประชุมคณะทำงานครั้งที่ 2 เมื่อวันที่ 18 กุมภาพันธ์ 2568 

 
ผู้เข้าประชุม 
1.  นายวิจารณ์ ตันติธรรม  กรรมการ บริษัท เอ็นไวร์คอม จำกัด 
2.  คุณเกศสุชา พูลคำ วิศวกรสิ่งแวดล้อม บริษัท เอ็นไวร์คอม จำกัด 
3.  นายกอบชาติ วิเชียรศรี นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการ 
     กองสาธารณสุขและสิ่งแวดล้อมท้องถิ่นกรมส่งเสริมการปกครองท้องถิ่น 
5.  คุณเทวัญ พัฒนาพงศ์ศักดิ์ ผู้จัดการฝ่ายวิศวกรรมสิ่งแวดล้อม บริษัท พรีเมียร์ โพรดักส์ จำกัด (มหาชน) 
6.  คุณชัยพล ลิ้มเฉลิม ผู้จัดการฝ่ายวิศวกรรมบริการ บริษัท พรีเมียร์ โพรดักส์ จำกัด (มหาชน) 
7.  ว่าที่ร้อยตรีกิตติบดีโลกนุเคราะห์ นักวิเคราะห์นโยบายและแผนชำนาญการพิเศษ 
     สำนักสุขาภิบาลอาหารและน้ำกรมอนามัย 
8.  นางสาวสุพัตรา สระคำจันทร์ นักวิชาการสุขภิบาลชำนาญการ 
     กองสุขาภิบาลอาหาร สำนักอนามัย กรุงเทพมหานคร 
9.  นายชานัน ติรณะรัต ผู้อำนวยการกองจัดการคุณภาพน้ำ กองจัดการคุณภาพน้ำ 
10. นายไชโย จุ้ยศิริ ผู้เชี่ยวชาญเฉพาะด้านการจัดการคุณภาพน้ำ กองจัดการคุณภาพน้ำ 
11. นายชยาวีร์ หวังเจริญรุ่ง ผู้อำนวยการส่วนน้ำเสียชุมชน กองจัดการคุณภาพน้ำ 
12.นางสาวสุธิดา คงเพชรสถิตย์ นักวิชาการสิ่งแวดล้อมชำนาญการพิเศษ ส่วนน้ำเสียชุมชน 
13.นายบุญฤทธิ์ คงช่วย นักวิชาการสิ่งแวดล้อมชำนาญการ ส่วนแหล่งน้ำจืด 
14.นางสาวณิชยา ตรงยางกูร นักวิชาการสิ่งแวดล้อมชำนาญการ ส่วนน้ำเสียชุมชน 
15.นายชัยวุฒิ พิมพ์ทอง นักวิชาการสิ่งแวดล้อม ส่วนน้ำเสียชุมชน 
16.นางสาวบุญยืน กวินเสกสรรค์ นักวิชาการสิ่งแวดล้อม ส่วนน้ำเสียชุมชน 
17.นายชุติพันธ์ ลิ้มนิวัตกุล นักวิชาการสิ่งแวดล้อมปฏิบัติการ ส่วนน้ำเสียชุมชน 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



132 
 
เอกสารที่ใช้นำเสนอที่ประชุม 
 

 
 

 
 
 
 
 

                                  
                                   

              

น ำเสน   ่

                

                         

       

 

ปัจจัยที ่         ัง ั   มัน 

 
   ำรวเิ รำ ห หำ นำ  ัง ั   มันที่
เหมำ สมส ำหรั  ำ ำรปร เ ท ง 

    มำ ร ำน  ง ัง ั   มัน
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  ำหน    ม่ ห ง่  ำเน ิน ้ำเสยีจำ  ำร ห   ร ิำร ำหำร
 นำ เ   เป น     ม่ ำม วำมเ  ม  นน ้ำเสยีเ  ำ

Xi         g/L
 

 
ท   ง ิน่ ทยม ี   จ ำ ั  ำรเ    น  ำ ั ส ั จ   มัน
( นำ    จ ำเป น   ง ั นำ) ปัจจ  ัน จ  เริม่  น
จ งเ            วงร  ส  ส ั จ (T)    d  น น ำ      d

                            

สร ป   ำร          เว ำ ั ที ่        (   
ที ่ำ่ วำมเ  ม  นน ้ำเสยีเ  ำ (Xi)        g/L    วงร  ส  (T)         d
(จั  ำ ำรปร เ ท ง  เป น   ม่ ห  ม ีงั  ั  มัน ำม Xi   T)

 

                                                                   
                                              

                                    

 

          
        

     

                

                   

                   

              

                

         

                            
                     

                               

   Rv        L/L  

   Rv        L/L  

          
        

     

                  

                   

                

               

               

               

          
        

     

        

               

               

              

            

              

                            
                     

                            
                     

   Rv        L/L  

   Rv         L/L  
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 ัว ยำ่ง ำร  ำนวณ

  ำหน  ห   x     Xi    T      Cd     

จำ  ำรำง  ว่ำ Cx          g/L

  ำ       ส ำหรั น ้ำเสยี      L/d

จ    

 d         /       L 

 x                   g 

 d                 g 

 d  (      /      )         h 

                                                   

 

        
     

     

               

                

                

               

               

               

                

        

               

                          

                              

                             

             

 ัว ยำ่ง ำร  ำนวณ

  ำหน  ห   x     Xi    T      Cd     

จำ  ำรำง  ว่ำ Cx          g/L

  ำ       ส ำหรั น ้ำเสยี      L/d

จ    

 d         /       L 

 x                    g 

 d                  g 

 d  (       /       )         h 
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 ัว ยำ่ง ำร  ำนวณ

  ำหน  ห   x    Xi      T      Cd     

จำ  ำรำง  ว่ำ Cx          g/L

  ำ       ส ำหรั น ้ำเสยี      L/d

จ    

 d         /       L 

 x                   g 

 d                 g 

 d  (      /      )       h 

 

          ร ่นปรมิำ ร ัง

      g/     

               

               

               

                 

                 

                 

เว ำ ั   ง ัง ั   มัน  h  
 รณีวงร  ส  (T)   d

          ร ่นปรมิำ ร ัง

      g/     

                

                

                

                  

                  

                  

เว ำ ั   ง ัง ั   มัน  h  
 รณีวงร  ส  (T)   d

                                                               

                                                                        

         ร ่นปรมิำ ร ัง

      g/     

              

              

              

                

                

                

เว ำ ั   ง ัง ั   มัน  h  
 รณีวงร  ส  (T)   d
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 รณี Xi   g/L วงร  ส  ส ั จ (T)    d เว ำ ั ที ่        ( d)      h
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 รณี Xi   g/L วงร  ส  ส ั จ (T)    d เว ำ ั ที ่        ( d)      h

  

                                                        
                     
               

                                                             

                                

                 

                        

       

   

            
            

                          

                       

ส ำน ร ิำรปร เ ทที่  (    ร ิำร   ย น)

  

                                

      

                        /d
จ ำนวน น   

 ร ิำร   ่วัน

                               L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

                        L
ปรมิำ ร ังที่
   ง ำร

                  Lร ่น นำ 

     ังจ ำนวน ัง

  น้ที ่ร ิำรห ั /  น้ที ่  ส ยรวม       
ปรมิำณน ้ำเสยีที ่     ิร  ่วัน
      น ้ำเสยีเ  ำ  วำมเ  ม  น    g/L
วงร  ส    วัน
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)     ม 
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                  /d
จ ำนวน น
    ร ิำร
  ่วัน

                        L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

                 L
ปรมิำ ร ัง
ที ่   ง ำร

              Lร ่น นำ 

     ังจ ำนวน

  น้ที ่ร ิำรห ั /  น้ที ่  ส ยรวม       
ปรมิำณน ้ำเสยีที ่     ิร  ่วัน
      น ้ำเสยีเ  ำ เ  ม  น    g/L
วงร  ส    วัน
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)     ม 

                    
                                 

  

                                

      

            /d
จ ำนวน น   

 ร ิำร   ่วัน

               L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

           L
ปรมิำ ร ังที่
   ง ำร

   Lร ่น นำ 

  ังจ ำนวน

  น้ที ่ร ิำรห ั /  น้ที ่  ส ยรวม       
ปรมิำณน ้ำเสยีที ่     ิร  ่วัน
      น ้ำเสยีเ  ำ เ  ม  น    g/L
วงร  ส    วัน
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)     ม 



139 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

               

  

                                     
                               

      น ้ำเสยีเ  ำ เ  ม  น  g/L
วงร  ส    วัน
น ้ำเสยีเ    ทัง้หม ร  ำยทิง้จำ  ำ่ง  ำง ยำ่งเร ว
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)    ม 

                                    

      

                       /d
จ ำนวน น
    ร ิำร
  ่วัน

                            L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

                            L
ปรมิำ ร ัง
ที ่   ง ำร

                    Lร ่น นำ 

     ังจ ำนวน

                                 

  

  น้ที ่ร ิำรห ั /  น้ที ่  ส ยรวม    
ปรมิำณน ้ำเสยีที ่     ิร  ่วัน
      น ้ำเสยีเ  ำ เ  ม  น    g/L
วงร  ส    วัน
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)     ม 

                                    

      

              /d
จ ำนวน น
    ร ิำร
  ่วัน

                 L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

              L
ปรมิำ ร ัง
ที ่   ง ำร

      Lร ่น นำ 

   ังจ ำนวน
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                  /d
จ ำนวน น
    ร ิำร
  ่วัน

                        L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

                      L
ปรมิำ ร ัง
ที ่   ง ำร

                Lร ่น นำ 

     ังจ ำนวน

  น้ที ่ร ิำรห ั /  น้ที ่  ส ยรวม    
ปรมิำณน ้ำเสยีที ่     ิร  ่วัน
      น ้ำเสยีเ  ำ เ  ม  น  g/L
วงร  ส    วัน
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)      ม 

                                        

  

                               

      

             /d
จ ำนวน น
    ร ิำร
  ่วัน

                    L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

               L
ปรมิำ ร ัง
ที ่   ง ำร

           Lร ่น นำ 

    ังจ ำนวน

                                     

      น ้ำเสยีเ  ำ เ  ม  น  g/L
วงร  ส    วัน
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)      ม 
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                /d
จ ำนวน น   

 ร ิำร   ่วัน

                      L/d
ปรมิำณน ้ำ
เสยี   ่วัน

                 L
ปรมิำ ร ังที่
   ง ำร

              Lร ่น นำ 

     ังจ ำนวน

                                     

      น ้ำเสยีเ  ำ เ  ม  น  g/L
วงร  ส    วัน
ร ย เว ำ ั เ   ( RT)      ม 
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Xi       g/L    g/L

             

 
 
 
 
 
 
  
  
 
 
 

 
 
 
 
  
  
 
  
 
   
 
   
  

 
 
 
 

  

                                                                  
                                                
                                              

 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

                 

                             

                                      

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม

          

            

 
 
 
 
  
 
 
 

 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

      

                 

                             

                                      

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม

             

 
 
 
 
  
 
 
 

          

 

     

     

     

     

      

      

                 

                             

                                      

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม
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                               ( ปี)

                            
                        

        

 

     

     

     

     

     

     

     

     

                 

                             

                                      

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม

          

 
 
 
 
  
 
 
 

 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

      

                 

                             

                                      

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม

 
 
 
 
  
 
 
 

          

        

  

                                      ( ปี)

                                           

       

 

     

     

     

     

     

     

     

     

     

      

                 

                             

                                      

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม

 
 
 
 
  
 
 
 

          

 

     

     

     

     

      

      

      

      

      

                 

                             

                                       

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม

 
 
 
 
  
 
 
 

          

        

 

     

      

      

      

      

      

      

      

      

                 

                             

                                       

 ำ่ ัง  ำ่ส  รวม
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 เ        ำ่ง  ำง ำ น ทีม่ ี  ร  ำ ั  ย 
 ำหำร ทีม่ ีนำ เ ยีง     ิ ัง้  ่จำ 
ส     ำ่ง  ำง ำ น   ำ่ง  ำง ำ น ทีห่ำ   ้
    ม ี  ร  ำ ห  เ    ห ำยร ป   

                                                      
                             

   ิ ัง้    รง ั  ย  ำหำร ทีมั่ น ้ำ  ำง ำ น    ง่  วำ่ม ีย ่
 ว ิี   

 เ        ำ น ทีม่ ี  ร  ำ ย  ำหำร ทีม่ ีนำ เ ยีง     ิ ัง้
  ่จำ  ำ น   ำ่ง  ำง ำ น ทีห่ำ   ้    ม ี  ร  ำ ห  เ    
ห ำยร ป   

  ำ่ง ำ น  ำงร ่น มเี  ำ     รงทีส่     ำ่ง    ่มม่ ี  ร  ำ
เ    ย  ำหำร หร   ม  จ ม ี  ร  ำ ั  ย  ำหำร     ำง   ่
เห นวำ่ มเ่ ยีง   จ งม ี      ัง ร   ม   ร  ำวำง น  น้    ำ่ง
  ำง ำ น เ   ่    ั  ย  ำหำร
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  de  นำ    L
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  de  นำ     L

  

                                    

                                    
  de  นำ     L
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สรุปความเห็นที่ประชุม 
 
1. การกำหนดวงรอบสูบที่มากกว่า 30 วัน อาจมีความเสี่ยงที่อาจทำให้สลัดจ์สะสมเป็นก้อนแข็งมากจนยาก

จะเก็บขน จึงขอให้ทบทวนมาตรการรองรับถ้าจำเป็นต้องกำหนดวงรอบสูบที่นานมากข้ึนกว่านี้ด้วย 
 
2. ปกติการออกแบบหน่วยบำบัดน้ำเสียจากการให้บริการอาหารที่ผ่านมาจะใช้ค่า บีโอดี 1200 mg/L และ

ค่า FOG พบในช่วง 600-2000 mg/L ซึ่งในการออกแบบครั้งนี้กำหนดใช้ค่าความเข้มข้นน้ำเสียเข้าแทน
ด้วยตัวแปร  Xi ซึ่งหมายความรวมถึงทั้ง TSS และ FOG ที่รวมตัวกันและถูกแยกเก็บไว้ในถังดักไขมัน 
FOG บางส่วนในน้ำเสียอยู่รูปละลายน้ำ และไม่ถูกดูดติดผิวก็จะไม่ถูกแยกในถังดักไขมัน เช่นเดียวกับ SS 
บางส่วนใน    น้ำเสียที่เป็นอนุภาคแขวนลอยขนาดเล็ก และไม่ถูกดุดติดผิวก็จะไม่ถูกแยกออกได้เช่นกัน  
ดังนั้น การนำผลรวมของค่า FOG กับ SS มาใช้ออกแบบจะได้ค่าที่สูงเกินความเป้นจริงไป และถ้าเลือก
ค่าที่มากกว่าระหว่างค่า FOG และ SS มาใช้ออกแบบก็อาจได้ค่าที่ต่ำเกินไป  ดังนั้นค่า Xi ที่กำหนดเป็น
เกณฑ์ใช้ออกแบบนี้จึงเป็นค่าสมมุตในภาพรวม เพ่ือให้คิดได้ง่าย และตั้งอยู่บนสมมติฐานว่ามีการแยกขยะ
อาหารมาแล้วก่อนนำน้ำเสียเข้าถังดักไขมัน 

 
3. ปกติเศษอาหารที่เก็บไว้ไม่กี่วันก็จะเริ่มเน่า และจะมีกลิ่นเหม็นรุนแรงถ้าเก็บไว้นานกว่าสัปดาห์ การ

ออกแบบฝาปิดถังดักไขมันจึงต้องคำนึงถึงวิธีการป้องกันกลิ่นรบกวนด้วย 
 
4. สถานการณ์ปัจจุบัน กรุงเทพมหานครมีรถสุบสลัดจ์ไขมันที่ให้บริการเฉพาะร้านอาหารที่ขึ้นทะเบียน ซึ่ง

เป็นร้านที่มีพื้นที่มากกว่า 200 ตารางเมตรขึ้นไป ยังไม่สามารถครอบคลุมไปบริการร้านอาหารที่ยังไมข่ึ้น
ทะเบียนได้ ซึ่งอาจจำเป็นกำหนดแผนว่าจะมีแนวทางจัดการกลุ่มร้านอาหารขนาดเล็กเหล่านี้อย่างไรใน
อนาคต 

 
5. เมื่อมีเกณฑ์รูปแบบถังดักไขมันตามที่ที่ปรึกษานำเสนอแล้ว ปัญหาต่อไปคือผู้ผลิตถังสำเร็จรูปจะพร้อมมี

สินค้าให้บริการได้เมื่อใด และท้องถิ่นจะมีความพร้อมในการเก็บขนไปแปรรูปได้หรือไม่อย่างไร ประเด็น
เหล่านี้เป้นเรื่องใหม่สำหรับไทย ที่คล้ายปัญหาไก่กับไข่ ที่เกี่ยงหรือเถียงกันว่าจะเกิดอะไรก่อน จึงไม่ควร
เสียเวลากับการโต้เถียงในประเด็นนี้ แต่ควรเริ่มต้นนับหนึ่งลงมือทำอะไรที่ทำได้ก่อน แล้วจึงพัฒนาในส่วน
เกี่ยวข้องที่จะเป็นไปได้ต่อไป 

 
6. สถานการณ์การสูบไขมันปัจจุบันจะพบว่าสลัดจ์ไขมันมีความเข้มข้นต่ำ ด้วยการออกแบบในรูปแบบเดิม ๆ 

และขนาดของถังที่ส่วนมากไม่เพียงพอที่จะสะสมไขมันได้นานมากพอที่จะทำให้เกิดการอัดตัวของสลัดจ์
ไขมันจนมีความเข้มข้นสูงได้  
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7. เกณฑ์ออกแบบประเทศพัฒนาแล้วหลายสิบปีก่อนที่ไทยนำมาใช้เป็นต้นแบบก็เน้นเก็บไขมันไม่เกิน 25 % 

ของปริมาตรถัง และมีวงรอบสูบไขมันสั้น ๆ ประกอบกับไม่เคยมีเกณฑ์หรือข้อบังคับกฎหมายในการ
เลือกใช้ ทำให้เป็นเรื่องของผู้ซื้อ หรือเจ้าของอาคารเลือกตามงบประมาณ หรือพื้นที่ที่ตนเห็นว่าสมควร 
ซึ่งส่วนมากจะเป็นถังสำเร็จรูปขนาดเล็ก ทำให้เก็บไขมันได้น้อย อีกท้ังชุมชนส่วนมากยังไม่มีการให้บริการ
สูบไขมัน และยังไม่มีข้อบังคับให้มีการสูบไขมันตามวงรอบเวลา จึงเป็นเหตุให้ไขมันในน้ำเสียส่วนใหญจ่ึง
ไหลผ่านถังดักไขมันไปยังระบบบำบัดน้ำเสียที่ตามมา และหลุดไปถึงทางระบายน้ำชุมชน 

  
ด้วยสถานการณ์ที่กล่าวมาข้างต้นทั้งหมดนี้ จึงเป็นเหตุให้การเก็บขนสลัดจ์ไขมันที่เป็นอยู่ปัจจุบัน เป็นการ
เก็บขนน้ำเสียที่มีไขมันเข้มข้นน้อย ซึ่งไม่เป็นการคุ้มค่าในการจัดการแต่อย่างใด ที่ปรึกษาจึงได้มีแนวคิดที่
จะเสนอให้ปรับรุปแบบการออกแบบถังดักไขมันใหม่ ให้สามารถเก็บไขมันได้ถึง 50 % ของปริมาตรถัง 
และมีความเข้มข้นสลัดจ์รวมน้ำในถังที่ค่าสูงสุดไม่เกิน 150 g/L หรือประมาณ 15 % solids เพื่อให้การ
เก็บขนและแปรรูปสลัดจ์มีค่าใช้จ่ายต่ำลง และมีความเป็นไปได้ในบริบทไทยได้มากข้ึน 
 

8. มีข้อกังวลว่าบริบทชุมชนไทยที่ยังไม่อาจจัดระเบียบชุมชนให้ปฎิบัติตามกฎหมายผังเมืองได้ ทำให้
แหล่งกำเนิดน้ำเสียจากการให้บริการอาหารในชุมชนจำนวนมาก ตั้งอยู่ในพื้นท่ีที่มีถนนหรือซอยแคบ ยาก
ที่รถดูดสลัดจ์ขนาดใหญ่จะเข้าถึงได้  แม้ว่าที่ประชุมจะเห็นชอบกับแนวคิด การเก็บสลัดจ์ให้เข้มข้นและ
เพิ่มระยะเวลาวงรอบจะช่วยลดค่าใช้จ่ายให้ทุกฝ่ายได้ แต่ในทางปฏิบัติปัจจุบันยังพบอุปสรรคที่รถสูบที่
เข้าถึงแหล่งกำเนิดเหล่านี้ส่วนมากจะมีความสามารถสูบสลัดจ์ได้รอบละไม่เกิน 4 ลบม. ซึ่งถ้าไม่เกิด
ปัญหามากจริง ๆ ทั้งเจ้าของแหล่งกำเนิดและผู้ ให้บริการมักจะไม่สะดวกที่จะทำการสูบให้มากกว่า 1 
เที่ยว ดังนั้นถ้าแหล่งกำเนิดใดจำเป็นต้องมีถังดักไขมันที่มีขนาดใหญ่มากกว่าปริมาตรนี้ จะกลายเป็น
ข้อจำกัดในการใช้งานจริง 

 
9. ขอให้ทบทวนข้อเสนอที่กำหนดให้สูบหมดถัง ซึ่งแม้จะมีข้อดีในประเด็นที่ง่ายต่อการจัดการ และป้องกัน

ปัญหากลิ่นรบกวนหลังจากการสูบสลัดจ์ได้ แต่ในทางปฏิบัติ ถ้าลดระดับน้ำในถังลงต่ำกว่า 30 % ของ
ความลึกจะเสี่ยงต่อการลอยตัวของถัง โดยเฉพาะในหน้าฝนที่มีระดับน้ำใต้ดินสูงและเกิดแรงยกสูงมาก  
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10. ที่ประชุมเห็นว่าเกณฑ์ออกแบบที่นำเสนอนี้ถือว่าเป็นการเปลี่ยนครั้งใหญ่ในการออกแบบถังดักไขมันของ

ไทย จากเดิมท่ีออกแบบใช้ขนาดเล็กเพียงเพ่ือให้แยกไขมันได้สำเร็จ แล้วให้มีการตักไขมันออกทุกวัน หรือ
เป็นประจำประจำในวงรอบไม่เกินสัปดาห์ มาเป็นถังดักไขมันที่มีความสามารถเก็บไขมันได้เข้มข้นมากขึ้น
หลายเท่า และมีภาระการเก็บขนนานมากกว่า 1 เดือน เมื่อค้นข้อมูลข้อบังคับเรื่องวงรอบสูบไขมันของ
ประเทศพัฒนาแล้วส่วนมากมักกำหนดไว้ที่ทุก 1 เดือน แต่เมื่อคำนึงถึงความเป็นไปได้จริงในภาพรวมของ
ท้องถิ่นไทยทั้งหมด ในจุดเริ่มต้นนี้ ส่วนใหญ่จะไม่พร้อมที่จะปฏิบัติเช่นนั้น ดังนั้นการกำหนดระยะวลรอบ
สูบสลัดจ์ทุก 60 ถึง 90 วัน ยังเป็นเกณฑ์ที่พอจะยอมรับได้ ซึ่งเป็นระยะเวลาวงรอบสูบที่ประเทศพัฒนา
แล้วยอมรับได้เช่นกัน 

 
11. ผู้แทนกรมอนามัยได้นำเสนอโครงการที่จะสำรวจและก่อสร้างถังดักไขมันต้นแบบ ตามรูปแบบที่ที่ปรึกษา

นำเสนอ โดยจะขอดำเนินการที่ร้านอาหารทะเลแห่งหนึ่งในจังหวัดระยอง ซึ่งมีจำนวนผู้มาใช้บริการวันละ
ประมาณ 810 คน (เช้า 50 เที่ยง 200 เย็น 364 ค่ำ 196) เจ้าของร้านอาหารยินดีที่จะเป็นผู้ออกค่าใช้จ่าย
ในการก่อสร้างถังดักไขมันนี้ โดยจะนัดหมายผู้ออกแบบไปสำรวจพ้ืนที่เพ่ือเก็บข้อมูลใช้ออกแบบ เช่น เวล
ลาเปิดปิดบริการ ปริมาณน้ำใช้ย้อนหลังรายเดือน จำนวนที่นั่งให้บริการ พฟติกรรมการก่อมลพิษ และ
กรมควบคุมมลพิษจะได้ประสานให้สำนักงานสิ่งแวดล้อมในพ้ืนที่ ให้ความอนุเคราะห์ติดตามเก็บตัวอย่าง
น้ำ เพื่อใช้เป็นข้อมูลในการพัฒนารูปแบบถังดักไขมัน และวิธีจัดการมลพิษที่เหมาะสมยิ่งขึ้นได้ต่อไป 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


