
การจัดทํามาตรฐานควบคุมการระบายนํําทํิงจาก

โรงงานประกอบกิจการเกี่ยวกับอาหารจากแป้งอย่างหนึ่งอย่างใด

ส่วนน้ําเสียอุตสาหกรรม

คณะกรรมการควบคุมมลพษิ กําหนดให้โรงงานประกอบกจิการเกี่ยวกับอาหารจากแป้งอย่างหน่ึงอย่างใด
ได้รับการผ่อนผันให้สามารถระบายนํําทิํงที่มีค่าบีโอดีมากกว่าค่ามาตรฐานควบคุมการระบายนํําทิํงจากโรงงาน
อุตสาหกรรม นิคมอุตสาหกรรม และเขตประกอบการอุตสาหกรรม ที่กําหนดไว้ 20 มิลลิกรัมต่อลิตร โดยกําหนดให้

ไม่เกิน 60 มิลลิกรัมต่อลิตร มาตํังแต่ปี พ.ศ. 2539 โดยโรงงานประเภทดังกล่าวประกอบด้วย 3 ประเภทย่อย
ได้แก่ โรงงานลําดับท่ี 10(1) “การทําขนมปังหรือขนมเค้ก” โรงงานลําดับท่ี 10(2) “การทําขนมปังกรอบหรือ
ขนมอบแห้ง” และโรงงานลําดับที่ 10(3) “การทําผลิตภัณฑ์อาหารจากแป้ง เป็นเส้น เม็ด หรือชิํน”

ซึ่งฐานข้อมูลของกรมโรงงานอุตสาหกรรม ปี 2567 มีจํานวนโรงงานประเภทดังกล่าวขํึนทะเบียนทํังสิํน
727 โรงงาน

กองจัดการคุณภาพนํํา ได้กําหนดแผนการจัดทํามาตรฐานควบคุมการระบายนํําทํิงจากโรงงานประกอบ

กิจการเกี่ยวกับอาหารจากแป้งอย่างหนึ่งอย่างใด โดยมีวัตถุประสงค์เพื่อให้เป็นมาตรฐานนํําทํิงเฉพาะประเภทอุตสาหกรรม
ทีม่ีความเหมาะสมกับกระบวนการผลิต มลพษิที่เกดิขึนํ และเทคโนโลยีการบําบัดมลพิษในปัจจุบัน โดยได้ดําเนินการร่วมกบั
สภาอุตสาหกรรมแห่งประเทศไทย และกรมโรงงานอุตสาหกรรม รวบรวมข้อมูลพํืนฐานของโรงงานประกอบกิจการ

เก่ียวกับอาหารจากแป้งอย่างหนึ่งอย่างใด ข้อมูลผลการตรวจวัดคุณภาพนํําทํิงโรงงาน เพื่อนํามาวิเคราะห์สถิติ
ร่วมกัน ตลอดจนจัดตํังคณะทํางานกําหนดมาตรฐานควบคุมการระบายนํําทิํงจากโรงงานประกอบกิจการเกี่ยวกับ
อาหารจากแป้งอย่างหนึ่งอย่างใดเพ่ือพิจารณาด้านเทคนิควิชาการ ทัํงนีํ ข้อมูลผลการตรวจวัดและเก็บตัวอย่าง

นํําทํิงจากโรงงานฯ ทัํงหมด จํานวน 132 โรงงาน กองจัดการคุณภาพนํํา ได้ดําเนินการเก็บตัวอย่างนํําทิํงจาก
โรงงานฯ โดยตรงจํานวน 100 โรงงาน ครอบคลุมทุกภูมิภาคของประเทศไทย (ดังแสดงในตารางท่ี 1) ข้อมูล
ผลการตรวจวัดโรงงานขนาดใหญ่ของกรมโรงงานอุตสาหกรรม 20 โรงงาน ย้อนหลัง 3 ปี และสภาอุตสาหกรรม

แห่งประเทศไทยประสานขอความร่วมมือผู้ประกอบการเก็บตัวอย่างเพิ่มเติม จํานวน 12 โรงงาน โดยมีภาพ
การสํารวจและเก็บตัวอย่างนํําทํิง ดังแสดงในรูปท่ี 1 – 3

ตารางท่ี 1 จํานวนตัวอย่างที่กองจัดการคุณภาพนํําดําเนินการเก็บตัวอย่างนํําทิํงจากโรงงานฯ

พํืนท่ี

จํานวนตัวอย่าง

รวม
10(1) 10(2) 10(3)

โรงงานมีใบอนุญาต

ประกอบกิจการโรงงาน

มากกว่า 1 ประเภท

ภาคกลาง 13 10 11 4 38

ภาคเหนือ 2 1 11 2 16

ภาคตะวันออกเฉียงเหนือ 1 4 7 3 15

ภาคใต้ 3 3 7 1 14

ภาคตะวันออก 2 2 12 1 17

รวม 21 20 48 11 100



จากการสํารวจและเก็บตัวอย่าง กองจัดการคุณภาพนํํา ได้กําหนดพารามิเตอร์ที่เก่ียวข้องและ

เหมาะสมเป็นตัวแทนของมลพิษทางนํําที่เกิดขึํนจากโรงงานอาหารจากแป้ง จํานวน 11 พารามิเตอร์

รูปที่ 2 การสํารวจและเก็บตัวอย่างนํําทิํง

รูปที่ 3 ระบบบําบัดนํําเสียโรงงานอาหารจากแป้ง

รูปที่ 1 การสํารวจโรงงานอาหารจากแป้ง



ประกอบด้วย ความเป็นกรดและด่าง (pH) อุณหภูมิ (Temperature ; Temp.) สี (Color) ของแข็งละลาย

นํําทํังหมด (Total Dissolved Solids ; TDS) ของแข็งแขวนลอยทํังหมด (Total Suspended Solids ; TSS)

ความสกปรกในรูปสารอินทรีย์(Biochemical Oxygen Demand ; BOD) ค่าปริมาณความต้องการออกซิเจนทางเคมี

(Chemical Oxygen Demand ; COD) นํํามันและไขมัน (Oil and Grease) คลอรีนอิสระ (Free Chlorine)

ไนโตรเจนทัํงหมด (Total Nitrogen ; TN) ฟอสฟอรัสทัํงหมด (Total Phosphorus ; TP) โดยทบทวนค่าผ่อนผัน

ในพารามิเตอร์ความสกปรกในรูปสารอินทรีย์ และมีกลุ่มพารามิเตอร์ที่กําหนดใหม่ ประกอบด้วย ไนโตรเจนทัํงหมด

และฟอสฟอรัสทัํงหมด เนื่องจากปัญหาสารอาหารในแหล่งนํําทําให้เกิดปรากฏการณ์ยูโทรฟิเคชัน

(Eutrophication) ทําให้นํําเน่าเสีย มีกลิ่นเหม็น และส่งผลกระทบให้สัตว์นํําไม่สามารถดํารงชีวิตอยู่ได้ ซึง่ขัํนตอน

การจัดทํามาตรฐานควบคุมการระบายนํําทิํงจากโรงงานประกอบกิจการเกี่ยวกับอาหารจากแป้ง มีกระบวนการ

โดยสรุปดังนีํ

สําหรับการดําเนินงานในปีงบประมาณ พ.ศ. 2567 กองจัดการคุณภาพนํําจะดําเนินการประชุมกลุ่ม

ย่อยร่วมกับกรมโรงงานอุตสาหกรรม สภาอุตสาหกรรมแห่งประเทศไทย และผู้ประกอบการที่เก่ียวข้อง

มีประเด็นความเห็น

รัฐมนตรีว่าการกระทรวงทรัพยากรธรรมชาติและสิ่งแวดล้อมลง

นามประกาศในราชกิจจนุเบกษา

คณะกรรมการสิ่งแวดล้อมแห่งชาติ

คณะกรรมการควบคุมมลพิษ

คณะอนุกรรมการกําหนดมาตรฐานควบคุม

การระบายนํําทํิงจากแหล่งกําเนิดมลพิษทางนํํา

คณะทํางานกําหนดมาตรฐานควบคุม

การระบายนํําทํิงจากโรงงานประกอบกิจการ

เกี่ยวกับอาหารจากแป้งอย่างหน่ึงอย่างใด

รับฟังความเห็น

จากผู้มีส่วนได้ – ส่วนเสีย

จัดประชุมกลุ่มย่อย (focus group) ร่วมกับกลุ่มผู้ประกอบการ

และหน่วยงานท่ีเกี่ยวข้อง

รวบรวมวิเคราะห์ข้อมูลและเก็บตัวอย่างนํําทํิง



เพื่อหารือการกําหนด (ร่าง) มาตรฐานควบคุมการระบายนํําทิํงจากโรงงานประกอบกิจการเกี่ยวกับอาหารจาก

แป้งอย่างหนึ่งอย่างใด ก่อนนําเสนอต่อคณะทํางานกําหนดมาตรฐานควบคุมการระบายนํําทํิงจากโรงงาน

ประกอบกิจการเกี่ยวกับอาหารจากแป้งอย่างหนึ่งอย่างใด และคณะอนุกรรมการกําหนดมาตรฐานควบคุม

การระบายนํําทิํงจากแหล่งกําเนิดมลพิษทางนํํา ตามลําดับ ต่อไป


